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1. UVOD

Na to, aby bolo mozné uviest na trh bezpe¢né potravinarske a krmivarske produkty, su v prvom
rade nevyhnutné osvedZené riadiace postupy v kazdej faze potravinového a krmivového retazca
od prvovyroby az po kone¢né spracovanie. Je preto zodpovednostou kazdého hospodarskeho
subjektu (krmivarskeho podnikatelského subjektu a/alebo prevadzkovatela potravinarskeho
podniku) (dalej len ,prevadzkovatel*) v potravinovom a krmivovom retazci, aby uplatfioval
osvedCené postupy, a zarudil tak bezpelnost tovaru, s ktorym manipuluje. Nariadenim (ES)
€. 183/2005 o hygiene krmiv v zneni zmien, ako aj nariadenim (ES) €. 852/2004 o hygiene potravin
Vv zneni zmien sa uznava pozitivny prinos spravnej hygienickej praxe (spravnych hygienickych
postupov) pri dosahovani ciefov stanovenych v pravnych predpisoch EU o bezpe&nosti potravin
a krmiv a potravinarsky a krmivarsky podnikatel'sky sektor sa nabada k tomu, aby po konzultacii so
vSetkymi zainteresovanymi stranami vypracoval priru¢ky spravnej praxe alebo na vnutrostatnej
urovni alebo na urovni Spolocenstva.

V korelacii s vyvojom eurdpskych pravnych predpisov o potravindch a krmivach, ktoré sa
zameriavali najma na ciele v oblasti bezpecnosti potravin, vytvorili zdruzenia Coceral, Cocega
a Unistock Specialnu pracovnu skupinu, ktora vypracovala Eurdpsku priruc¢ku spravnej hygienickej
praxe pri zbere, skladovani a preprave obilnin, olejnin a bielkovinovych plodin, ako aj pri
obchodovani s nimi. Tato priru¢ka sluzi ako referenény dokument, ktory ma jej pouzivatefom
poméct zabezpeclit sulad s eurdpskymi hygienickymi normami, kontrolovat' rizika tykajuce sa
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bezpecnosti potravin a krmiv a zarucit, aby boli potraviny a krmiva umiestfiované na trh bezpecné.
Zaroveri pomaha prevadzkovatelom spifiat poziadavky kupujucich. Uvedené tri zdruzenia EU
vramci tejto prirucky nezabudli ani na usmerfiovaci dokument o vykonavani vSeobecného
potravinového prava, ktory schvalil Staly vybor pre rastliny, zvierata, potraviny a krmiva (predtym
Staly vybor pre potravinovy retazec a zdravie zvierat) na svojom zasadnuti 20. decembra 2004.
Tento dokument sa povazuje za zakladny dokument, ktorym sa maju prevadzkovatelia riadit pri
dodrziavani zasad v3eobecného potravinového prava.

Tato spolo¢na priru¢ka bola vypracovana po porade s poCetnym zastupenim sektorov, ktoré su
prepojené s oblastou vyroby a spotreby potravinarskych a kfimnych surovin, ako aj s dalSimi
zainteresovanymi stranami z celého Spologenstva®.

Ciefom tejto priruCky je predchadzat’ rizikam alebo zniZovat rizika biologickej, chemickej alebo
fyzikalnej kontaminécie, ktoré boli identifikované vramci analyzy nebezpelenstva, ktoru si
jednotlivi prevadzkovatelia prispdsobili svojmu typu c&innosti. Prevadzkovatelia manipuluju
s obilninami, olejninami a bielkovinovymi plodinami (d'alej len ,zrna“ alebo ,potravinarske a kimne
suroviny“). Musia preto zistit, Ci niektoré z ich prevadzok maju osobitné poziadavky, pokial ide
o identifikované ohrozenia, a ak je to potrebné, zvysit vigilanciu v slvislosti s prevenciou krizovej
kontaminacie. Okrem toho ma tato priru¢ka za ciel poméct prevadzkovatelom, priCom predstavuje
oporu pravnym predpisom tykajucim sa bezpec€nosti potravin a krmiv na vnutrostatnej urovni a na
arovni EU. Vykonavanie tychto pravnych predpisov sice moze mat niekedy za nasledok vyssie
naklady, no tie su opravnené, pretoZe prinasaju dodatoénu zaruku tykajucu sa bezpecCnosti
potravin a krmiv.

Tato prirucka, ktorej uplatiovanie je dobrovolné, predstavuje pokrokovy nastroj na podporu

prevadzkovatelov, ktori sa pri kazdodennom riadeni bezpec€nosti potravin a krmiv zaoberaju

zberom, skladovanim, obchodovanim a prepravou. Vypracovali ju odbornici v oblasti zberu,

skladovania a obchodovania v spolupraci s dalSimi zainteresovanymi stranami (partnermi z oblasti

priemyslu, spravami kontrol atd.) a je ur€ena na to, aby im pomohla:

- dodrziavat spravnu hygienicki prax, pokial ide o miesta cinnosti, prevadzkové priestory,
zariadenia, prepravu, odpad a personal,

- identifikovat rizika, ktoré maju rozhodujuci vplyv na bezpeénost spotrebiteflov, a zaviest
vhodné postupy na ich kontrolu vychadzajluce zo zasad systému HACCP (analyza
nebezpecenstva a kritické kontrolné body).

Prirucka bola zostavena do samostatnych a navzajom sa dopifiajicich modulov, &0 nam umoznilo
identifikovat' prisludné Cinnosti vykonavané jednym alebo viacerymi prevadzkovatelmi samostatne
alebo ich subdodavatelmi:

obchodovanie

zber

skladovanie

manipulacia

expedicia/dodanie vratane cestnej, rieCnej, namornej alebo Zelezni¢nej dopravy

Pri uplatfiovani tejto priru¢ky musia prevadzkovatelia na zaklade odporucani podfa priruCky a
regulagnych poziadaviek interne opatovne posudit a prehodnotili svoje vlastné opatrenia. Priru¢ka
by mala sluzit ako zaklad na vytvorenie internych pravidiel kazdej spoloCnosti, nemala by vSak
nahradzat uvahy prevadzkovatela o konkrétnych charakteristikach jeho vlastného podniku ale
mala by sa im prispdsobit. Odbornici si navySe moézu zvolit’ aj iné nez navrhované metddy, su vSak
zodpovedni za dokazanie ich u€innosti.

Verejné organy pri vykonavani oficialnych kontrol potvrdzuju existenciu spravnej hygienickej praxe
tykajucej sa danej profesie. Prevadzkovatelia sa preto pri vysvetlovani opatreni, ktoré zaviedli na
prislusnej urovni, mézu odvolat’ na priru¢ku spravnej hygienickej praxe.

! Konzultacie prebehli s tymito zdruZzeniami: AAF, APAG, CEFS, CEPS, COCERAL, COFALEC, COPA-
COGECA, EABA, EAPA, EDA, EFPRA, EMFEMA, EUCOLAIT, EUROMALT, European Flour Millers,
EUSALT, FEDIAF, FEDIOL, FEFAC, FERM, FoodDrinkEurope, IFFO, IMA-Europe a The Brewers of Europe.
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Prirucka predstavuje nastroj, ktory pomaha pri odbornej priprave personalu a pri zvySovani
informovanosti dodavatelov (polnohospodarov, poskytovatelov sluzieb atd'.).

Z iniciativy asociacii Coceral, Cogeca a Unistock sa prirucka pravidelne aktualizuje, aby sa v nej
zohladrioval technicky a vedecky vyvoj, ako aj vyvoj v oblasti pravnych predpisov. Dal$ia revizia
prirucky by mala prebehnut najneskér 5 rokov po uverejneni tejto verzie. Prevadzkovatelia vSak
musia zohladnit’ vSetky pravne predpisy prijaté po datume vypracovania priruCky bez toho, aby
Cakali na jej aktualizaciu. S ciefom pomoct prevadzkovatefom pri uvedenej Ulohe asociacie
Coceral, Cogeca a Unistock pravidelne vykonavaju monitorovanie pravnych predpisov.

Revizie prirucky mézu iniciovat aj jej spoluvlastnici, a to na ziadost Eurdpskej komisie alebo
Clenskych Statov v ramci Staleho vyboru pre rastliny, zvierata, potraviny a krmiva [podla &lanku 9
ods. 4 nariadenia (ES) €. 852/2004 v zneni zmien a ¢lanku 22 ods. 5 nariadenia (ES) ¢. 183/2005
v zneni zmien].Nasledné revizie sa potom predlozia na oficialne schvalenie prisluSnym organom
Spoloc¢enstva.

Prirucku mozno pouZit aj ako vychodiskovy bod na vypracovanie vnutrostatnych alebo
regionalnych priruciek, ktoré by mohli byt podrobnejsie, no nesmu byt v rozpore s touto priruc¢kou
Spologenstva. Ak c¢lenské Staty alalebo prevadzkovatelia uz maju zavedené vySSie normy
a uplatfuju ich, tato priru¢ka by sa nikdy nemala pouzit' na zniZzenie urovne takychto noriem.

Coceral je zdruZenie EU zastupujlce eurépsky obchod s obilninami, ryZou, krmivami, olejninami,
olivovym olejom, olejmi a tukmi a dodavkami pre polnohospodarstvo. Clenmi zdruZenia Coceral su
vnutro$tatne obchodné organizacie z vaésiny 28 ¢lenskych $tatov EU, ktoré zastupuji
prevadzkovatelov  pOsobiacich v  oblasti zberu, distribadtorov, vyvozcov, dovozcov
a velkoobjemovych polnohospodarskych skladovatelov uvedenych komodit. Clenov tvoria najméa
sukromni obchodnici a v niektorych krajinach aj rolnicke druzstva. Coceral ma okrem toho aj
pridruzenych élenov vo Svajéiarsku.

Cogeca, zdruzenie polnohospodarskych druzstiev EU, v sugasnosti zastupuje vSeobecné a
osobitné zaujmy priblizne 40 000 polnohospodarskych druZstiev, ktoré zamestnavaju okolo
660 000 fudi a ktorych celkovy ro¢ny obrat v rozSirenej Eurépe presahuje 300 miliard EUR.
Zdruzenie Cogeca je uZz od svojho vzniku uznavané eurdpskymi institiciami ako hlavny
zastupitel'sky subjekt a hovorca celého sektora polnohospodarskych a rybarskych druzstiev.

Unistock je eurdpske zdruzenie profesionalnych pristavnych skladovatelov volne lozenych
polnohospodarskych komodit v Eurdpskej unii. Hlavnhym poslanim zdruzenia Unistock je
zastupovat' zaujmy jednotlivych &lenov pred organmi EU. ZdruZenie Unistock od svojho vzniku
ziskalo osobitné odborné skusenosti, pokial ide o problémy suvisiace so zdravim a zivotnym
prostredim, ktoré ovplyviiuju kazdodenné C¢innosti europskych skladovatelov volne lozenych
polnohospodarskych komodit.
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2. ROZSAHPOSOBNOSTI A VYMEDZENIE POJMOV

2.1. Rozsah pbsobnosti

V tejto Eurdpskej prirucke pre zber, skladovanie a prepravu obilnin, olejnin a bielkovinovych
plodin, ako aj pre obchodovanie s nimi (dalej len ,priru¢ka®) sa navrhuje spravna hygienicka prax
pre prevadzkovatelov pdOsobiacich v oblasti zberu, skladovania a prepravy obilnin, olejnin,
bielkovinovych plodin ainych rastlinnych produktov a z nich odvodenych vedlajSich produktov
(napr. olejov, Srotov a tukov rastlinného pdvodu) uréenych na pouZitie ako potraviny a/alebo
krmiva, ako aj v oblasti obchodovania s nimi.

Prirucka je uplatnitelna na vSetky operacie od prijmu az po expediciu uvedeného tovaru a vztahuje
sa na vSetkych prevadzkovatelov potravinarskych a krmivarskych podnikov v Eurépe, ktori
vykonavaju uvedené CcCinnosti patriace do rozsahu jej pdsobnosti, konkrétne na akychkolvek
prevadzkovatelov prvej etapy obchodu na domacom trhu alebo trhu v ramci Spolo¢enstva, ako aj
na prevadzkovatelov obchodu s tretimi krajinami.

Prirucka nie je prispbsobena na pouzitie polnohospodarmi s vlastnymi skladovacimi priestormi.
Odporuca sa, aby konzultovali osobitné priru¢ky pre prvovyrobu.

Prirucka sa nezaobera obchodnymi charakteristikami produktov, pretoZe tie su neoddelitelnou
su€astou zmluvnych ustanoveni.
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2.1.1. Prevadzkovatelia, ktori sa zaoberaju obchodovanim v ramci odvetvia spracovania
potravin a krmiv

Domestic &
intra-EU Markets

AGRICULTURAL
PRODUCTION

Primary production
& linked operations
Farmers

1** PROCESSING

(millers, maltsters...)
Feed industry

2™ PROCESSING

Food industry,
Brewers, Biscuits

Animal Feed industry .
The operators’ activities are

carried out based on the
following stages:

1. Receiving (identifying,
3 PROCESSING DISTRIBUTION Sl S beying

Wholesalers Warehouses /Import Export & Trade class If)fl ng, et C.)

2.Packaging (cleaning, sorting,
drying, gathering, etc.)

Distribution to final consumers 3. Storing (cooling, ventilating,
Small retailers (bakeries, butchers)... transferring between bins,
Medium and Bio retailers treating with pesticides,
inspecting, etc.)

4. Dispatching (loading,

sampling, etc.), transporting,
delivering.
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Vsetky technické procesy su vypracované s cielom obchodovat’ s tovarom.

 Between each stage, handling operations
are carried out. These handling operations
can also take place during an inter-bin

Pits transfer, an operation aimed at optimis-
N ing the storage plan or facilitationg an
AR  intervention on the stored grains.
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Pre-storage facilities
before drying
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2.2. Pravne vymedzenie pojmov?

Sarza: identifikovatelné mnoZstvo potraviny a krmiva so spoloénymi vlastnostami, ako je napriklad
pbvod, druh, typ balenia, bali€¢, odosielatel alebo oznadenie a v pripade vyrobného procesu ide
o jednotku vyrobenu v jednej prevadzke, pri ktorej sa pouzili jednotné vyrobné parametre, alebo
viacero takychto jednotiek, ked' su vyrobené v kontinudlnom poradi a skladované spolu [nariadenie
(ES) ¢. 1069/2009 v zneni zmien a nariadenie (ES) ¢. 767/2009 v zneni zmien].

Krmiva: akékolvek latky alebo vyrobky vratane pridavnych latok, spracované, Cciasto¢ne
spracované alebo nespracované, urCené na pouzivanie na kfmenie zvierat oralnou cestou
[nariadenie (ES) ¢. 178/2002 v zneni zmien].

Potraviny: akékolvek latky alebo vyrobky, €i uz spracované, diastoCne spracované alebo
nespracované, ktoré su uréené na fudsku spotrebu alebo o ktorych sa predpoklada, Ze su na fu
uréené [nariadenie (ES) ¢. 178/2002 v zneni zmien].

Hygiena krmiv: opatrenia apodmienky nevyhnutné na kontrolu nebezpelenstva a na
zabezpeclenie, aby krmiva, s prihliadnutim na ich planované vyuzitie, boli vhodné na kfmenie
zvierat [nariadenie (ES) ¢. 183/2005 v zneni zmien)].

Hygiena potravin: opatrenia a podmienky potrebné na kontrolu nebezpelenstiev a na
zabezpedenie vhodnosti potraviny na fudsku spotrebu, beric do uvahy jej planované pouzitie
[nariadenie (ES) ¢. 852/2004 v zneni zmien].

Krmne suroviny: vyrobky rastlinného alebo zivociSneho pdvodu, ktorych zakladnym ucelom je
uspokojovat’ nutriéné potreby zvierat, vo svojom prirodzenom stave, Cerstvé alebo konzervované,
a vyrobky ziskané priemyselnym spracovanim uvedenych vyrobkov a organické alebo anorganické
latky bez ohfadu na to, & obsahuju alebo neobsahuju kimne doplnkové latky, ktoré su urCené na
peroralne kfmenie zvierat bud priamo, alebo po spracovani, alebo pri priprave kimnych zmesi
alebo ako nosi¢e premixov [nariadenie (ES) ¢. 767/2009 v zneni zmien].

Ohrozenie: biologicky, chemicky alebo fyzikalny faktor v potravinach alebo krmivach alebo
podmienky, za ktorych potraviny alebo krmiva mézu vyvolat nepriaznivy ucinok na zdravotny stav
[nariadenie (ES) ¢. 178/2002 v zneni zmien].

Prevadzkovatel (potravinarskeho alebo krmivarskeho podniku): fyzicka alebo pravnicka
osoba zodpovedna za zabezpec&enie toho, aby sa v potravinarskom a krmivarskom podniku pod
ich kontrolou plnili poZiadavky potravinového a krmivového prava [nariadenie (ES) &. 178/2002
Vv zneni zmien a nariadenie (ES) €. 183/2005 v zneni zmien).

Riziko: funkcia pravdepodobnosti nepriaznivého ucinku na zdravotny stav a zavaznost tohto
ucinku vyplyvajliceho z ohrozenia [nariadenie (ES) ¢. 178/2002 v zneni zmien].
Vysledovatelnost: schopnost najst a sledovat potraviny, krmiva, zvierata sliZiace na produkciu
potravin alebo latky, ktoré su ur¢ené alebo o ktorych sa predpoklada, Zze su ur€ené na pridavanie
do potravin alebo krmiv vo vSetkych etapach vyroby, spracuvania a distriblcie [nariadenie (ES)
¢. 178/2002 v zneni zmienl].

Neziaduca latka: akakolvek latka alebo produkt okrem patogénov, ktoré sa nachadzaju
v produkte a/alebo na produkte uréenom na kfmenie zvierat a ktoré predstavuju potencionalne
nebezpecenstvo na zdravie zvierat alebo ludi alebo na Zivotné prostredie alebo mdzu nepriaznivo
ovplyvnit zivo€isnu vyrobu (smernica 2002/32/ES).

Odpad: kazda latka alebo vec, ktorej sa drzitel zbavuje, chce sa jej zbavit’ alebo je povinny sa jej
zbavit (smernica 2008/98/ES).

Lodny odpad: kazdy odpad vratane odpadovej vody a zvy$ky iné nez su zvySky nakladu, ktory
vznika pocas prevadzky lode a patri do pdsobnosti priloh I, IV a V k Marpol 73/78, ako aj odpad
spojeny s nédkladom definovany v usmerneniach pre vykonavanie prilohy V k Marpol 73/78
(smernica 2000/59/ES).

Zvysky nakladu: materidlové zostatky kazdého nakladu na palube lode v nakladovych priestoroch
alebo cisternach, ktoré ostanu po dokon&eni vykladacich a Cistiacich operacii, a zahffhaju zvysky
a rozliate latky, ktoré vzniknu pri nakladke alebo vykladke (smernica 2000/59/ES).

2Vprl’pade, Ze sa tato priruCka odvolava na pravne predpisy, prevadzkovatelovi (subjektu) sa odporuca
skontrolovat, ¢i existuju aktualizacie/zmeny.
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2.2.1. Vymedzenie d’alSich pojmov

Aflatoxiny: mykotoxiny produkované hubami rodu Aspergillus, najma druhmi A. flavus, A.
parasiticus a A. nomius.

Aspergillus: velmi bezny typ plesne, ktorej kontrola je v potravinarskom priemysle mimoriadne
délezita z hygienického aj hospodarskeho hladiska. Niektoré jej druhy su toxigénne/jedovaté.
Individualny zasobnik: jednotka sréznym objemom uréena na skladovanie potravinarskych
a kfmnych surovin, v ktorej sa skladuju obilniny, olejniny a z nich odvodené produkty.

Zosuladenie so zmluvnymi normami: priprava potravinarskych a kfmnych surovin podla
Specifikacii zmluvy (zmieSavanie, kvalitativne triedenie, Cistenie).

Kalibracia: operacia, pri ktorej sa pomocou vhodného postupu kontroluje, ¢ meracie
zariadenie udava presnu hodnotu.

Zber (ako sa pouziva v tejto prirucke): prijem Casti suroviny.

Kontrolny bod: bod, faza alebo postup, ktorym sa zabezpeCi hygienicka kontrola urcitého
procesu.

CCP - Kriticky kontrolny bod (critical control point — CCP): faza, v ktorej mozno uplatnit
kontrolné opatrenie a ktora je ddélezita na prevenciu alebo odstranenie ohrozenia bezpeclnosti
potravin alebo na jeho znizenie na prijatelnu Uroven.

Cistenie: operacia, ktorej ciefom je odstranit rézne nedistoty (Supky, slamu, pddu atd.), ktoré
negativne vplyvaji na skladovanie a éas pouzitelnosti potravinarskych a kfmnych surovin. Cistiée
funguju na principe odsavania a/alebo kvalitativneho triedenia (mriezky).

Napravné opatrenia: d¢innosti, ktoré treba vykonat v pripade, Ze vysledky monitorovania
pouZzitého v kritickom kontrolnom bode poukazuju na stratu kontroly.

Kontaminant: akakolvek biologicka alebo chemicka latka, cudzoroda latka alebo akakolvek ina
latka, ktora nie je zamerne pridana do produktu a ktora by mohla ohrozit jeho bezpecnost alebo
zdravotnu neskodnost.

Kontaminacia/krizova kontaminacia: neziaduce zavedenie necistét chemického alebo
mikrobiologického charakteru, pripadne cudzich latok poCas vyroby, odberu vzoriek, balenia,
prebalovania, skladovania alebo prepravy.

Kriticky limit (alebo kriticka prahova hodnota): kritérium, ktoré odliSuje vyhovujuci stav od
nevyhovujlceho stavu.

Kontrolné opatrenia (alebo preventivne opatrenia): opatrenia alebo €innosti, ktoré sa zavadzaju
s cielom predist ohrozeniu alebo eliminovat ohrozenie bezpelnosti potravin a krmiv alebo
s cielom zniZit ho na prijatelnu uroven.

Dokumentéacia: akékolvek pisomné informacie, médium alebo iny dokument, ktory
uchovava prevadzkovatel, bez ohfadu na jeho formu (fyzicka képia, elektronicka forma
atd.) a format.

Prachova znac€ka: znacka (napr. kriz alebo kruh) namalovana na podlahe (kontrastnou farbou
vzhladom na podlahu), ktora upozorfiuje na pritomnost’ prachu.

FIFO (First In First Out): metdda riadenia zasob, pri ktorej sa zo skladu vyskladiuju ako prvé tie
polozky, ktoré boli v sklade uskladnené ako prvé.

Skladovanie na plocho (alebo v plytkych naddobach): skladovanie potravinarskych a kimnych
surovin v priestore, v ktorom su rozmery podlahy vacsie ako jeho vySka.

Prietokomer: zariadenie na meranie prietoku vyrobku, ktory sa ma rozpraSovat alebo
rozstrekovat.

Bezpec€nost’ potravin a krmiv: istota, Ze potraviny a krmiva nespdsobia spotrebitefovi ujmu, ak
budu pripravené a/alebo konzumované v sulade s ich planovanym pouzitim.

Kvalitativnhe triedenie: mechanicka operacia, pri ktorej sa Sarza alebo davka triedi s ciefom
zabezpedit sulad so Specifikaciami zakaznika (napr. kvalitativne triedenie sladovnickeho jaémernia).
HACCP - Analyza nebezpecenstva a kritické kontrolné body (Hazard Analysis Critical
Control Points — HACCP): systém, ktorym sa identifikuju, hodnotia a kontroluju vyznamné
ohrozenia bezpec¢nosti potravin a krmiv.

Analyza nebezpeéenstva: zhromazdovanie a posudzovanie uUdajov o nebezpelenstvach
a podmienkach, ktoré vedu kich vzniku, s ciefom rozhodnut o tom, ktoré z nich su vyznamné
z hladiska bezpec¢nosti potravin a krmiv, a mali by sa preto zohladnit' v plane HACCP.

Plan HACCP: dokument pripraveny v sulade so zdsadami HACCP na kontrolovanie vyznamnych
ohrozeni bezpec€nosti potravin a krmiv v prisluSnom segmente potravinarskeho priemysiu.
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Manipula¢né zariadenie: systém pouzivany na mechanicky alebo pneumaticky hromadny
presun potravinarskych a kfimnych surovin.

Nasypka: nizkokapacitna nadoba, v ktorej sa uskladriuje tovar na kratky Cas.

Presun medzi zasobnikmi: operécia, pri ktorej sa presiva masa potravinarskych a kfmnych
surovin z jedného zasobnika do druhého, napriklad aby sa dosiahla ich homogénnost” alebo aby
sa predislo ich zhutneniu.

Siete: verejné alebo sukromné organy/subjekty, ktoré okrem iného poskytuju prevadzkovatefom
potravinarskych a krmivarskych podnikov prilezitost podelit sa o informacie €i vysledky analyz, ako
aj ich ziskavat a vymiehat si ndzory na technické zaleZitosti suvisiace s pofnohospodarskym
podnikanim a ziskat pomoc pri zostavovani ucinnych planov monitorovania bezpecnosti potravin
a krmiv pre oblast obilnin a olejnin (napr. zdruZzenia QUALIMAT aIRTAC vo Francuzsku,
Galis.gmp v Spanielsku atd.).

Osetrenie pesticidmi: operacia, ktora pozostava z aplikovania pesticidov v tuhom, kvapalnom
alebo plynnom stave na potravinarske a kfimne suroviny alebo na steny skladu.

Potraviny aznich odvodené produkty: akékolvek vyrobky rastlinného pdvodu odvodené
Z polnohospodarskej prvovyroby, &i uz spracované, CiastoCne spracované alebo nespracované,
ktoré su ur€ené na ludsku spotrebu alebo o ktorych sa predpoklada, ze su na fiu uréené [upravené
podla ¢lanku 2 nariadenia (ES) €. 178/2002 v zneni zmien]. Vymedzenie pojmov ,spracovanie,
,nhespracované produkty“ a ,spracované vyrobky“ sa uvadza v ¢lanku 2 ods. 1 pism. m), n) a 0)
nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin
VvV zneni zmien.

Ishikawov diagram [uvadzanych pat slov zadina vo francuzstine pismenom ,m“:
mnemotechnickd metdda, ktord sa pouziva na zaistenie dbékladnosti prieskumu. V kazdej faze
schémy sila si tim polozi tuto otazku: ,Prameni ohrozenie zo suroviny vstupujicej do tejto fazy, zo
zariadenia pouzivaného v tejto faze, z pracovnej sily pouzivanej vtejto faze, z prostredia
(pracovného prostredia) alebo z metddy (prace)?”

Udrzba: udrziavanie pracovnych nastrojov vo funkénom stave, aby mohli vykonavat &innosti, na
ktoré su uréené. Realizuju sa dva typy udrzby: napravna, pri ktorej sa vykona poZadovana oprava,
a preventivna, ktord je planovand alebo stanovena.

PristreSok na susSenie kukurice: kukurica, ktora je uskladnena vonku v jednotkach prikrytych
drétenou mrieZkou a ktora sa pomaly suSi na vzduchu.

Mykotoxiny: toxické metabolity, ktoré tvoria urcité druhy plesni a ktoré su nebezpecné pre ludi
konzumujucich potraviny a zvieratd konzumujuce krmiva, na ktorych sa tato plesen vyvinula.
Monitorovanie: Cinnost, ktora pozostava zo série planovanych pozorovani alebo kontrolnych
merani parametrov s cielom posudit, ¢i je CCP pod kontrolou.

Rozprasovanie: proces, pri ktorom sa pohybujlce sa potravinarske a kimne suroviny pokryvaju
mimoriadne jemnou vrstvou aerosolu, ¢im sa zabezpeci konzistentnejSie aplikovanie pesticidov
nez pri postreku.

Prevadzkova metdda: konkrétny spdsob vykonania ulohy.

pH (vodikovy exponent): jednotka, ktord nadobdda hodnoty od 1 do 14 a ktor4 charakterizuje
kyslost (< 7) alebo zasaditost' (> 7).

Patogénny: spdsobujlci choroby.

Skodce: vtaky, hlodavce, hmyz a iné Zivogichy, ktoré mozu priamo alebo nepriamo kontaminovat
potraviny a krmiva.

Jama: prijimajuce zariadenie, do ktorého potravinarske a kfmne suroviny padaju pbsobenim
gravitacie.

Programy nevyhnutnych predpokladov: podmienky a postupy, ktoré sa musia zaviest v ramci
potravinového a krmivového retazca, ako aj ¢innosti a procesy, ktoré sa musia vykonat, s cielom
dosiahnut a zachovat hygienické prostredie. Programy nevyhnutnych predpokladov musia byt
vhodné na manipuléciu s tovarom a na zabezpecenie potravinarskych/kfmnych surovin, ktoré su
bezpecné pre ludsku spotrebu, pre zvySok retazca a ich prostrednictvom sa musia dat uvedené
¢innosti vykonavat. Programy nevyhnutnych predpokladov podporuju plany HACCP.

Postup: konkrétny spdsob vykonania ¢innosti alebo procesu.

Surovina: zékladna latka vo svojom prirodzenom, upravenom alebo polospracovanom stave
pouzivana ako vstupna latka vyrobného procesu, v ktorom sa dalej upravi alebo transformuje na
finalny tovar.
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Z&znam: dokument, v ktorom sU zaznamenané ziskané vysledky alebo ktory poskytuje dbkaz
0 vykonani innosti.

Zapach: nezvyc&ajny pach (iny nez prirodzena véna potravinarskych a kimnych surovin).
Specifikacie: informativny alebo zmluvny dokument medzi dodavatelom a zékaznikom, ktorym sa
urCuju ciele v oblasti kvality vyrobku alebo sluzby a kritéria posudzovania tejto kvality (hygienické
poziadavky atd.).

Merac¢ teploty sila: systém pouzivany na meranie teploty masy v zasobniku pomocou snimacov.
Triedenie: mechanicka operécia, pri ktorej dochadza k oddelovaniu dvoch réznych rastlinnych
druhov (napr. triedenie davky pSenice obsahujucej repku).

Terminal (alebo prevadzkovatel terminalu): prevddzka na presun komodity 2z jedného
prepravného modulu na druhy, pripadne aj s do¢asnym uskladnenim.

Termodynamicka aktivita vody (Av): pojem, ktory v roku 1936 zaviedol Lewis ako ,aktivitu vody*
(preto sa pouziva skratka Av). Ide o vodu dostupnu v potravindch pre mikroorganizmy. Aktivita
Cistej vody ma hodnotu 1.

Overovanie: pouzivanie metdd, postupov, analyz a inych hodnoteni popri tych, ktoré sa pouzivaju
na monitorovanie, s cielom stanovit, ¢i je dodrzany plan HACCP.

Vetranie: operacia, ktorej ciefom je schladit potravinarske a kfmne suroviny a udrzat ich na
dostato¢ne nizkej teplote na zabezpecenie ich dobrého skladovania. Vetranie sa vykonava
natenou cirkulaciou okolitého vzduchu smerom k mase obilnin (vzduch sa vhana alebo vypusta
pomocou ventilatora, rozvadza sa k potravinarskym a kfmnym surovinam potrubiami, a potom sa
rozvadza v mase pomocou systému Sacht).

2.3. Regula¢né poziadavky

Eurépska unia zrevidovala vSetky svoje pravne predpisy o potravinach a krmivach s ciefom
vykonavat konzistentnu a transparentni politiku v oblasti hygieny uplatnitelnd na potraviny aj
krmiva a na vSetkych prevadzkovatelov potravinarskych a krmivarskych podnikov.

Osvedéené postupy stanovené v tejto priruCke vychadzaju z uplatiovania metédy HACCP
a spinaju poziadavky nariadeni o hygiene potravin a krmiv. Hlavné nariadenia, na ktoré sa
prihliadalo pri vypracovani tejto priru¢ky, su uvedené v dodatku 8.
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ODDIEL |
ODPORUCANIA TYKAJUCE SA SPRAVNEJ HYGIENICKEJ PRAXE PRE
PREVADZKOVATELOV POSOBIACICH V OBLASTI ZBERU, SKLADOVANIA,
OBCHODOVANIA A/ALEBO PREPRAVY
Kapitola |

VSeobecna spravna hygienicka prax

1. Zodpovednost’ manazmentu

1.1. Angazovanost’, zodpovednost’ a politika manazmentu

ManazZzment sa musi angazZovat pri zavadzani tejto prirucky do praxe a pri jej dodrziavani s cielom
pomdct zaistit potravinovu a krmivovu bezpecnost volne loZzenych pofnohospodarskych komodit.

Manazment musi zabezpedit, aby sa v rAmci organizacie pisomne vymedzili a oznamili povinnosti
a pravomoci.

Personal ur€eny manazmentom musi mat vymedzenu zodpovednost a pravomoc:

» identifikovat a zaznamenat akékolvek problémy tykajuce sa bezpec€nosti vyrobkov
a systému HACCP prevadzkovatela,

» iniciovat napravné opatrenia a kontrolu vSetkych takychto problémov,

» iniciovat kroky na zabranenie vzniku nesuladu s predpismi tykajuceho sa bezpecénosti
vyrobkov.

ManazZment je povinny:

» zaviest politiku bezpecnosti a zabezpecit’ stanovenie cielov,

» vymedzit rozsah pdsobnosti systtmu HACCP, ato identifikaciou vyrobkov/kategorii
vyrobkov, na ktoré sa vztahuje, a zabezpelenim toho, ze ako sucast systému budu
stanovené aj ciele bezpecnosti, a

» zabezpecit, aby tieto ciele a politiky boli v sulade s firemnymi cielmi prevadzkovatela a
zakonnymi a regulacnymi poziadavkami,

» pravidelne prehodnocovat angaZovanost, povinnosti a politiku manazmentu.

1.2.  Struktira manazmentu a rozdelenie zdrojov

Vrcholovy manazment vymenuje veduceho timu HACCP, ktory bude bez ohladu na dalSie
povinnosti organizovat pracu timu a bude mat zodpovednost a pravomoc:
» zaruCit, aby bol systém riadenia vytvoreny, vykonavany, udrziavany a aktualizovany
v slllade s touto priruckou,
» predkladat na preskimanie priamo vrcholovému manazmentu organizacie spravy
o uCinnosti a vhodnosti systému riadenia, ktoré budu sluzit ako zaklad na vylepSenie
systému, a
» zorganizovat prislusnu odbornu pripravu a vzdelavanie ¢lenov timu.
Veduci timu HACCP musi byt zastupcom manazmentu alebo musi mat priamy pristup
k manazmentu.

Prevadzkovatel je povinny poskytovat’ primerané zdroje na vytvorenie, vykonavanie, udrziavanie,
aktualizaciu a kontrolu systémov HACCP.
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Musi existovat primerana komunikacia s cieflom informovat’ tim HACCP (vediceho) o vyznamnych
zmenéach produktov alebo procesov.

S ciefom zaviest systém posudenia rizik musi prevadzkovatel poverit tim HACCP vytvorenim
ucinného planu HACCP.

Tim HACCP musi zahfnat
» personal, ktory sa podiela na vSetkych prislusnych operaciach, a na kazdej pozicii v rdmci
podniku,
» aspon jedného Clena s preukazatefne ucinnou odbornou pripravou tykajucou sa systému
HACCP,
» zastupcov organizacie tretej strany, ktorych zaradenie do timu HACCP je ziaduce
v pripade, Ze prevadzkovatel deleguje kfu€ove Cinnosti na tretie strany.

Zlozenie timu HACCP a pravomoc ¢lenov musia byt zdokumentované. Jednotlivi zamestnanci
mbézu v time HACCP vykonavat aj viacero roli alebo vyuzZivat iné zdroje ako zdroje
prevadzkovatela za predpokladu, ze tim zostane efektivny.

1.3. Personal

VSetky ustanovenia sa tvoria vsllade s bezpeCnostnymi pravidlami, ktoré vymedzuje
prevadzkovatel. Mozno pripravit organizacnu schému, ako aj suhrn povinnosti. Zamestnanci
vratane doCasnych a nedavno prijatych zamestnancov a pracovnikov udrzby alebo prepravy musia
byt informovani a vySkoleni, pokial ide o ich povinnosti a oblasti zodpovednosti, a pouceni
0 hygienickych poziadavkach. Musi sa zachovat prislusny zaznam o pokynoch.

Obsluzny personal je vyskoleny a pravidelne informovany o internych postupoch riadenia
a zaznamenavania, vyvoji pravidiel, ako aj o obchodnych pouzitiach. S cieflom zabezpedit
aktualizaciu urovne odbornej pripravy zamestnancov sa odporuc¢a, aby sa Skolenia konali pred
tym, ako sa do prislusnych postupov zavedu vyznamné zmeny.

NavySe, ak je to potrebné, musi obsluzny personal pravidelne absolvovat odbornu pripravu
o pravnych predpisoch tykajucich sa prahovych hodn6t kontaminantov pri oSetrovani pesticidmi,
o postupoch Cistenia a vSeobecnejSie o spravnej hygienickej praxi, spravnej riadiacej praxi, odbere
vzoriek na ucely vysledovatelnosti a o pravidlach analyzy.

Ak spolo¢nost’ pracuje s tovarom, na ktory sa vztahuju osobitné nariadenia, vypracuje sa osobitna
odborna priprava a osobitné postupy pre administrativne riadenie a technickud intervenciu.

1.3.1. Zvysovanie informovanosti o hygiene

Zabezpeéte, aby vSetci zamestnanci vratane doCasnych a nedavno prijatych zamestnancov
a zamestnancov Udrzby a prepravy boli informovani o otdzkach hygieny. Poskytnite pravidelné
opakovacie kurzy na danu tému.

Informujte zamestnancov vratane sezonnych zamestnancov o kontaminacii spésobenej ludskou
¢innostou, aby lepSie pochopili hygienické pravidla a bolo pre nich lahSie dodrziavat’ ich — najma
pokial ide o Cistenie jam, davkovanie pesticidnych produktov a umyvanie ruk.

Vyskolte personal zodpovedny za vytvorenie a udrziavanie systému HACPP alebo za vykonavanie
tejto priruCky u prevadzkovatela. V3etci zamestnanci musia byt informovani o zasadach a
poziadavkach systému HACCP a musi sa o tom urobit zaznam.
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1.3.2. Spravanie sav praci

Na pracovisku spristupnite zamestnancom pokyny tykajuce sa dodrZiavania suladu s touto
priruc¢kou, pricom zvolte ¢o najvhodnejsi spésob napr. znacky, interné poznamky, oznamy atd'.

Zavedte pokyny tykajuce sa udrzby pre interné a externé sluzby, v ktorych zdéraznite potrebu
systematického Cistenia po dokonéeni udrzbovych prac.

Zakazte fajCenie na miestach, kde sa manipuluje s produktmi a kde sa skladuji, a umiestnite na
nich znacky alebo pokyny, ktoré budu zamestnancom tento zakaz pripominat. Vyclente fajCiarsku
z6nu a zabezpecdte, aby sa fajcilo len v nej.

Informujte zamestnancov o problémoch, ktoré by mohli spdsobit interné udrzboveé prace, ako je
napriklad pritomnost cudzich telies alebo odpadu zo stavebnych prac. Zamestnhancov takisto
informujte o krizovej kontaminacii, ku ktorej mbze dbéjst prostrednictvom chemickych produktov
alebo semien, ako je napriklad unik pesticidnych produktov alebo prijem semien oSetrenych
pesticidmi bez toho, aby sa to zistilo.

Informujte zamestnancov o potrebe dodrziavat vSetky potrebné Cakacie lehoty (ochranné lehoty po
zbere) po tom, €o boli tovar alebo kontajnery (zasobniky, prepravné nadoby) oSetrené pesticidmi.

1.3.3. Externé spoloé¢nosti a navstevnici

Informujte ich o zakladnych hygienickych pravidlach zavedenych v podniku prevadzkovatela
a zabezpecte, aby ich na mieste Cinnosti dodrziavali. V pripade, Ze sa pri tvorbe, vykonavani alebo
prevadzke systému riadenia vyZaduje pomoc externych odbornikov, urobi sa zaznam o dohode,
v ktorej je vymedzena zodpovednost a pravomoc takychto odbornikov.

Personal: priklady kontrol a zaznamov

zaznamy o odbornej priprave, osvedcenia,
uvitacia priru¢ka pre sezénnych zamestnancov,
Specifikacie pre externych prevadzkovatelov,
audit Gistoty/hygieny.

YV VY

2. Programy nevyhnutnych predpokladov

2.1. Prevadzkové priestory

2.1.1. Sanitarne zariadenia a priestory pre zamestnancov

Spristupnite zamestnancom sanitarne zariadenia vybavené umyvadlom a toaletami s te€dcou
vodou a udrZiavajte ich Cisté.

Spristupnite zamestnancom Satne alebo sukromné skrinky, aby sa mohli prezliect.
2.1.2. Osvetlenie
Prevadzkové priestory primerane osvetlite.

Pouzivajte bezpecnostné lampy alebo zapecCatené difuzery, aby ste predisli kontaminacii kuskami
rozbitého skla.

2.1.3. Voda

Nepitna voda pouzivana napriklad na hasenie poziarov sa musi rozvadzat samostatnym potrubim.
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2.2. Zariadenia a udrzba

Zariadenia musia byt vhodné na ucely Cinnosti prevadzkovatela a musia byt navrhnuté tak, aby sa
dali fahko Cistit' a udrziavat. Zariadenia musia byt navySe navrhnuté a prevadzkované tak, aby sa
do tovaru nedostal kal, voda, dazd, sneh ani iné potencialne kontaminanty. Zariadenia sa musia
udrziavat v dostatoCne cCistom a hygienicky prijatefnom stave, aby sa zabranilo poskodeniam
Skodcami a mikrobiologickej kontaminacii.

Technicka udrzbu/servis musi vykonavat kvalifikovany personal. Na vSetkych zariadeniach,
ktorych korézia alebo nespravne fungovanie vedie k degradacii produktu alebo krizovej
kontaminacii, sa musia vo vopred uréenych Casovych intervaloch vykonavat udrzbové prehliadky a
ich vykonanie sa musi zaznamenat.

O servise a udrzbe zariadeni pouzivanych pri jednotlivych operaciach sa musia viest zaznamy.

Tieto zaznamy su sucastou interného systému riadenia.

2.3. Vysledovatelnost’

Vo vSetkych fazach z farmy na vidlicku musi byt zaru€ena vysledovatelnost potravinarskych
a kfmnych surovin.

Prevadzkovatelia potravinarskych a krmivarskych podnikov musia byt schopni identifikovat, kto im
dodal a komu oni dodali potravinarske a kimne suroviny. Prevadzkovatelia pésobiaci v oblasti
skladovania a prepravy by mali vediet preukazat vysledovatelnost ich tovaru. Na tieto ucely musia
mat tito prevadzkovatelia zavedené systémy a postupy, ktoré umoznia, aby takéto informacie boli
na poziadanie spristupnené prisluSnym organom.

Potraviny a/alebo krmiva, ktoré s umiestnené na trh alebo pravdepodobne budd umiestnené na
trh v Spoloenstve, musia byt primerane oznacené alebo identifikované na ulahCenie ich
vysledovatelnosti prostrednictvom prislusnej dokumentacie alebo informécii v stlade s prislusnymi
pozZiadavkami konkrétnejSich ustanoveni.

2.4. Skusobné a meracie pristroje

SkuSobné pristroje pouzivané poc€as operacii (vahy, meracie pristroje) musia byt vhodné na ucel,
na ktory sa pouzivaju. Tieto pristroje musia byt kalibrované a udrziavané v sulade s pravnymi
poziadavkami EU a/alebo vnutroStatnymi pravnymi poziadavkami.

Skusobné pristroje sa musia pravidelne kontrolovat. Druh prehliadky, ¢asové intervaly prehliadok a
datum najblizSej prehliadky sa musia zaznamenat’ do suhrnu prehliadky.

Pristroje na meranie teploty tovaru poc¢as skladovania musia byt neustale k dispozicii.
Inventar skusobnych pristrojov je su€astou interného systému zabezpecenia kvality.

2.5. Cistenie

Na zabezpecenie toho, aby zariadenia a prostredie boli udrziavané v dobrom hygienickom stave,
musia byt zavedené sanitatné programy. UcCinnost a vhodnost' uvedenych programov sa musi
pravidelne monitorovat.
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Zariadenia a vybavenie sa musia pravidelne a pred zmenou produktov Ccistit zametanim
a odstranenim prachu alebo podobnymi postupmi, ak uvedené produkty nie s kompatibilné.

Musia sa viest zaznamy o Cistiacich opatreniach. Tieto zaznamy su sucastou interného systému
riadenia kvality. Ak sa pouzivaju vozidla (napr. nakladace atd.), musia sa pravidelne Cistit.

Prevadzkové priestory a zariadenia musia byt neustale Cisté a dobre udrziavané. Musi byt zavedeny
plan upratovania.

2.6. Kontrola skodcov a mikrobiologicka kontrola

Prevadzkovatel musi zaviest a zdokumentovat program ochrany proti Skodcom a prijat
preventivne opatrenia. Program ochrany proti Skodcom musi vychadzat z uznavanych metéd
a prostriedkov ochrany proti Skodcom. Tuto sluzbu mdze zabezpeclovat externa spolo¢nost.

Ochrana proti Skodcom, ako aj riziko mikrobiologickej kontaminacie produktov a vybavenia musia
byt sucastou systému HACCP a musia byt zdokumentované. Osobitnu pozornost treba venovat
spracovanym kifmnym surovinam, ako su Sroty z olejnatych semien, rybia mucka, kukuri¢né
produkty, méso a kostna mucka atd., a to v savislosti s moznym vyskytom salmonely.

2.7. Nakladanie s odpadom

Prevadzkovatel musi kontrolovat odpad a materidly obsahujuce nebezpecné hladiny
kontaminantov alebo predstavujlice iné ohrozenia. Tieto latky sa musia zneSkodnovat vhodnym
spb6sobom, aby sa zabranilo kontamin&cii produktu.

Kde je to potrebné na zabranenie takymto ohrozeniam:

» odpad zneskodnite spbésobom, ktory zabrariuje kontaminacii,

» odpad skladujte v uzavretych alebo prikrytych kontajneroch vo vymedzenych a oddelenych
priestoroch na hromadenie odpadu,

kontajnery na odpad by mali byt jasne oznacené,

odpad musi byt zneskodriovany v sulade s miestnymi nariadeniami a sp6sobom, ktory
zaistuje, Ze zariadenia a bezpeCnost potravinarskych akfmnych surovin nebudu
nepriaznivo ovplyvnené.

>
>

Plan monitorovania

Prevadzkovatel by mal zaviest plan na monitorovanie hlavnych nebezpecenstiev, ktoré ohrozuju
jeho €innost. Ciefom tohto planu je:

potvrdit relevantnost’ analyzy nebezpecenstva,

overit’ uinnost zavedenych kontrolnych opatreni,

zabezpedit, aby bol tovar umiestfiovany na trh v stlade s nariadeniami,

iniciovat' zlepSovacie opatrenia primerané zistenym alebo potencialnym anomaliam.

YVVY

Plan by mal byt prispdsobeny produktom, s ktorymi sa manipuluje, prevadzkam a analyze
nebezpeCenstva u prevadzkovatela. Prvoradym ciefom tohto planu je monitorovat hlavné
ohrozenia (chemické, fyzikalne, biologické Skodlivé latky, patogénna fléra, mykotoxiny atd.)
v ramci prislusnej hlavnej vyroby umiestiovanej na trh.

Frekvencia odberu vzoriek by sa mala stanovit od pripadu k pripadu v zavislosti od analyzy rizik,
trvania skladovania a inych relevantnych kritérii.
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S ciefom vytvorit individualny plan monitorovania musi prevadzkovatel vypracovat systém
dokumentacie, ktorého cielom je zaistenie riadnej vysledovatefnosti potravinarskych a kfmnych
surovin. V zavislosti od vykonavanych €innosti moze prevadzkovatel do svojho planu zahrnut tieto

prvky:

pocet pracovisk a zasobnikov,

zozbierany objem,

dvojica kontaminant — surovina,

pbévod suroviny (skladovana v stodole, na poli, v sile atd’.),
vplyv roéného obdobia (klimatické podmienky),

trvanie skladovania,

zemepisna oblast,

historické udaje,

miesto uréenia — poziadavky zakaznika atd',

pouzity spésob odberu vzoriek a analyzy,

odkaz na miestne a vnutrostatne pravne predpisy a predpisy Spolo¢enstva (ak je to
relevantné a v zavislosti od pripadu).

VVVVVVYVYVVY

Prevadzkovatelia by mali okrem toho pozorne sledovat technické informacie, ktoré spristupfuju
profesionalne siete, a neustale prispdsobovat podla nich svoj plan monitorovania.

3.1. Odber vzoriek

Prevadzkovatel si méze urcit svoje vlastné vhodné metddy a pravidla odberu vzoriek v sulade
s existujucimi pravnymi predpismi [nariadenie (ES) €. 152/2009 v zneni zmien a nariadenie (ES)
€. 401/2006 v zneni zmien], s platnymi normami (napr. CEN, 1SO) alebo so zmluvnymi
ustanoveniami (napr. GAFTA, FOSFA). Postupy a metdédy odberu vzoriek by mali byt
prispdsobené typu analyzy, ktora sa ma vykonat na zaklade analyzy rizik a distribacie
kontaminantu (homogénna alebo nhehomogénna).

Plan odberu vzoriek sa musi prispdsobit vlastnostiam kontaminantu: o mykotoxinoch je napriklad
zname, ze su rozloZzené heterogénne. Je to spbésobené najma nerovnomernou distribuciou
kontaminovanych Castic v ramci Sarze.

Postup zvy€ajne pozostava ztroch krokov: odobratie vzorky, priprava vzorky a analyza
(kvantifikacia). Dokonca aj pri pouZiti uznanych postupov odberu vzoriek, pripravy vzoriek a ich
analyzy vzdy existuje urcitd uroven neistoty v savislosti s planom odberu vzoriek na pritomnost
mykotoxinov.

Na to, aby bolo mozné rozhodnut o prijati alebo odmietnuti zasielky, SarZe alebo Ciastkovej Sarze,
sa musia zvazit' tri rozhodujuce kroky. Ober vzorky — krok, ktory urluje spbésob vyberu alebo
odberu prislusnej vzorky z hromadnej SarZe, pocCet Ciastkovych vzoriek a velkost’ suhrnnej vzorky
(vzoriek). V pripade granulovanych produktov je sucastou pripravy vzorky spracovanie
laboratérnej vzorky (t.j. mletie v mlynéeku s ciefom zmenSit velkost Castic) a vyber skuSobnej
davky, ktora sa oddeli na ucely naslednej analyzy. V analytickom kroku sa napokon analyt
extrahuje rozpustadlom zo skuSobnej davky a kvantifikuje sa pomocou schvalenych analytickych
postupov.

Namerana koncentracia analytu v skuSobnej davke sa pouzije na odhad skuto¢nej koncentracie
mykotoxinov v hromadnej SarZi alebo sa porovna so stanovenym limitom pre prijatie/odmietnutie,
ktory sa zvy€ajne rovny maximalnemu limitu alebo regula¢nému limitu. Je preto dolezité, aby sa
v ramci postupu odberu vzorky stanovila ¢o najreprezentativnejSia laboratdérna vzorka hromadne;
Sarze.
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Osobitna pozornost by sa mala venovat odberu vzorky v pripade kontaminantov, ktoré nie su
homogénne rozlozené, ako su mykotoxiny, s cieflom ziskat reprezentativnu vzorku.

3.1.1. Odber vzoriek na zistovanie pritomnosti aflatoxinov v obilninach a odvodenych
produktoch

V dbsledku heterogénnej distribucie aflatoxinovej kontaminacie a reprezentativnosti vzoriek
odobratych zo Sarze (najma z velkych Sarzi) sa mdze stat, ze rézne vzorky odobraté z rovnakej
Sarze avzorky odobraté zrovnakej Sarze vroznych fazach distribuéného retazca budu vo
vysledkoch vykazovat odliSné hodnoty aflatoxinov. Preto sa odporuca, aby v situaciach av
pripade kfimnych surovin so zvySenym rizikom aflatoxinovej kontaminacie a v pripade, ze sa v
retfazci vyzaduje mimoriadna ostrazitost, boli prijaté tieto riadiace opatrenia. Mimoriadna
ostrazitost’ sa vyZaduje najma v pripade vysokého rizika.

Mali by sa uplatfiovat’ vSetky odporucania pre odber vzoriek. Okrem toho treba dbat najma na tieto
skutocnosti:

» Mal by byt k dispozicii opis pouzitého postupu odberu vzoriek a na poziadanie by sa mal
predlozit.

» V rokoch a/alebo regionoch s vysokou prevalenciou aflatoxinov a v pripade velkych Sarzi je
vhodné uplatnit postup odberu vzoriek na mensie Ciastkové Sarze s cielom ziskat lepSi
obraz o variabilite pritomnosti aflatoxinov v ramci Sarze.

» Informacie o vysledku(-och) analyzy by sa mali na poziadanie poskytnut ostatnym ¢lankom
retazca.

3.2. Analyza

Plan monitorovania méze byt individualny, a teda vykonavany prevadzkovatefom, ktory ako jediny
pouzije zistené vysledky. S ciefom zhromazdit’ vacsi pocet vzoriek a ziskat tak komplexnejsi obraz
sa prevadzkovatelom odporuca, ale neprikazuje, aby sa stali ¢lenmi verejnych alebo sukromnych
sieti, ktoré navrhuju plany monitorovania bezpec¢nosti potravin a krmiv pre potravinarske a kfimne
suroviny (pre dalSie podrobnosti pozri vymedzenie pojmu ,siet*).

Vzdy, ked je to mozné, musia skuSanie a analyzu vykonavat laboratéria uplatfiujuce vhodné
oficialne normalizované metddy, ktoré patria do rozsahu ich akreditacie.

Na ucely interného monitorovania mozno pouzit’ aj iné kompetentné laboratéria. Odporuca sa, aby
vSetky metddy vychadzali z oficialnych normalizovanych metdéd vzdy, ked je to mozné.
Akreditovanym aj neakreditovanym laboratériam sa odporu€a, aby sa zucasthovali na
medzilaboratérnych porovnavacich skuskach spdsobilosti (kruhovych testoch).

3.3. Interpretécia vysledkov: ako sa zohladiuje neistota merania?

V kontexte oficialneho skuSania krmiv sa v nariadeni (ES) €. 152/2009 v zneni zmien uvadza:
~Pokial ide o neziaduce latky“ vratane dioxinov a dioxinom podobnych PCB ,v zmysle smernice
2002/32/ES, produkt uréeny ako krmivo pre zvierata sa povazuje za nevyhovujuci z hladiska
najvy$Sieho pripustného obsahu, ak sa na zaklade analytického vysledku,” ktory sa tyka krmiva s
obsahom vihkosti 12 %, ,najvy$Si pripustny obsah poklada za prekroCeny, pricom sa zohladriuje
rozsirena neistota merania a korekcia vzhfadom na navratnost. Na posudenie zhody sa pouZiva
analyzovana koncentracia korigovana vzhladom na navratnost a po odpocitani rozsSirenej neistoty
merania.”

V kontexte oficialneho kontrolovania potravin na pritomnost mykotoxinov sa v nariadeni (ES)
¢. 401/2006 v zneni zmien uvadza:
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LAnalyticky vysledok sa musi oznamovat ako x +/— U, pricom x je analyticky vysledok a U je
rozsirena neistota merania, pricom sa pouZije Koeficient pokrytia 2, ktory poskytuje droveri
spolahlivosti priblizne 95 %."

Sarza alebo Giastkové $arza je prijata, ,ak laboratérna vzorka splfia maximéliny limit, priSom sa
zohladriuje korekcia na vytaznost a nepresnost’ merania“,

Sarza alebo &iastkova Sarza je odmietnuta, ,ak laboratérna vzorka jednoznaéne prekracuje
maximalny limit, pricom sa zohladriuje korekcia na vytaznost a nepresnost merania“.

3.4. Zaznamy a dokumentacia
Zaznamy vyplyvajlice z vykonavania planu monitorovania by sa mali uchovavat primerane dlhé

obdobie v sulade s prislusnymi pravnymi predpismi EU a/alebo vnutrodtatnymi pravnymi
predpismi.

4. Komunikéacia v dodavatel'skom ret'azci

Komunikaciou medzi dodavatelmi a zakaznikmi o kvalite dodavaného tovaru mozno zlepSit
posudenie rizik a navrhovanie planov kontroly. Takato komunikacia je preto vitana, najma v rokoch
a v oblastiach, v ktorych existuju vyznamné podmienky na vyvoj rizik (napr. mykotoxinov).

Strany sa mbézu dohodnut na prenose podrobnych udajov na zaklade zmluvnych dohéd, ako aj
vyhlaseného a uréeného kone¢ného pouzitia produktov.

4.1. Oznamovanie informécii o pritomnosti aflatoxinov v obilnindch a odvodenych
produktoch

Ked sa zisti zvySené riziko kontaminacie aflatoxinmi, v retazci sa musi vyzadovat mimoriadna
ostraZitost.

V pripade, ze k dispozicii je len jeden analyticky vysledok za velku Sarzu, treba si uvedomit, Ze
aflatoxiny su rozloZzené heterogénne a Ze analyticky vysledok 10 pg/kg v pripade aflatoxinu B1
zisteny vo velkej Sarzi by mohol znamenat’ jeho vySSie hladiny v ur€itych Castiach tejto Sarze
(a nizSie urovne v inych Castiach). Tato skutoCnost by sa malo zohladnit, ak sa zvazuje pouzitie
Casti takejto Sarze na vyrobu kfimnych zmesi.

Ak je kdispozicii viacero analytickych vysledkov za velku Sarzu, z variability analytickych
vysledkov mozno odhadnut’ variabilitu pritomnosti aflatoxinov vo velkej Sarzi.

Ak je to potrebné, v oboch pripadoch by sa mali tieto vysledky na poziadanie poskytnut dalSim
¢lankom retazca, aby mohli nasledni prevadzkovatelia zvazit ¢o najvhodnejSie riadiace opatrenia
na zmiernenie rizika.

Ak je to vhodné, prevadzkovatelom sa odporu€a, aby na poziadanie oznamil informacie
naslednym ¢lankom dodavatelského retazca v tychto pripadoch:
» rbzne analytické vysledky z jednej Sarze naznaduju variabilny obsah aflatoxinu B1 v Sarzi,
hoci v8etky vysledky spifiaji maximalne hladiny podla pravnych predpisov EU,
> jeden analyticky vysledok pre aflatoxin B1 v SarZi prekraCuje hodnotu 5 pg/kg, hoci tento
vysledok spifia maximalnu hladinu podra pravnych predpisov EU.

Nasledni prevadzkovatelia nesu zodpovednost za pouzitie tychto informacii na zmiernenie rizika
toho, ze vyrobia nevyhovujuce krmivo.
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5. Plan monitorovania dioxinov v tukoch, olejoch rastlinného pévodu
a produktoch z nich odvodenych na pouzitie v krmivach

Tieto minimalne poziadavky na monitorovanie dioxinov sa vztahuju na vSetkych prevadzkovatelov,
ktori sa zaoberaju rastlinnymi olejmi a z nich odvodenymi produktmi®, &istymi alebo v zmesiach,
uréenymi na pouzitie v krmivach. Tieto poziadavky sa nevztahuju na tovar uréeny na pouzitie
v potravinach alebo v priemyselnych sektoroch.

Prevadzkovatelia krmivarskych podnikov musia za kazdych okolnosti dodrziavat maximalne
arovne dioxinov, dioxinom podobnych PCB a dioxinom nepodobnych PCB v krmivach
a potravinach stanovené v prislusnych pravnych predpisoch, ktoré su uvedené v dodatku 8 tejto
prirucky.

Odber a analyzu vzoriek z homogénnych a jasne identifikovanych Sarzi musia vykonat prislusné
laboratéria v sulade s osved&enymi postupmi. Zodpovednostou prevadzkovatela krmivarskeho
podniku je dat laboratériu pokyn, aby o vysledkoch analyzy informovalo organy. To neoslobodzuje
prevadzkovatela krmivarskeho podniku od jeho povinnosti informovat’ prislusny organ. Ak sa
laborat6rium, ktoré vykonalo takuto analyzu, nachadza v tretej krajine, prevadzkovatel informuje
prislusny organ clenského Statu, kde sa nachadza, a poskytne ddkaz o tom, ze toto laboratérium
vykonava analyzu v sulade s nariadenim (ES) €. 152/2009 v zneni zmien. Minimalna frekvencia
monitorovania sa |ii v zavislosti od prislusného druhu produktov, ako sa stanovuje v nariadeni
(EV) &. 225/2012 v zneni zmien.

Ak prevadzkovatel mbze preukazat, Ze homogénna zasielka je vacsia, ako je maximalna velkost
Sarze uvedena v prilohe Il k nariadeniu (ES) €. 283/2005 v zneni zmien, a Zze sa z nej odobrali
vzorky reprezentativnym spésobom, vysledky analyzy riadne odobranej a zapelatenej vzorky sa
budu povazovat za prijatelné.

V pripadoch, ked prevadzkovatel krmivarskeho podniku preukaze, Ze Sarza produktu alebo vsetky
zlozky SarZe uz boli analyzované v skorSej faze vyrobného procesu alebo distribucie alebo Ze
spifiaju minimalne poziadavky, je oslobodeny od povinnosti analyzovat tuto $arzu a analyzovat' ju
podla vSeobecnych zasad HACCP (pozri dodatok | o metéde HACCP).

6. Nevyhovujuce produkty

Manazment musi zaviest zdokumentovany postup nakladania s produktmi, ktoré nevyhovuju
planovanym pouzitiam. Prevadzkovatel to musi oznamit vnutroStatnym organom v sulade
s €lankami 19 a 20 nariadenia (ES) €. 178/2002 v zneni zmien.

Postup by mal zahffiat tieto fazy:

identifikacia,

oddelenie postihnutych Sarzi,

detoxifikacia (ak je vhodna a povolena),

opatrenie na likvidaciu produktov (ak je to vhodné),

vyhodnotenie hlavnej priciny nevyhovujuceho stavu,

zdokumentovanie nevyhovujuceho stavu, analyza hlavnych pri€in, napravné opatrenia
a overenie,

» zaznamenanie vnatornych informécii od relevantnych stran.

YVVVVVYVY

Musi bytstanovené zodpovednostza preskimanie a likvidaciu nevyhovujuceho produktu.

$ Produkty odvodené z rastlinnych olejov* su v3etky produkty odvodené zo surovych alebo regenerovanych
rastlinnych olejov oleochemickym spracovanim, spracovanim bionafty, destilaciou, chemickou alebo
fyzikalnou rafinaciou s vynimkou rafinovaného oleja. Patria sem aj krmivd z extrahovaného Srotu
a z vyliskov. Nepatri sem vSak glycerol, lecitin a gumy/glejovité latky.
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Nevyhovujici produkt by mal byt preskimany v sulade s prisluSnymi organmi, so
zdokumentovanymi postupmi a malo by sa s nim nalozit’ jednym z tychto sp6sobov:

opatovné spracovanie,

preklasifikovanie (napr. ako produkt uréeny na priemyselné vyuzitie),

vydaj (nie v pripade problému s bezpecnostou potravin alebo krmiv),

odmietnutie a nasledné znicenie alebo likvidacia v sulade s postupmi na likvidaciu odpadu.

VVVYY

[~

Postup stiahnutia z trhu, ako aj z distribuénej siete a od pouzivatela
z bezpecnostnych dévodov

Manazment musi zaviest zdokumentovany postup stiahnutia z trhu, ako aj z distribu¢nej siete a od
pouzivatela, ktorym sa zaru€i, Zze zakaznikov a regulatné organy mozno okamzite informovat
v pripade akejkolvek nezrovnalosti, ktora mdze nepriaznivo ovplyvnit bezpecnost' potravinarskych
a kfmnych surovin.

Ak sa manazment domnieva alebo ma dévod mysliet si, Ze potravinarska alebo kfmna surovina,
ktorG zozbieral, skladoval, prepravoval alebo s ktorou obchodoval, nespifia poZiadavky na
bezpecnost potravin alebo krmiv, musi bezodkladne iniciovat postupy na stiahnutie rizikového
tovaru z trhu a v pripade potreby aj na stiahnutie z distribu€nej siete a od pouzivatela a informovat
o tom prislusné organy:

» stiahnutie z trhu, ako aj z distribuénej siete a od pouzivatela sa musi zdokumentovat,

» musi sa vymedzit zodpovednost za informovanie zakaznikov a regulacnych organov,

» musi sa vymedzit zodpovednost’ za operaciu stiahnutia z trhu, ako aj z distribuénej siete
a od pouzivatela,

» musi sa vypracovat zoznam vSetkych prislusnych kontaktov (vratane prisluSnych organov),
ktory sa musi priebezne aktualizovat.

S potravinarskymi a kfmnymi surovinami, ktoré sa nepovazuju za bezpeéné, sa musi zaobchadzat
ako s nevyhovujucimi produktmi. Postup stahovania z distribu¢nej siete a od pouzivatela sa musi
pravidelne skusat simulaciou, aby sa zabezpecila jeho platnost.

8. Vnutorné audity

Odporuca sa, aby manazment vykonaval vnutorné audity s ciefom overit, i je systém riadenia
bezpetnosti potravin a krmiv:

» ucinne vykonavany a udrziavany,
» v sulade s regulaénymi a inymi vymedzenymi poziadavkami.

Vnutorné audity mozno pouzivat aj na identifikaciu potencialnych prilezitosti na zlepsenie.

Odporuca sa, aby vsetky relevantné Cinnosti prechadzali vnutornym auditom raz rocne.
9. Staznosti

Kazda staznost suvisiaca s bezpecnostou potravin a krmiv sa musi preskumat v stlade so
zdokumentovanym postupom vybavovania staznosti. V rdmci tohto postupu sa musi urcit osoba
zodpovedna za vybavovanie takychto staznosti a jeho suastou musi byt aj systém na:

» vcasné zaznamenavanie a preSetrovanie staznosti,
» veasné informovanie staZzovatela o zisteniach.

V pripade, Ze tato staznost suvisi s bezpe&nostou potravin a krmiv, mali by byt o tom informované
oficidlne orgény v sulade s vnutroStatnymi pravnymi predpismi a s ¢lankom 19 nariadenia (ES)
¢. 178/2002 v zneni zmien.
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10.0Overovanie

Manazment by mal vSetky postupy pravidelne kontrolovat, aby sa zabezpecilo, Zze sa spravne
vykonavaju a zodpovedaju pévodnému zameru.
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Kapitola Il
Odporucania tykajuce sa spravnej hygienickej praxe pri obchodnych operéaciach

1. Pole pésobnosti

Obchodna &innost' zahffia najma nakup obilnin, olejnin, bielkovinovych plodin a z nich odvodenych
produktov, ktoré su v8etky ur€ené na pouzitie ako potraviny a/alebo krmiva.

Tuto ¢€innost’ vykonavaju polnohospodari, prvospracovatelsky priemysel z oblasti potravinarskych
a kfmnych surovin aobchodni sprostredkovatelia na potravinarske, krmivarske a dalSie
priemyselné vyuzitie v ramci Eurdpskej Unie a v pripade, ze su aj vyvozcami, aj v tretich krajinach.

2. Registracia prevadzkovatelov

Prevadzkovatel musi mat na prislusnom vnutro$tatnom drade riadne zaregistrované vsetky svoje
pracoviskd a vSetky svoje Cinnosti v potravinarskom sektore [nariadenie (ES) €. 852/2004 v zneni
zmien] a krmivarskom sektore [nariadenie (ES) ¢. 183/2005 v zneni zmien].

3. Vysledovatelnost’

Vysledovatelnost ako taka nezaruCuje bezpeCnost potravin a krmiv. Treba ju vnimat ako nastroj
riadenia rizik, ktory sa ma pouzit na lahSie zvladnutie problému s bezpeénostou potravin a krmiv.
Preto musi vysledovatelnost umoznit prevadzkovatelom potravinarskych a krmivarskych podnikov,
ako aj prislusnym organom pristupit k presnému a cielenému stiahnutiu z trhu, ako aj z distribu¢ne;j
siete a od pouzivatela v sulade s nariadenim (ES) ¢. 178/2002.

Ked prevadzkovatel nakupi plodiny alebo suroviny na trhu, aj ked priamo fyzicky neprechadzaju
jeho priestormi, musi sa ubezpeédit, Ze expediéné pracoviska jeho dodavatelov z EU su
registrované na ucely potravinarskych c&innosti [nariadenie (ES) ¢&. 852/2004 v zneni zmien]
a krmivarskych ¢&innosti [nariadenie (ES) €. 183/2005 v zneni zmien]. Malo by sa vykonat
posudenie dodavatefa. Posudenie mébze mat napriklad formu monitorovania vysledkov
prostrednictvom vnutornych kontrol, osvedcéeni o analyzach alebo inSpekcii u dodavatela, podla
toho, €o je vhodné.

Nakupné aj predajné transakcie prebiehaju u prevadzkovatela v stlade s obchodnymi pouzitiami,
spravnou hygienickou praxou, pravnymi predpismi v oblasti bezpe€nosti potravin a krmiv, ako aj
sucasnymi eurépskymi a vnutrostatnymi pravidlami vysledovatelnosti.

Ked ,papierovy” obchodnik pouziva rézne druhy poskytovatelov sluzieb, mal by si vybrat’ takych
poskytovatelov sluzieb, ktori uplatfiuju osvedcené postupy opisané v kapitolach Ill, IV a IVa.

3.1. Fyzické vysledovatelnost*

V zdznamoch o fyzickej vysledovatelnosti sa musia uvadzat:
» informacie, ktoré musia umoznit identifikovat dodavatelov a zdkaznikov tovaru (v pripade
obchodov to moze byt len dodavatel/zakaznik a dalSia tranzitna faza),
> systémy a postupy, ktoré umoznia na poziadanie spristupnit’ tieto informacie prislusnym
organom,
» musia zabezpeCit riadne oznaCenie alebo identifikaciu potravin alebo krmiv
umiestiovanych na trh, aby sa ufahgila ich vysledovatefnost.

4 Fyzickou vysledovatelnostou sa zaoberaju najma prevadzkovatelia, ktori skladuju tovar.
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3.2.  Administrativna vysledovatelnost®

V zaznamoch o administrativnej vysledovatelnosti sa musia uvadzat:

» meno/nazov a adresu predajcu a kupujiceho,

» miesto nakladky a vykladky produktov,

» obchodny nazov krmiva a/alebo nazov potraviny, Cislo Sarze alebo davky, ako aj mnozstvo,

> identifikacné udaje prepravnej spolocnosti a pouzity dopravny prostriedok ako lode
(s nékladnym priestorom alebo cisternové), vozidla (s oznacenim privesu) atd.,

> identifikacné udaje skladovacej spolo¢nosti a pouzity spésob skladovania ako sklady, sila
alebo nadrze spolu s Cislom alebo oznacenim skladu &i sila.

Prepravné doklady sa musia uchovavat minimalne 3 roky v zavislosti od vnutroStatnych pravnych
predpisov.

4. Zaznamy o pohybe

Uréeny personal uplatiiuje postup zaznamenavania pohybu zasob (prijmy a vydaje vratane
presunov medzi silami) prispésobené kazdému pracovisku, priom na tuto ulohu bol nalezite
vySkoleny. Takéto zaznamy sluzia ako zaklad na spravovanie zasob a umozhuju pocitacovy
prenos alebo zhromazdenie informacii potrebnych na fakturaciu a vo vSeobecnosti aj na vedenie
uctovnictva a tvorbu vyhlaseni o hospodareni.

Presuny medzi silami sa riadia internymi zasadami riadenia spravcu skladu. Skladovatelia si vedu
svoj vlastny systém vysledovatelnosti a riadia sa internymi poziadavkami a pravidlami. Ak vSak pri
presune medzi silami dojde ku zmieSaniu dvoch (alebo viacerych) Sarzi rézneho fyzického pdvodu
(napr. z rbznych plavidiel), skladovatel musi ziskat suhlas vlastnika(-ov) prislusnych Sarzi este
pred presunom medzi silami, ak to tak stanovuje zmluva medzi obchodnikom a spravcom skladu.
Ak je to potrebné a ak sa to vyzaduje, vlastnik resp. vlastnici Sarze musia takejto Sarzi pridelit nové
Cislo.

5. Oznacovanie a sprievodné doklady

Pri kazdom pohybe tovaru zaznamenanom prevadzkovatefom musi byt vydany sprievodny doklad
(prijmovy doklad, doklad o presune, dodaci list, doklad o prevzati a vazne listky), a to v tolkych
koépiach, kolko je zu€astnenych stran, ak je to potrebné. Tieto doklady su vypracované v sulade
s nariadeniami 0 oznadovani potravin [nariadenie (EU) &. 1169/2011 v zneni zmien], krmiv
[nariadenie (ES) €. 767/2009 v zneni zmien] a doprave. Ak sa o komodite zisti, Ze je nevhodna na
potravinové alebo kfmne pouzitie, musi byt zavedeny postup, ktorym sa zabezpeci, Ze takato
komodita bude technicky spracovana alebo zlikvidovana a bude o tom uchovany zaznam.

Kazdy prevadzkovatel musi vymedzit' Sarzu na zaklade vlastnosti produktu a poZiadaviek na jeho
vysledovatelnost's

Na dokladoch musia byt uvedené tieto informacie:

» obchodny nazov krmiva a/alebo nazov potraviny, c&islo SarZze alebo davky (ak je
k dispozicii), ako aj naloZzena hmotnost. Cislo $arZe je povinnou stuéastou oznagenia krmiv,
pokial pre kazdu transakciu neexistuje pisomny dbkaz o tom, Ze kupujuci tuto informaciu
nepozaduje [¢lanok 15 pism. d) a ¢lanok 21 ods. 1 nariadenia (ES) €. 767/2009 v zneni
zmien],

» mend a adresy dorucovatelov a zakaznikov alebo prijemcov, datum expedicie a doru€enia
a Uplna adresa miesta expedicie a doru€enia (inak meno zakaznika), typ tovaru a nalozena
hmotnost,

®> Administrativnu vysledovatelnost’ vykonavaju najma ,papierovi“ obchodnici.
® Uviest jedno vymedzenie SarZe nie je mozné, pretoze ju ovplyvriuje viacero vlastnosti, napriklad
Specifikacie vyrobku, zmluvné dohody atd.
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» potencialne dalSie obchodné informacie,

> dalSie regulacné informacie tykajluce sa oznacenia (ak sa vyzaduju).
Dalsie informécie o poZiadavkach na oznacovanie kfmnych surovin su uvedené v nariadeni (ES)
€. 767/2009 v zneni zmien (€lanky 15 a 16) a o vynimkach v ¢lanku 21.

Doklady sa uchovavaju ako dbkaz o prijme alebo expedicii tak dlho, ako to vyzaduju obchodné
zmluvy (ak existuju) alebo miestne &i vnutrostatne pravne predpisy a normy alebo pravne predpisy
a normy EU vztahujuce sa na takuto dokumentéciu, pripadne tak dlho, ako je primerané vzhladom
na pouzitie, na ktoré su produkty umiestnené na trh ur€ené. Pravidla tykajuce sa sprievodnych
dokladov pre krmivd su uvedené v ¢lanku 11 ods. 2 nariadenia (ES) €. 767/2009. Ak je to
potrebné, doklady o expedicii sa musia odvolavat na prislusné obchodné zmluvy. PriloZia sa
k ostatnym prepravnym dokladom suvisiacim s rovnakymi pohybmi (k nakladnym listom,
prihlaskam, namornym nakladnym listom atd.) a k akymkolvek dokladom tykajucim sa prislusnych
Sarzi stanovenym v zmluve, ako su osvedCenia o kvalite, pévode alebo prijati.

Ku kontajnerom a dalSim spdsobom prepravy musia byt prilozené doklady ako oznacenie.

6. Monitorovanie kvality

Prevencia sa zabezpecCuje najma prostrednictvom opatreni, informacii, pokynov a Specifikacif,
ktoré su poskytnuté doruCovatelom a sprostredkovatelom dorucovania.

Monitorovanie kvality, pokial ide o bezpe€nost potravin a krmiv v rdmci celého procesu od prijmu
az po expediciu, sa vykonava najma prostrednictvom planu kontrol a systémov varovania, ktoré by
mali poméct zvolit vhodné napravné opatrenia.

Prevadzkovatelia sa musia dohodnut na Specifikaciach vyrobku a svoj suhlas s nimi musia potvrdit
podpisanim zmluvy a/alebo dohody. Tieto Specifikacie musia byt jasné a jednoznacné.
Prevadzkovatel musi zabezpegit, aby vSetky dodané produkty spinali $pecifikacie stanovené v
zmluve a/alebo dohode.

Na kazdom pracovisku musi byt k dispozicii plan zariadeni s oznacenim vsetkych skladovacich
zasobnikov.

Pri kazdom prijati a kazdej expedicii obchodnej zasielky sa podla beznych noriem a podfa
moznosti za pritomnosti oboch stran odoberu referenéné vzorky, ktoré sa riadne oznacia, na
obchodné ucely a ucely vysledovatelnosti. Ak je pritomny menovany schvalovatel, potom bude za
tuto Cinnost’ zodpovedny on.

Vzorky uskladni vyrobca alebo spracovatel potravin/krmiv na tak dlho, ako je primerané vzhfadom
na pouZitie, na ktoré su produkty umiestnené na trh uréené, alebo na tak dlho, ako to vyzaduju
existujuce miestne & vnutrostatne pravidla alebo pravidla EU a/alebo zmluvné poziadavky. Tieto
vzorky umoznuju vykonat kontroly kvality, pokial ide o podmienky prijmu, zmluvné kritéria alebo
regulacné normy.

7. Tovar, na ktory sa vzt'ahuju osobitné nariadenia

V ramci celého procesu od prijmu plodiny az po jej obchodné dodanie su zavedené vhodné
opatrenia zaruCujuce prisne fyzické oddelenie oby€ajného tovaru od tovaru, na ktory sa vztahuju
osobitné obchodné nariadenia, ako su napriklad produkty pochadzajuce z ekologického
polnohospodarstva, geneticky modifikované produkty, tovar ur€eny na vyrobu certifikovanych osiv
alebo iné osobitné produkty.

S cielom obmedzit' riziko nahodného zmieSania tychto produktov musia byt prijaté osobitné
opatrenia. Ak okruhy nie su vyhradené pre konkrétny tovar, potom vSetky takéto okruhy na
zmieSané pouzitie (jamy, zdvihadla, zariadenia alebo zasobniky) musia byt riadne vycCistené
a ucinnost’ ich Cistenia overena eSte predtym, ako cez ne bude méct prejst tovar, na ktory sa
vztahuju iné nariadenia. Netreba zabudat, ze vyhradené okruhy su regulacnou poziadavkou na
vyrobu certifikovanych osiv.

Jednotlivym nariadeniam, ktoré platia pre r6zny tovar spracivany v ramci jednej prevadzky alebo
pracoviska, musi byt prispésobené aj administrativne riadenie:

» evidencia zasob prispbsobena tovaru, na ktory sa vztahuju osobitné nariadenia,
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» zaistenie potrebnych osved&eni a ich evidencia,

» poskytovanie osobitnych informacii prevadzkam prvotného spracovania (pokyny,
Specifikacie, zmluvy),

» zavedenie osobitnych pravidiel pre oznacovanie a prepravné sprievodné doklady.
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Kapitola Ill
Odporucania spravnej hygienickej praxe pri zbernych operaciach/operaciach prijmu
nespracovanych produktov

1. Vonkajsie prostredie

Skodce Zijuce v neudrziavanych jaméach alebo nepouzivanych zariadeniach, pripadne v odpadovej
Ci stojatej vode su znamym zdrojom kontaminécie.
Preto je dblezité zabezpedit, aby:

» oblasti v bezprostrednej blizkosti skladov boli dobre udrziavané (najméa travniky, plochy
nepokryté beténom a zberné jamy),

» bol na pracoviskach volny odtok,

» vokoli potravindrskych a kfmnych surovin ana miestach skladovania odpadu boli
umiestnené pasce na hlodavce. Pokial ide o pasce na hlodavce, musia sa pravidelne
kontrolovat a pouzivat v stulade s podmienkami pouzivania.

2. Prijem tovaru

Dodavky plodin od polnohospodarov sa prepravuju polnohospodarskym privesom alebo
nakladnym vozidlom. Odporucéa sa, aby prevadzkovatelia pésobiaci v oblasti zberu:

» pripominali dodavatelom a pofnohospodarom (prostrednictvom zasielok, vytlaGenych
Skoliacich materialov a znadiek atd.) ich povinnosti, pokial ide o Cistotu interiéru a exteriéru
dopravnych prostriedkov,

» poziadali o vyCistenie nakladného vozidla v pripade, Ze sa v Aiom prepravoval iny tovar nez
obilniny alebo olejniny,

» pripominali polnohospodarom a dodavatelom, Ze by mali dodrzZiavat’ odporucania uvedené
v prirucke spravnej hygienickej praxe pre polné plodiny, najma pravidla tykajuce sa Cistenia
a sledu prepravy.

Vzdy by sa mal overit a zaznamenat charakter predchadzajucich nakladov.

3. Kontrola pri prijme

Pri prijme produktov treba pre kazdu dodanu jednotku zabezpedit' tieto ukony:

» identifikovat a zaregistrovat’ dodavku (dodavatel, nazov produktu, mnozstvo atd.),

» zistit, &i boli potravinarske a kfmne suroviny pred doru¢enim do priestorov prevadzkovatela
oSetrené pesticidmi na ochranu pri skladovani, a pokial su k dispozicii, zistit podrobnosti
o pouzitej aktivnej latke, aplikovanych davkach a datume aplikacie,

» odobrat vzorky pouzitim primeranych postupov a metéd,

» vykonat’ €uchovu a vizualnu prehliadku dodanej Sarze s ciefom zistit moznu pritomnost
zapachu, hmyzu, cudzich telies alebo oSetrenych semien,

» analyzovat obsah vlhkosti a neCistét v pripade plodin dodanych priamo od
polnohospodarov a v pripade potreby ich vysusit,

» zmerat teplotu a vlhkost volne lozenych polnohospodarskych komodit, ktoré prijali
a skladovali prevadzkovatelia terminalov,

» akakolvek zavedena kontrola sa musi overit’ s ciefom zabezpecit jej u€innost. To napriklad

znamena, ze sa analytickymi alebo inymi spésobmi preukaze, ze tvrdenie o urcitej kontrole
je pravdivé a dand kontrola funguje tak, ako ma&. Musi sa otom uchovat zaznam pre
budicu referenciu.

Prevadzkovatel musi takisto stanovit kritéria zatriedenia a priradenia prijatych produktov. Tieto
kritéria urCia najma typ technologickych analyz, ktoré sa maju vykonat pri prijme s cielom
charakterizovat’ produkt.

Pokial ide o mykotoxiny, v ramci internych kontrol pri prijme sa musi:
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» odobrat reprezentativha vzorka z kazdého prijatého privesu (alebo v pripade su$enia po
vybrati zo suSicky),

» odobrat reprezentativha vzorka z kazdého zasobnika a vykonat analyza tychto vzoriek
s pouzitim analyzy rizik prevadzkovatela pdsobiaceho v oblasti zberu.
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Kapitola IV
Odporucania spravnej hygienickej praxe pri skladovacich operaciach
nespracovanych/spracovanych produktov

1. Prevadzkové priestory

a) Stavba alebo Uprava skladovacich a manipulaénych priestorov a hél

Cudzie telesd, ako su kusky kovu zo stropov, skladovacich z&sobnikov alebo zariadeni
umiestnenych nad potravinarskymi a kfmnymi surovinami, su zdrojmi kontaminacie. Dizajn
prevadzkovych priestorov musi umoznit vykonavanie spravnej hygienickej praxe, najma pokial
ide o kontaminaciu hmyzom a zivodichmi a predchadzanie akémukolvek kontaktu s toxickymi
a nepotravinovymi latkami. Odporucania uvedené v tejto priru¢ke musia byt zohfadnené pocas
vystavby alebo Upravy zariadenia.

Je délezité zabezpecit, aby:

» dispozicia a konstrukcia skladu chranili tovar pre poskodenim a kontaminaciou. Okna
musia byt stale zatvorené alebo vybavené sietami, mriezkami ¢&i inymi vhodnymi
prostriedkami, ktoré zabrania vniknutiu Skodcov a vtakov. Prevadzkové priestory by mali
byt vystavané tak, aby sa prediSlo krizovej kontaminacii s prevadzkovymi priestormi
ZivocCisnej vyroby,

» prevadzkové priestory boli udrziavané v dobrom stave. Tyka sa to najma strechy, ktora
musi byt vodotesna, aby sa predislo vplyvom vniknutej vody na uskladnené produkty, ¢o
mobze spbsobit’ tvorbu plesni a prilakat hmyz,

» nedochéadzalo k padaniu cudzich telies, ktoré by tak mohli kontaminovat potravinarske
a kfmne suroviny. Tuto skuto€nost je mimoriadne délezité zohladnit najma pri navrhovani
novych zariadeni alebo vykonavani oprav existujucich Struktur,

» sa zvazil dizajn a dispozicia novych budov s cielom minimalizovat plochy, ktoré su
vhodné na sedenie a hniezdenie vtakov, a iné plochy, ktoré vytvaraju utocisko pre Skodce
alebo ich mé2u lakat,

» boli zariadenia testované na salmonelu pristupom zaloZzenym na rizikach. Jednotlivé
zariadenia m6zu mat réznu uroven salmonely v zavislosti od réznych komodit a postupov
manipulacie. To sa odrazi na charaktere a dizajne jednotlivych prevadzkovych priestorov.
Aktualizované informéacie o salmonele najdete vo vedeckom stanovisku Eurépskeho
uradu pre bezpecnost potravin (European Food Safety Authority, EFSA) z roku 2008.

Stavebné materialy, konkrétnejSie spoje a povrchové Upravy, musia byt zvolené pozorne, aby sa
prediSlo kontaminacii uskladnenych produktov. Odporu€a sa najma nepouzivat asfalt alebo
ekvivalentné latky v skladoch, v ktorych sa skladuju obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny
a z nich odvodené produkty. Pokial je to mozZné, prevadzkovatel by mal zabezpedit, aby
v skladovacich priestoroch neparkovali ani nejazdili vozidla, ktoré na to nie su uréené
(vysokozdvizné voziky, nakladné vozidla).

Pokial ide o prepravu kvapalnych olejov a tukov v namornej doprave, je potrebné sa odvolat na
nariadenie Komisie (EU) €. 579/2014, ktorym sa udeluje vynimka z urCitych ustanoveni prilohy Il
k nariadeniu Europskeho parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004.

b) Dispozicia skladovacich a manipulaénych priestorov a hal
I. Predchadzanie krizovej kontaminacii
Chemikalie a pesticidy sa musia skladovat v zoskupenych zariadeniach dostato¢ne daleko od
hlavnych skladovacich priestorov.

Pesticidy, hnojiva, osiva, latky povazované za nebezpecné Ci nejedlé a odpad skladujte
v priestoroch, ktoré su jasne oddelené od priestorov pouzivanych na skladovanie potravinarskych
a kfmnych surovin, aby sa predislo ich ndhodnému zmieSaniu.

Latky povazované za nebezpeéné alebo nejedlé oznacte, aby sa prediSlo akémukolvek zmatku.
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Prijmite opatrenia na zabranenie kontaminacii potravinarskych a kfmnych surovin jedmi na
hlodavce, napriklad pouzivanim navnad v Skatuliach. Tie by sa nemali umiestiiovat do
skladovacich priestorov.

Pristup do skladovacich priestorov musi byt spolahlivo obmedzeny, aby sa predidlo vniknutiu
a hniezdeniu vtakov a hlodavcov, ktoré su délezitym zdrojom kontaminacie, najma salmonelou, ak
ide o sklad tovaru, ako je napriklad Srot z olejnatych semien.

Pokial je to mozné, zabezpecte, aby v skladovacich priestoroch neparkovali ani nejazdili vozidl,
ktoré na to nie su uréené (vysokozdvizné voziky, nakladné vozidla).

Zivogidna bielkovinovd mucéka a rybia mucka sa musia na zaklade posudenia rizik skladovat
oddelene v osobitnych pristreSkoch, ako sa stanovuje v nariadeni (ES) €. 999/2001 v zneni zmien.
Za urcitych podmienok sa méZu na tuto poZiadavku vztahovat vynimky podla prilohy IV
k nariadeniu (ES) €. 999/2001 v zneni zmien. Vynimku musi udelit’ prislusny organ.

Iné krmiva vratane mineralov mozZno skladovat v rovnakom pristreSku, no musia byt fyzicky
oddelené.

i. Udrzba a &istenie
Potravinarske a kfimne suroviny zamorené alebo napadnuté plesfiami, zvySky na dne zasobnikov,
ktoré neboli vyCistené, hmyz alebo plesne rozmnozujuce sa v priestoroch, v ktorych sa nahromadil
prach v désledku nedostato¢ného Cistenia alebo nemoznosti ich vygistit' kvoli nevhodnému dizajnu
priestorov, su vSetko zdroje kontaminacie. Tyka sa to aj cudzich telies, ako su kisky kovu, dlomky
skla alebo stavebné materidly zo stropov, skladovacich zasobnikov alebo zariadeni umiestnenych
nad potravinarskymi a kfmnymi surovinami.

Je déleZité zabezpedit, aby:

» bola v prevadzkovych priestoroch (ha streche, v skladovacich zasobnikoch) vykonavana
rutinna preventivna Udrzba s cielom zabranit pritomnosti cudzich telies (kiskov kovu, skla,
beténu),

» najmenej raz rone alebo vzdy po vyprazdneni zasobnika alebo skladu boli vycCistené
manipulaéné priestory a haly s cielom obmedzit hromadenie prachu, ktory podporuje
tvorbu plesni a laka hmyz, hlodavce a vtaky. Vycistite najma priestory, kde prach zakryva
znacky umiestnené na podlahe, aby boli znacky vzdy dobre viditefné,

» boli skladovacie zariadenia (zasobniky, priehradky atd.) Cistené av pripade potreby
dezinfikované, najma ak sa v nich predtym skladoval kontaminovany tovar (kontaminovany
hmyzom, plesfami, baktériami napriklad salmonelou atd'.),

» bol vymedzeny plan Cistenia (kto, €o, kedy, ako, zaznam) a overena ucinnost
Cistenia a dezinfekcie,

» boli Cistiace a dezinfek&né prostriedky potravinovej a krmivovej akostnej triedy a pouzivali
sa vylu€ne v sulade s existujucimi pravnymi predpismi a/alebo pokynmi na pouzitie, ktoré
uvadza vyrobca.

iii. Vetranie a presun medzi zasobnikmi
Ak su presun medzi zasobnikmi alebo vetranie nedostatoéné alebo sa nevykonavaju vébec, méze
to viest' k rozmnozeniu hmyzu alebo tvorbe plesni, ktoré su zdrojmi kontaminécie.

v' Vetranie
Vetranie je proces, v ktorom sa k mase potravinarskych a kfmnych surovin posiela masa vzduchu
prinajmensom takého istého objemu ako objem potravinarskych a kimnych surovin.

Tato operacia odstrariuje teplo a pomaha mase potravinarskych a kimnych surovin dosiahnut
teplotu podobnu teplote vzduchu. Optimalizacia vetrania z velkej Casti zavisi od know-how
prevadzkovatela. Vetranie je dolezité aj z hladiska odstraniovania vlhkosti s ciefom predchadzat
kondenzcii, a tym zabranit’ rastu mikroorganizmov, ako su plesne alebo salmonela. Presun medzi
zasobnikmi je sp6sobom vetrania komodity.

Je déleZité zabezpedit, aby:
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» sa potravinarske a kfimne suroviny rychle schladili, aby nedoS$lo k ich zvlhnutiu a zahriatiu
a aby tak nelakali hmyz,

» boli potravinarske a kimne suroviny vetrané vzduchom, ktory je chladnejSi nez potravinové
a kimne suroviny. Odporu¢a sa, aby bol minimalny rozdiel teploty 5 °C (upravi sa podfla
vonkajSej teploty a ventilaéného zariadenia). Tieto podmienky mozno zabezpedit
pouzivanim termostatu,

» sa podporilo odvadzanie teplého vzduchu s ciefom predist tvorbe rosnych bodov. Mohlo by
sa to dosiahnut napriklad pomocou vetracich Sacht, streSnych okien alebo odsavacich
zariadeni.

v SuSenie

RozliSujeme dva typy suSenia: priame a nepriame susSenie. Priame susenie oznaluje vSetky
procesy su$enia, pofas ktorych sa spaliny z ohrievata vzduchu dostavaju do kontaktu s
produktom, ktory sa musi poCas procesu sudenia vysuSit. Nepriame suSenie oznacuje vSetky
procesy suSenia, po€as ktorych ziadne spaliny neprichadzaju do kontaktu s produktom, ktory sa
musi pocCas procesu suSenia vysuSit. Odporu€a sa, aby prave zozaté komodity s vysokou
vlhkostou neboli pred sudenim nakopené alebo nahromadené dlhSie ako niekolko hodin s cielom
znizit' riziko rastu plesni. Ak komodity nie je mozné ihned vysusit, prevzduShujte ich nuatenou
cirkulaciou vzduchu. Ak je to potrebné, pred suSenim mozno vykonat predbezné Cistenie.

Polas skladovania surovin s neprimeranou hladinou vihkosti sa mbéze vyskytnut riziko rastu
mikroorganizmov (napriklad salmonely), preto im treba venovat zvySenu pozornost.

Na Cistenie zrna mozno pouzit metdédu triedenia a umyvania. Je vSak délezité, aby pocas tohto
postupu nedo$lo k poSkodeniu zrna a aby bolo poriadne vysusené, ak sa umyva.Prave zozaté
obilniny sa musia vysusSit okamzite takym spbésobom, aby sa minimalizovalo poskodenie zrna
a znizila sa uroven vihkosti pod uroven, ktora je potrebna na rast plesni po¢as skladovania.

SuSenie by sa mohlo v zavislosti od analyzy rizik spolo¢nosti povazovat za CCP alebo za program
nevyhnutnych predpokladov. Ciefom suSenia je znizit obsah vody v potravinarskych a kfimnych
surovinach a pripravit ich na nasledné spravne uskladnenie. SuSenie preto predstavuje délezitu
fazu v udrziavani hygienickej kvality potravinarskych a kimnych surovin u skladovatelov. Poc¢as
fazy skladovania sa v8ak mdézu aj na zdravych potravinarskych a kfimnych surovinach vytvorit
plesne a mykotoxiny v désledku chybného zaobchadzania, nedostatoCnej izolacie alebo
kondenzacie. Podla rozhodovacej schémy je preto faza suSenia poslednou fazou, pri ktorej mozno
riadit riziko tvorby plesni a skladovych mykotoxinov.

Ak sa priame susSenie dobre neriadi (nekontrolované zohrievanie, pouzitie nevhodnych paliv),
mdbze viest k vyskytu dioxinov, PCB alebo PAU. Toto riziko by sa malo zohladnit’ pri rozhodovani
o tom, Ci suSenie musi byt CCP alebo nie.

v Presun medzi zasobnikmi
Presun medzi zasobnikmi prevzdusiiuje potravinové a kimne suroviny, pretoZze umoznuje
nahromadenym potravinarskym a kfmnym surovinam prist do kontaktu so vzduchom (tepelné
odcCerpanie je preto velmi lokalne a obmedzené). PrevzduSnuje aj potravinarska a kfimne suroviny,
v ktorych uz nemdze prudit’ vzduch, a podporuje rozptylovanie tepla.

Ak nie je k dispozicii ziadny spdsob vetrania, je dolezité zabezpedit, aby potravinarske a kfimne
suroviny boli presiivané medzi zasobnikmi, kym ich teplota nedosiahne pozadovanu uroven, ¢im
sa zaruci zachovanie produktov.

v' Prevzdusnovanie potravinarskych a kimnych surovin
V pripade potravinarskych a kfimnych surovin rastlinného pévodu a z nich odvodenych produktov,
ktoré sa skladuju v horizontalnych skladoch, sa vytvorenim chodbiciek v kope nakladu pomocou
buldozéra zvacsi plocha kontaktu tovaru so vzduchom, ¢o ma za nasledok zniZenie teploty tovaru.

Coceral/Cogeca/Unistock
Aktualizovand verzia 2.2 — jul 2015 33/150



iv. Ochrana proti Skodcom

Hromadenie prachu alebo zamorenych potravindrskych a kfmnych surovin pomaha mnoZeniu
hmyzu a pritahuje hlodavce v halach, ¢im sa kontaminuju potravinarske a kfmne suroviny
uskladnené v nedalekych zasobnikoch.

Je dblezité zabezpecit, aby:

>
>

domace zvierata ani vtaky nevnikli do prevadzkovych priestorov,

bol vykonavany pldn na ochranu proti hlodavcom. N&vnady sa musia pravidelne
kontrolovat a vymienat. Bliz§ie informacie najdete v nariadeni (EU) &.528/2012
o biocidnych vyrobkoch v zneni zmien. Za primerané Casové obdobie na zneSkodnenie
zamorenia hlodavcami sa povazuje obdobie 35 dni. Najmad navnady sa nesmu pouZivat
nepretrzite. Na ochranu proti Skodcom sa dbrazne odporuca vyuzit sluzby externej
spolo¢nosti,

ak je to nevyhnutné, boli skladovacie a manipulacné priestory, ako aj haly vyCistené
a oSetrené pesticidmi, pricom treba skontrolovat najma miesta, kde sa mdze usadzat prach
a kde mézu uviaznut potravinarske a kimne suroviny,

hlavne na zaklade zaznamov o spravnom pouzivani pesticidov bolo mozné preukazat
hladiny rezidui a sulad s pravnymi predpismi. Tato skutoCnost by sa mala overovat
nadhodnym odberom vzoriek podla planu. Musi sa o tom uchovavat zaznam pre buducu
referenciu,

boli potravindrske a kfmne suroviny chranené pred hmyzom vSetkymi opatreniami
dostupnymi na pracovisku (Cistenie, kontrola skladovania, vetranie, fumigacia, uvazené
pouzivanie pesticidov na ochranu pri skladovani atd.).

c) Skladovanie vzoriek

Je déleZité zabezpedit, aby:

>
>

sa vzorky skladovali na mieste primeranom vzhladom na dizku skladovania,
bolo toto miesto udrziavané v Cistote a bolo chranené pred Skodcami pomocou Cistenia,
oSetrovania pesticidmi a vykonavania planu na ochranu pred Skodcami.

Prevadzkové priestory: priklady kontrol a zdznamov

o Kontrolujte Ccistotu (viditelnost prachovych znaliek) a poriadok v prevadzkovych
priestoroch.

o Kontrolujte pritomnost hmyzu a Skodcov (vizualne kontroly po¢as presunov, zapach,
kontrola lepovych pasci na vtaky alebo kontrola po¢tu uhynutych Zivo&ichov atd'.).

o Monitorujte spotrebu pesticidnych produktov, jedu na potkany atd.

o Vedte zaznamy o udrzbe, Cisteni, oSetreni pesticidmi a kontrolach hlodavcov, ktoré sa
vykonavaju v prevadzkovych priestoroch.

o Vedte zadznamy o akychkofvek spozorovanych anomalidch (unikoch atd.)
a zabezpecte vypracovanie planu na ich opravu.

2. Jamy, manipulaéné a triediace zariadenia

Cudzie telesa, ktoré sa vyskytuju v désledku nedostato€nej udrzby a v doésledku pritomnosti
Skodcov z dovodu nedostatocného Cistenia a/alebo oSetrenia pesticidmi, su zdrojmi kontaminacie.

Je délezité zabezpecit, aby:

>

sa pri kupe alebo navrhovani nového zariadeniami dbalo na jednoduchy pristup k danému
zariadeniu pri Cisteni a udrzbe a na to, aby toto zariadenie nevytvaralo podmienky, ktoré su
priaznivé pre vyskyt alebo vznik ohrozeni (hmyz, plesne),

bolo zariadenie pravidelne Ccistené, najma pred uskladnenim obilnin ainych
potravinarskych a kfmnych surovin (jamy, susi¢ky). OSetrenie sa musi vykonavat podla
pokynov vyrobcu produktov na ochranu rastlin, aby rezidua neprekrocili schvalené hladiny.
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V prislusnych pripadoch a na zaklade analyzy rizik a/alebo planov monitorovania mozno po
Cisteni overit a potvrdit hladinu rezidui,

» sa preventivna udrzba zariadeni vykonavala formou mazania prostriedkami vhodnej
akostnej triedy s cielom predist’ poSkodeniam, ktoré by mohli spdsobit’ pritomnost’ cudzich
telies,

» sa jamy chranili pred zlym pocdasim a odtokom vody, hlodavcami a vtakmi, napriklad
zakrytim jam umiestnenych mimo budov po pouZiti alebo zatvorenim uzaverov jam,

» Vv pripade pbvodne kontaminovaného okruhu bol tento okruh podla potreby oSetreny
al/alebo vycisteny predtym, ako sa don presunu zdravé potravinarske a kimne suroviny,
s cielom predist ich kontaminacii,

» boli citivé body (jamy, elevatorové zakladne) oSetrené pesticidmi, ak je to potrebné.
Pristroje na oSetrenie pesticidmi sa pravidelne monitoruji a vykonava sa na nich
preventivna udrzba. Pouziva sa vhodny pristroj na oSetrenie pesticidmi, aby sa predislo
prete€eniu (neumyselnému vyteceniu produktu),

» sa zabranilo pritomnosti cudzich telies zo zariadenia namontovanim mriezok na zberné
jamy, upratanim naradia po jeho pouziti a vyCistenim potravinarskych a kimnych surovin
v pripade, ak existuje podozrenie na pritomnost’ cudzich telies.

Priklady zariadeni, ktorych cielom je zvysSit' bezpe€nost’ potravin a krmiv

Zariadenie | Ohrozenia pod kontrolou
MrieZky na jamach Cudzie telesa a Skodce s velkostou vacsou ako diery v mriezke
Cisti¢ Cudzie telesa, mikrobialne hromadenie, mykotoxiny
Pristroj na oSetrovanie Hmyz
pesticidmi

Zariadenia: priklady kontrol a zaznamov
o Kniha preventivnej/napravnej udrzby.
o Plan preventivnej udrzby pre citlivé zariadenia.
o Zaznam o udrzbe a Cisteni zariadeni.
o Zaznam o produkte pouzitom na oSetrenie pesticidmi.

3. Vysledovatel'nost’

Skladovatelia musia vediet’ identifikovat, od koho prijali tovar a komu ho dodali. Na tento ucel
musia skladovatelia zaviest systém dokumentacie, v ktorej sa zaznamena kazdy prijem, vydaj
a vnatorny presun tovaru.

Musi sa preto zabezpecit, aby sa dal tovar spatne vysledovat od dodania po prijem (jeden krok
spat a jeden dopredu). Tieto informacie musia byt na poZiadanie poskytnuté prislusnému organu.

4. Odpad

Odpad, ktory je vymedzeny v smernici 2008/98/ES a smernici 2000/59/ES, mbze byt zdrojom
kontaminacie alebo prilakania arozmnozenia hmyzu a hlodavcov prenasajucich choroby.
V prisluSnych pripadoch sa musia dodrziavat existujuce vnutrostatne transpozi¢né pravidla
a vymedzenie pojmov.

Je takisto doleZité zabezpedit, aby:
» miesto na skladovanie odpadu (Skatul, obalov, Zelezného Srotu) bolo oddelené od
skladovacich zariadeni,
» boli k dispozicii uzavreté a kryté odpadové kontajnery,
» bol primerane ¢asto naplanovany zber odpadu.
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Zvysky z udrzbovych prac, ako napriklad kusky kovu, ktoré zostali na pracovisku po zasahu timu
udrzby z dévodu nedostatoCnej ochrany zasobnika, su kontaminantami. Mali by sa preto
pravidelne odstranovat a pracovisko by sa malo po dokonceni udrzbovych prac vycistit'.

Vzorovy nakres obilného sila
West Indies lllustration
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Fazy pohybu zrna:

. Prijem

. Susenie

. Cistenie a oddelovanie

. Skladovaci zasobnik pred expediciou

. Vetranie potravinarskych a kfimnych surovin
. Expedicia nakladnym vozidlom

. Expedicia vlakom
. Expedicia riecnym nakladnym ¢lnom
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Mechanizmy sila:

A. Pasové alebo retazové dopravniky

B. Koréekové elevatory

C. Systém nasavania prachu

D. Vakuové zariadenie s vystupom vzduchu



Kapitola IVa

Odporucania spravnej hygienickej praxe pre terminalové manipulacné operacie s
nespracovanymi/spracovanymi produktmi

Tato kapitola sa zaoberda spravnou hygienickou praxou Specifickou pre prevadzkovatelov
termindlov a pristavnych skladovatelov, ktori prijimaju, skladuju a dodavaju volne lozené
polnohospodarske komodity v mene ich vliastnikov. V§eobecna spravna hygienicka prax uvedena
v kapitole | je uplatnitelna na vSetky typy prevadzkovatelov, na ktorych sa vztahuje tato prirucka,
vratane prevadzkovatelov terminalov. Kedze prevadzkovatelia terminalov nie su vlastnikmi tovaru,
nevztahuju sa na nich kipno-predajné zmluvy a netyka sa ich ani umiestrfiovanie tovaru na trh.

1. Prevadzkové priestory

Spravna prax uvedena v odseku 1 kapitoly IV sa vztahuje aj na prevadzkovatelov terminalov, ktori
vykonéavaju skladovacie operacie.

2. Prijem tovaru

Plodiny mézu byt dodané po ceste (nakladné vozidla), po zeleznici (vlaky) a/alebo po vode (rieCne
nakladné ¢iny, lode, plavidla).

Prevadzkovatel terminalu musi bez ohladu na typ dodavky zarucit, Ze pred nakladkou prebehne
primerané Cistenie (pozri definiciu v Uvode prirucky), ktoré zabrani pritomnosti cudzich telies alebo
necistot v dopravnom prostriedku (ak je to v jeho kompetencii alebo pod jeho kontrolou).

VSetok tovar, ktory pochadza od réznych dodavatelov, ale je rovnakého typu, pévodu a ma
rovnaky Statut bezpeénosti, sa mdze po prichode do prevadzky sila zmieSat v prislusnych
komorach a/alebo Sarziach, pokial sa v zmluve s vlastnikom nakladu neuvadza inak.

a) Dodavky do dovoznych a vnatrozemskych terminalov

Pri dovoznych a vnutrozemskych terminaloch boli Sarze vymedzené uz v ndkladnom pristave,
takZze vacsSinou sa prijimaju homogénne Sarze, ktoré sa distribuuju medzi mnohych réznych
prijemcov.

b) Dodéavky do vyvoznych terminélov

Pri vytvarani homogénnych Sarzi vzajomnym zmieSanim vstupnych dodavok je zodpovednostou
prevadzkovatela termindlu zvazit nielen zmluvné kritéria kvality, ale aj pravne poZiadavky na
bezpecnost potravin a krmiv.

Miesta odberu vzoriek musia byt v miestach, kde su odoberané CdCiastkové vzorky
reprezentativnymi vzorkami doruéeného/vyloZzeného tovaru. Ciastkové vzorky sa musia odobrat
jednotne a systematicky subezne s vykladkou, a to z rodznych Casti nakladného priestoru vozidla,
vagona alebo plavidla.

Ak Ciastkové vzorky z nejakého dévodu nemozno odobrat z ndkladného priestoru vozidla, vagona
alebo plavidla, musia sa odobrat po€as dodavky/vykladky z primerane bezpecného miesta €o
najblizSie k nakladnému priestoru, najlepsie z pohybujiceho sa prudu poc¢as celého vykladania.

Analyza tychto vzoriek sa vykona bud na mieste (ak je k dispozicii profesionalne zariadenie na
analyzu), alebo v profesionalnych laboratériach. Vysledky analyzy sa zaznamenaju a uchovavaju,
aby boli na poziadanie k dispozicii oficialnym organom.

3. Kontrola pri prijme
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Pred prichodom tovaru do termindlu musi vlastnik nakladu informovat terminal o jeho opise
a vlastnostiach, ktoré su potrebné pre terminal, najma ak sa ma tovar skladovat dih§i ¢as a ak
tovar nesplfia zasadu ,zdravy a nie nebezpecny*.

Sucastou informacii poskytnutych terminalu by mali byt aj aspekty, ktoré maja vplyv na
bezpe€nost pracovného priestoru pracovnikov v loznych priestoroch a okolo nich, napriklad
v pripade fumigacie tovaru pocas prepravy alebo pred fou sa musi tato skutoénost’ oznamit’ spolu
s pouzitym fumigantom.

Pri prichode tovaru do terminalu terminal najskdér vykond vizualnu kontrolu stavu a az potom tovar
fyzicky vstupi do termindlu.

Vizualna kontrola stavu umoZziuje zistit’ tieto aspekty tovaru:

» sulad tovaru s dodanym opisom (v zmysle, Ze ked bol dohodnuty séjovy Srot, musi to byt
Srot, a nie pelety ¢€i kukuri¢ny Srot),

farbu,

fyzikalnu formu,

vonu,

moznu kontaminaciu hmyzom, necistotami alebo inymi prvkami, ktoré nepatria k produktu,
teplotu,

vlhkost spésobujucu plesne.

YVVYVYYYVY

Ak ma prevadzkovatel terminalu pochybnosti o stave tovaru, ma pravo prijat vhodné potrebné
opatrenia.

4. Vysledovatelnost’, monitorovanie produktu a oznamovanie

Prevadzkovatelia terminalov musia vediet identifikovat, od koho prijali tovar a komu ho dodali. Na
tento uCel musia skladovatelia zaviest systém dokumentacie, v ktorom sa zaznamena kazdy
prijem, vydaj a vnatorny presun tovaru.

Musi sa preto zabezpecit, aby sa dal tovar spatne vysledovat od dodania po prijem (jeden krok
spat a jeden dopredu). Tieto informacie musia byt na poziadanie poskytnuté prisluSnému organu.

Za dopravné prostriedky vo vSeobecnosti nezodpoveda skladovatel. Ten vSak ma pravo odmietnut
naloZenie/expedovanie tovaru, ktory je zjavne v zlom stave, do/z lozného priestoru.

Prevadzkovatel terminalu je povinny poskytnut’ skladovacie zariadenia takym sp6sobom, aby bola
zachovana integrita tovaru. Skladovatel musi starostlivo vykonavat pravidelné organoleptické
kontroly, aby sa zarucilo, Zze vlastnosti tovaru sa nezmenili. Vlastnik musi byt informovany
0 akychkolvek zmenach vlastnosti tovaru, ktoré maju vplyv na bezpe&nost potravin a krmiv.
Takisto musi byt bezodkladne informovany v pripade, Ze sa tovar po€as manipulacie/skladovania
poskodi.

V pripade naliehavosti tykajucej sa potravinovej a krmivovej bezpe&nosti tovaru musi viastnik
tovaru o tejto skutoCnosti informovat organy, ktoré budu zodpovedné za iniciovanie stiahnutia
z trhu alebo z distribu€nej siete a od pouzivatela. Ak je to relevantné a vhodné, skladovatel méze
poskytnut pomoc a spolupracu.

5. Odpad

Okrem osvedéenych postupov uvedenych v odseku 4 kapitoly IV musia mat terminaly pristavné
zberné zariadenia na zber lodného odpadu a zvySkov nakladu, ktoré su umiestnené v dostato¢ne;j
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vzdialenosti od skladovacich priestorov. Pristavné terminaly vypracuvaju plany zberu odpadu a
nakladania s odpadom.
Kapitola V
Odporucania spravnej hygienickej praxe pri expedi¢nych/dorucovacich a prepravnych
operéaciach

Potravinarske a/alebo kfmne suroviny sa prepravuju cestnou, rieCnou, Zzelezni¢nou alebo
namornou dopravou. Tovar sa musi prepravovat v sulade s nariadeniami tykajucimi sa prepravy,
najma ustanoveniami, ktoré sa tykaju bezpe&nosti potravin a krmiv. Zmluvny dopravca a prepravca
su bez ohladu na pouzité dopravné prostriedky povinni zabezpedit, aby zariadenia boli v stlade
s poziadavkami na bezpecnost potravin a krmiv.

Pritomnost cudzich telies, necistét alebo zvy3kov v kontajneroch (v dosledku nedostatoéného
Cistenia alebo inych nespravnych postupov) je zdrojom kontaminacie.

1. VSeobecné pravidla (vzt'ahujuce sa na vSetky druhy dopravy)

Prevadzkovatelia potravinarskych a krmivarskych podnikov musia informovat prislusny
kompetentny organ o vSetkych prevadzkach, ktoré riadia a ktoré sa zaoberaju prepravou, ako sa to
stanovuje v nariadeni (ES) &. 183/2005 v zneni zmien a v nariadeni (ES) €. 852/2004 v zneni
zmien.

Pripominame, ze v kapitole IV (Preprava) prilohy Il k nariadeniu (ES) &. 852/2004 v zneni zmien
sa:

» Vbode 4 uvadza: ,Volne lozené prepravované potraviny v tekutej, granulovanej alebo
praskovej forme sa musia prepravovat v nadrziach a/alebo kontajneroch/cisternach
vyhradenych na prepravu potravin. Tieto kontajnery musia byt viditelnym a nezmazatefnym
spésobom zretelne oznagené v jednom alebo viacerych jazykoch Spolo¢enstva, aby bolo
vidiet, Ze sa poZivaju na prepravu potravin, alebo musia byt oznacené ,len pre potraviny.®
V bode 5 uvadza: ,Ak boli dopravné prostriedky a/alebo kontajnery pouzité na prepravu
cohokolvek iného okrem potravin alebo na prepravu odliSnych potravin, musi byt medzi
nakladkami ucinné Cistenie, aby sa zabranilo riziku kontaminacie.“ Pokial ide o prepravu
kvapalnych olejov atukov v namornej doprave, je potrebné sa odvolat na nariadenie
Komisie (EU) &.579/2014, ktorym sa udeluje vynimka z urditych ustanoveni prilohy II
k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004.

» V bode 6 uvadza: ,Potraviny musia byt v dopravnych prostriedkoch a/alebo kontajneroch
umiestnené a chranené tak, aby sa minimalizovalo riziko kontaminacie.”

» Nadobudnutie ucinnosti uvedeného nariadenia tvori sucast’ rozsahu pésobnosti nariadenia
(ES) ¢€.178/2002 v zneni zmien, v ktorom sa vymedzuje zodpovednost v suvislosti
s bezpecnostou vSetkych prevadzkovatelov potravinového a krmivarskeho dodavatelského
retazca.

Okrem toho sa v kapitolach ,Zariadenie a vybavenie“ a ,Skladovanie a preprava“ prilohy Il
k nariadeniu (ES) &. 183/2005 v zneni zmien (o hygiene KRMIV) uvadza:

» Vodseku 1l kapitoly ,Zariadenie a vybavenie® prilohy Il sa uvadza: ,Zariadenie pre
spracovanie a skladovanie krmiv, vybavenie, kontajnery, debny, vozidla a ich
bezprostredné okolie musia byt udrziavané Cisté a musia byt realizované ucinné programy
na ni¢enie Skodcov.”

> V kapitole ,Skladovanie a preprava“ prilohy Il sa uvadza:

- ,Spracované krmiva su oddelené od nespracovanych kfmnych materidlov a
doplinkovych latok, aby sa prediSlo akejkolvek krizovej kontaminacii spracovaného
krmiva; pouziju sa vhodné obalové materialy.

- Krmiva sa skladuja a prepravuju vo vhodnych kontajneroch. Skladuju sa na
miestach navrhnutych, upravenych a udrziavanych tak, aby boli zabezpecené dobré
skladovacie podmienky, a takych, ku ktorym maju pristup iba osoby opravnené
krmivarskymi podnikatelskymi subjektmi.
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- Krmiva sa skladaju a prepravuju takym spbsobom, aby boli fahko identifikovatelné
na ucel vylu€enia zameny alebo krizovej kontaminacie a aby sa prediSlo zhorSeniu
ich kvality.

- Kontajnery a vybavenie pouzivané na prepravu, skladovanie, dopravu, manipuléciu
a vazenie krmiva sa udrziavaju v Cistote. Zavadzaju sa sanitatné programy a stopy
Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov sa minimalizuju.

- Akykolvek znehodnoteny material sa minimalizuje a sleduje, aby sa obmedzila
invazia Skodcov.

v v

znehodnoteniu.”

Pocas prepravy musi byt vzdy udrziavana bezpecnost potravin a krmiv. Akejkolvek kontaminacii
spOsobenej neziaducimi latkami a produktmi treba predchadzat. Musi sa takisto zabranit
zmieSaniu produktu s inymi produktmi.

Musi sa zabezpecdit, aby sa pocCas nepriaznivého pocCasia €innost nevykonavala vonku a aby
pocas prepravy nevnikol do kontajnera dazd' a kvapky vody.

Odosielatel tovaru zaznamenava dopravné prostriedky pouzité pre kazdu expedovanu Sarzu
(napr. evidentné Cisla privesov, €isla vagonov, nazvy kanalovych &lnov, rieCnych nakladnych
¢lnov, lodi atd.).

Skér nez sa lozné priestory nalozZia, musi ich prehliadnut personal povereny prevadzkovatefom,
vlastnikom alebo prijemcom tovaru (napr. vodi¢ nakladného vozidla v pripade samoobsluznych
nakladnych stanic). Prehliadka lozného priestoru sa vykonava s cielom zabezpedit, aby bol
nakladny priestor:

Cisty, suchy, bez zapachu a spravne udrZiavany,

kompatibilny s nakladom a prepravou konkrétnych produktov,

vhodny pre pozadovany typ prepravy a tvoril uzavrety celok,

neobsahoval Skodce a hlodavce v najSirSsom slova zmysle,

neobsahoval zvySky alebo pozostatky z predchadzajuceho nakladu a/alebo Cistiacich
prostriedkov.

VVVYY

Prepravny priestor musi dostato¢ne chranit prepravované produkty pred vplyvom inych subezne
prepravovanych produktov, ak sa spolo¢ne prepravuje viacero produktov naraz. Musia sa prijat
primerané opatrenia s ciefom zabranit Skodlivému vplyvu inych produktov, ktory by mohol nastat
pocas nakladky a prepravy. Takisto sa pritom musia zohladnit' aj iné operacie, ak prebieha
preprava v ramci pristavného komplexu.

Priestory, v ktorych sa po€as predchadzajuceho nakladu prepravovali produkty oznatené ako
,vysokorizikové“, musia prejst analyzou rizik amdzu byt odmietnuté. V zavislosti od
predchadzajuceho nékladu su v dodatku 9 vymedzené pravidla pre
Cistenie/dezinfekciu/rekvalifikaciu kontajnerov.

Volne lozené produkty sa musia prepravovat v sulade s poziadavkami uvedenymi v dodatku 9
(Preprava) tejto priru¢ky alebo v ekvivalentnych usmerneniach.

V pripade prepravy, ktoru pre prevadzkovatefa zabezpecuju externi prepravcovia, sa musia
v prepravnych zmluvach uvadzat Specifikacie, ktorych dodrziavanie musi prevadzkovatel
vyzadovat od poskytovatefov prepravnych sluzieb. V tychto Specifikaciach sa stanovuju povinnosti
externého prepravcu, najma vzhfadom na:

» pravidla naslednosti nakladov (pozri dodatok 9),

» dostupnost’ chronologickych zaznamov alebo dokumentov pre kazdy kus zariadenia, ktoré
umoznia vysledovat predchadzajuci typ prepravy,

» dodrziavanie hygienickych pravidiel a pouzivanie vhodnych prostriedkov, pomocou ktorych
sa zariadenia udrziavaju dékladne Cisté a bez rizika kontaminécia,
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» potrebu informovat a vyskolit vodi¢ov a udrzbovych pracovnikov prepravnych zariadeni
0 spbsobe dodrziavania tychto pravidiel,

» potrebu zaclenit sulad s tymito povinnostami do vlastnych zmluv poskytovatela sluzieb, ak
na niektoré prace najima subdodavatelov.

Prevadzkovatel informuje personal sila o rizikach tykajucich sa bezpecnosti potravin a krmiv, ktoré
sl spojené s prepravnymi operaciami.

akakolvek zavedena kontrola sa musi overit s cielom zabezpecit jej uCinnost. To napriklad
znamena, ze sa analytickymi alebo inymi spésobmi nahodne preukaze, ze tvrdenie o kontrole je
pravdivé a kontrola funguje tak, ako ma. Musi sa o tom uchovavat zaznam pre buducu referenciu,

Ak spolo¢nost vyuziva na prepravnu cinnost sluzby subdodavatela, subdodavatel musi byt
zaregistrovany ako prevadzkovatel potravinarskeho alebo krmivarskeho podniku a musi
dodrziavat nariadenie (ES) ¢&. 852/2004 v zneni zmien v pripade potravin a nariadenie (ES)
¢. 183/2005 v zneni zmien v pripade krmiv.

V nariadeni (ES) &. 852/2004 v zneni zmien sa stanovuje, ze potraviny v kvapalnej forme, ako su
rastlinné oleje atuky, sa musia prepravovat vo vyhradenych autocisternach, zelezni¢nych
cisternach a riecnych nakladnych ¢Inoch.

V nariadeni (ES) &. 225/2012 v zneni zmien sa takisto stanovuju uréité osobitné poziadavky na
skladovanie a prepravu olejov, tukov a z nich odvodenych produktov, ktoré maju byt pouzité ako
krmivo.

Kontajnery, ktoré maju sluzit na skladovanie alebo prepravu zmesovych tukov, olejov rastlinného
pdvodu alebo z nich odvodenych produktov uréenych na pouzitie v krmivach sa nesmu pouZit' na
prepravu ani skladovanie inych produktov, pokial tieto produkty nesplfaju poziadavky:

» nariadenia (ES) ¢€.225/2012 v zneni zmien alebo ¢&lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES)
€. 852/2004 v zneni zmien a
» prilohy | k smernici 2002/32/ES.

Ak existuje riziko kontaminacie, musia sa uchovavat oddelene od akéhokolvek iného nakladu.
Ak toto oddelené pouzivanie nie je mozné, kontajnery sa ucinne vycistia tak, aby boli odstranené
vSetky stopy produktu, ak boli uvedené kontajnery predtym pouzité na produkty, ktoré nespifiaju
poZziadavky:
» nariadenia (ES) ¢€.225/2012 vzneni zmien alebo ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES)
¢. 852/2004 v zneni zmien a
» prilohy | k smernici 2002/32/ES.

Pri preprave vofne lozenych jedlych olejov namornym alebo pobreznym plavidlom musi
prevadzkovatel venovat osobitni pozornost overeniu a zabezpeleniu toho, Zze bezprostredne
predchadzajici naklad bol plne v silade s poZiadavkami nariadenia Komisie (EU) &. 579/2014,
ktorym sa udeluje vynimka z urCitych ustanoveni prilohy Il k nariadeniu Eurépskeho parlamentu
a Rady (ES) ¢&. 852/2004, pokial ide o prepravu kvapalnych olejov a tukov v namornej doprave; so
zoznamami stanovenymi smernicou Komisie 96/3/ES, zmenenou smernicou 2004/4/ES o hygiene
potravin v suvislosti s namornou dopravou hromadne nalozenych kvapalnych olejov a tukov, a s jej
zoznamom prijatelnych predchadzajucich nakladov.

Pri skladovani a preprave volne loZzenych kvapalnych potravinovych a kimnych surovin musia
prevadzkovatelia venovat osobitni pozornost tymto potencidlnym ohrozeniam (zoznam nie je
aplny):
» toxinom z materialov pouzivanych na ochranu pred Skodcami,
» kontaminacii zvySkami alebo pozostatkami predchadzajuceho nakladu pocas skladovania,
manipulacie a prepravy (osobitnd pozornost treba venovat dCisteniu Cerpadiel, potrubi
a hadic) alebo vdobsledku krizovej kontaminacie sinymi produktmi, ktoré sa
prepravovali/skladovali alebo s ktorymi sa manipulovalo,

Coceral/Cogeca/Unistock
Aktualizovand verzia 2.2 — jul 2015 41/150



Y V VY

kontaminacii zvySkami C(istiacich prostriedkov (musia sa pouzivat schvalené Cdistiace
prostriedky potravinovej alebo krmivovej akostnej triedy),

kontaminacii spésobenej Unikom tepelnych vykurovacich alebo chladiacich kvapalin zo
zariadeni (vhodnejSie su cisterny z nehrdzavejucej ocele) alebo hydraulickymi olejmi
Z prenosnych Cerpadiel,

kontaminacii povrchovym naterom alebo rozpustadlami pouzitymi v cisterne,

cudzim telesam,

znehodnoteniu mineralnymi olejmi.

2. Cestna doprava

Cestnu dopravu si méze prevadzkovatel zabezpeCovat sam alebo ju mbézu zabezpecovat externé
prepravné spolo¢nosti, ktoré maju zavedeny systém bezpecnosti potravin a krmiv.

V pripade vSetkych typov cestnej dopravy musi byt vodi€¢ schopny predlozit dennik jazd, v ktorom
sU uvedené posledné predchadzajuce néklady a v prisluSnych pripadoch aj vSetky vykonané
Cistenia.

Cestna doprava sa musi vykonavat' v sulade s tymito poZiadavkami:

>

>
>

pred nalozenim produktov musia byt zinteriéru aj exteriéru vozidla vratane podvozku
odstranené vSetky viditelné zvysky z predchadzajucich nakladov,

k nakladu musia byt prilozené sprievodné doklady s ciefom ulahgit jeho vysledovatelnost,
prevadzkovatel zaznamenava a uchovava dokumenty pouzivané na kontrolu toho, Ci
doprava spifia osobitné poziadavky (predchadzajuce naklady, &istenie atd.).
Prevadzkovatel vymedzi dizku skladovania tychto dokumentov v stlade so svojimi
prevadzkami,

ak sa pouzivaju celtové kryty, musia byt Cisté a vodotesné,

pri presunoch zo skladu do plavidla mozno prehliadku tohto zariadenia vykonat’ na zaciatku
operacie alebo pri zmene komodit.

a) Preprava zabezpecovana prevadzkovatelom

>

>
>

>
>

Nakladné vozidla pred pouzitim skontrolujte z hladiska Cistoty a v pripade potreby ich
vycistite.

Vizualne skontrolujte, & nedochadza k uniku hydraulickej kvapaliny alebo paliva.

Overte vlastnosti predchadzajuceho nékladu a v pripade potreby nakladné vozidlo vycistite
v stlade s dodatkom 9 tejto prirucky.

Pre kazdé nakladné vozidlo/prives sa musia viest a uchovavat zaznamy o histérii ndkladov
a Cisteni.

Vodi¢i musia byt vySkoleni v oblasti bezpe&ného zaobchadzania s potravinami a krmivami.
Sucastou odbornej pripravy musia byt aj potrebné operacie Cistenia vozidla v zavislosti od
prepravovanych produktov.

b) Preprava zabezpecovana externymi spoloénost'ami

>

Ak prevadzkovatel poveri prepravou poskytovatefa prepravnych sluzieb, musi pre tohto
poskytovatela prepravnych sluzieb vypracovat Specifikacie. Su€astou tychto Specifikacii su
poziadavky na Cdistotu prepravnych nadob, zaznamendavanie predchadzajucej prepravy
ariadenie nekompatibilit prepravy v sulade s dodatkom9 tejto prirucky alebo
ekvivalentnymi usmerneniami.

V kazdom pripade sa vSak pred nakladkou musi vykonat kontrola stavu nakladného vozidla
v sulade s odsekom 1 tohto oddielu. Vizualne skontrolujte, €i nedochadza k Uniku
hydraulickej kvapaliny alebo paliva. Ak je to potrebné, poziadajte prepravcu, aby vozidlo
vycistil. Zaznamenaijte vSetky Ziadosti o vykonanie nadpravnych opatreni.

Prepravca musi viest a uchovavat zaznamy o histérii nakladov a Cisteni pre kazdy
kontajner a dodavatel musi mat tieto zaznamy k dispozicii.
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Podla nariadenia o hygiene krmiv musia byt spolocnosti, ktoré prepravuju krmiva v mene inych
prevadzkovatelov krmivarskych podnikov, tiez zaregistrované.

3. Namorna avodna doprava

Lodnici musia byt podla moznosti schopni predlozit lodny dennik, v ktorom sU chronologicky
uvedené informacie o jednotlivych plavbach (typ tovaru, typ vykonaného Cistenia a datum jeho
vykonania).

Nakladny priestor, kryty otvorov a nakladacie otvory plavidiel pouzivanych na prepravu
potravinarskych a kfmnych surovin musia byt ¢isté, vodotesné, suché, bez zapachu a dobre
udrziavané. Musia byt tieZ vhodné pre naklad, pre ktory boli prenajaté.

V pripade vlakov musi byt poskytnuté Specializované zariadenie, to znamena uréené vyluéne na
prepravu polnohospodarskych surovin (obilnin, olejnin, strukovin a inych rastlinnych produktov
aznich odvodenych produktov). Nasypky vnutri vagonov pouzivanych na prepravu
potravinarskych a kfmnych surovin musia byt Cisté, vodotesné, suché, bez zapachu a dobre
udrziavané. Toto zariadenie je vhodné na pozadovanu prepravu a je schopné ucinne chranit tovar.

Pred nakladkou produktov musi prepravca informovat prevadzkovatela o predchadzajicom
naklade, ktory sa prepravoval na lodi alebo vo vagdne schvalenom na prepravu jeho produktov.

Ak sa produkty prepravuju namornou, vodnou alebo zelezni¢nou dopravou v ramci zodpovednosti
prevadzkovatela, pred kazdou nakladkou sa musi vykonat prehliadka loZzného priestoru alebo
musi byt vydané osvedcenie o Cistote tohto priestoru spolu s opisom predchadzajuceho nakladu.
Pocas nakladky musi byt za kazdych okolnosti zachovana bezpeénost potravin a krmiv.

Prehliadku lozného priestoru vykona alebo osvedcenie o jeho Cistote vyda:

» uznavana inSpekéna spoloCnost pbésobiaca v sulade s uznavanymi medzinarodnymi
normami, ktora méze spolupracovat s vlastnikom alebo koncovym prijemcom tovaru, alebo

» kvalifikovana osoba (zasielatel) uznana za kvalifikovaného in§pektora nakladky, alebo

» kvalifikovany personal prevadzkovatela, ak je nakladka zverena priamo prevadzkovatelovi
alebo ak pocas nakladky nie je k dispozicii vymenovany inSpektor.

Musi sa vyhotovit zaznam o tejto kontrole suladu. Ak prehliadku vykonava inSpekéna spolocnost’
alebo kvalifikovany inSpektor, vysledky prehliadky lozného priestoru spolu s informéciou
o predchadzajucom naklade sa pisomne zaznamenaju do inSpekénej spravy a informacie
o vSetkych operaciach Cistenia/umyvania/dezinfekcie vykonanych v zavislosti od druhu
prepravovanych produktov by sa mali, ak je to mozné, oznamit’' prepravcovi alebo inSpektorom
uvedenym v zmluve o prenajme, Vv inSpekénej sprave alebo vinom zmluvnom dokumente
schvalenom zmluvnymi stranami.

Prevadzkovatelia prenajatej lode musia zabezpelit, aby uUdaje o poslednom naklade
a o vykonanych operaciach Cistenia/umyvania/dezinfekcie boli uvedené v zmluve o prenajme alebo
v inom zmluvnom dokumente schvalenom stranami.

Musia sa zaznamenat vSetky spozorované anomalie. Musi sa poziadat o vhodné napravné
opatrenia (dezinfekcia, oSetrenie pesticidmi, vymena atd.) a tieto opatrenia sa musia zaznamenat.

4. Zelezniéna doprava

Zelezniéné spolodnosti pozivaju vela réznych motorovych vozfiov. Za normalnych okolnosti
Zeleznicné spoloCnosti pouzivaju vagony urCené len na polnohospodarske komodity. V takom
pripade musia vytvorit' systém, ktory im umozni overit posledny naklad kazdého vagona.

Ak Zeleznicna spoloCnost nema zavedeny takyto systém, rusnovodi¢ musi vediet predlozit dennik
pre vSetky vagoény, v ktorom st chronologicky uvedené informacie o ich jazdach (typ tovaru, typ
vykonaného dgistenia a datum jeho vykonania).
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Vagoén/motorovy vozen musi byt vhodny na prepravu potravinarskych a kfimnych surovin. Musi byt
Cisty, vodotesny, suchy, bez zapachu a dobre udrziavany. Pred nakladkou sa musi vykonat
prehliadka loZného priestoru s cielom overit’ jeho €istotu.

Prehliadku tohto priestoru vykona:

» uznavana inSpekéna spolocnost pbésobiaca v sllade s uznavanymi medzinarodnymi
normami, ktora moéze spolupracovat s vlastnikom alebo koncovym prijemcom tovaru, alebo

» kvalifikovana osoba (zasielatel) uznana za kvalifikovaného inSpektora nakladky, alebo
» kvalifikovany personal prevadzkovatela.

Musi sa vyhotovit zaznam o kontrole suladu.
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ODDIEL I

) UPLATNOVANIE SYSTEMU HACCP )
(ANALYZA NEBEZPECENSTVA A KRITICKE KONTROLNE BODY)

Kapitola |
Prezentacia Studie

Druha cCast tejto prirucky sa zaobera zavedenim systému kontroly a monitorovania rizik pre
potraviny a krmiv4, ktoré vyplyvaji zo zberu, skladovania a z prepravy obilnin, olejnin
a bielkovinovych plodin, ako aj z obchodovania s nimi, a to uplathovanim zasad metédy HACCP.
(Pozri dodatok 1 o0 metéde HACCP.)

Studia prezentovana vo zvysnej &asti prirucky tvori prispdsobitelny zaklad na vykonavanie metody
HACCP stanovenej prevadzkovatefom. Je odrazovym a referenénym materidlom pre organizacie
posobiace v oblasti zberu/skladovania. Kazdy prevadzkovatel ju musi prispésobit svojej vliastnej
organizacii a trhom. Na dosiahnutie optimalnej ucinnosti sa odporuca, aby prevadzkovatel vytvoril
pracovnu skupinu a vykonal analyzu nebezpeéenstva.

Do rozsahu pbsobnosti Studie patri zber, skladovanie, a preprava obilnin, olejnin a bielkovinovych
plodin, ako aj obchodovanie s nimi, a to od ich prijmu az po expediciu. Chemické, biologické
a fyzikalne ohrozenia, ktorymi sa zaobera, su 3Specifické pre oblast zberu/skladovania. Studia sa
zaobera len ohrozeniami, ktoré mézu ohrozit’ bezpeénost spotrebitela.

Vo vztahu ku kazdej z faz opisanych v dodatku 3 (prijem, doCasné uskladnenie pred spracovanim,
skladovanie, oSetrenie pesticidmi, priprava vzhfadom na zmluvné poziadavky, expedicia, dodanie)
sa predpokladaju konkrétne typy kontrol zalozené na primeranej analyze rizik a planoch odberu
vzoriek/monitorovania.
Kapitola Il
Obsah studie

1. Vytvorenie timu HACCP

Analyza HACCP je vysledkom prace timu s multidisciplinarnymi zruénostami podporovaného
odbornikmi z oblasti vedy, techniky a regulacie. Pozri stranu s podakovanim v tvode prirucky.

2. a 3. Opis produktu a identifikacia planovaného pouzitia produktu

Pracovna skupina opisala rézne kategérie produktov. Pozri prehlad produktov v dodatku 2.
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4. Vypracovanie schémy faz (priklad pre nespracované ,,zrna“)

Proces zberu/skladovania obilnin, olejnin a bielkovinovych plodin pozostava zo siedmich faz, ktoré
nasleduju jedna po druhej tak, ako su zobrazené dalej. V pripade produktov ziskanych z prvotného
spracovania obilnin, olejnin, bielkovinovych plodin alebo inych rastlinnych produktov je metodika
rovnaka, avSak s tym rozdielom, ze obchodnici prijimaju spracované produkty volne lozené alebo
v kvapalnej forme (napriklad rastlinné oleje alebo etanol), avtom pripade su niektoré kroky
vynechané.

RECEIPT

N

PRE-STORAGE

# before-drying

DRYING®

4

STORAGE

PREPARATION
relevant to contractual
requirements

INSECTICIDE TREATMENT (optional)

DISPATCH

*Drying is optional depending on the drying equipment and energy use.
A.P. = Attention Point
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» AK je to potrebné, Cistenie sa vykonava pocas faz susenia, skladovania a pripravy v sulade
so zmluvnymi poziadavkami.

» Medzi jednotlivymi fazami sa vykonavaju manipulacné operacie. Tieto manipulacné
operacie mozno vykonavat aj po¢as presunu medzi zasobnikmi.

» Presuny medzi zdsobnikmi sa vykonavaju v pripade, ak je potrebné optimalizovat plan
skladovania alebo umoznit zasah do uskladnenych potravinarskych a kfmnych surovin
(prevzdus$nenie).

Pozri opisy faz v dodatku 3.

5. Overenie prevadzkovej schémy priamo na mieste

Uvedena schéma je prikladom ,Standardnej schémy®, ktora sluzi na vykonanie analyzy
nebezpeCenstva a stanovenie naslednych kritickych bodov. Poradie a pocet faz sa mézu lisit
v zavislosti od pracoviska a tiez od toho, €i su produktom ,zrna“ alebo produkty ziskané z prvého
spracovania ,zfn“.

6. Vykonanie analyzy nebezpeéenstva

6.1. Zoznam ohrozeni

Pocas zberu a skladovania obilnin, bielkovinovych plodin a olejnin mézu nastat’ tieto potencialne
hlavné predpokladané ohrozenia:

Povaha ohrozenia Priklad ohrozenia

BIOLOGICKE Flora:
ALEBO - plesen, mazlavka, Bacillus cereus, salmonela
MIKROBIOLOGICKE Skodce:
- hmyz z obilnin a olejnin, vtactvo, hlodavce
Namel

Toxické semend — Skodlivé botanické necistoty

— Ricinus communis L. (ricinovnik); Jatropha curcas L. (jatrofa
precistujuca); Croton tiglium L. (kroton); Crotalaria spp.;
Camelina sativa (L.) Crantz. (faniénik siaty); hor¢icné semena;
Madhuca longifolia (L.) Machr. (Mahua, Mowrah, Bassia,
Madhuca a mnohé dalSie); Prunus armeniaca (marhula)
a Prunus dulcisvar amara (mandla obyCajna — horkd); Fagus
silvatica neolipana bukvica; semena burin a nerozomleté a
nepodrvené plody; ambrozia.

Toxiny obsiahnuté v rastlinach — kyselina kyanovodikova;
volny gossypol; teobromin; glukozinolaty. Produkty nesmu
obsahovat tieto toxické alebo Skodlivé semena v mnozstvach,
ktoré moézu byt nebezpecné pre ludské zdravie:

e Crotalaria spp. (druhy rodu Crotolaria),
Agrostemma githago L. (kukol pofny),
Ricinus communis L. (bdb ricinu oby¢ajného),
Datura spp. (durman obyc&ajny)
a dalSie semena, ktoré sa bezne povaZzuju za Skodlivé
pre zdravie

Mykotoxiny (v désledku rastu niektorych plesni):
- ochratoxin A, trichotecény (vratane DON

a T,/HT,), zearalenon, fumonizin, aflatoxiny.
CHEMICKE Rezidua pesticidov:
- pesticidy na ochranu pri skladovani
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Tazké kovy:
- kadmium, olovo, ortut, arzén
Osetrené semena

Melamin (podvod)
Radionuklidy (nehoda alebo Unik v jadrovej elektrarni)

Dioxiny afurany, dioxinom podobné PCB adioxinom
nepodobné PCB

FYZIKALNE Cudzie telesa:
- rozbité ziarovky, Strk, kusky kovu, zvySky z prepravy atd.
ALERGENY Alergénne produkty [podra prilohy Il k nariadeniu (EU)

€. 1169/2011 v zneni zmien]:
- obilniny obsahujuce glutén (pSenica, raz, jamen, ovos, pSenica
Spaldova, kamut alebo iné hybridné odrody),

- sOjové bbby a produkty z nich, orechy.

6,2. Analyza nebezpecenstva

e  Opis ohrozeni

S cielom posudit nebezpecnost' obilnin, bielkovinovych plodin a olejnin po€as jednotlivych faz
schémy sila sme vytvorili prehlad ohrozeni, ktory je uvedeny v dodatku 4. Tento prehlad
uvadza opis ohrozenia, jeho pbvod a podmienky podporujuce jeho stalost, Sirenie Ci
eliminéciu a odkazuje na su¢asné nariadenia a odporucania.

e  Zoznam pri¢in ohrozeni

V kazdej faze prevadzkovej schémy su pomocou ,metody piatich M* identifikované priciny
moznych ohrozeni. Tato metdda je velmi dbésledna a teda zaistuje, aby nebola vynechana
Ziadna mozna pri¢ina ohrozenia. NizSie uvadzame priklad aplikovany na skladovanie obilnin,
olejnin a bielkovinovych plodin:

Metdda piatich M:

Surovina Obilniny, olejniny alebo bielkovinové
plodiny

Prostredie Ovzdusie, okolie

Pracovna Hygiena

sila

Metoda Met6da prevadzky

Zariadenie Zariadenia, prepravné zariadenia

e Hodnotenie rizika v suvislosti s kazdym ohrozenim

Ohrozenia su zoradené podrla délezitosti pre kazdu priinu na zaklade:

- zavaznosti (G), ktora zodpoveda désledkom ohrozenia pre potravinovi a krmivovu
bezpecCnost spotrebitela,

- frekvencie (F) vyskytu ohrozenia,

- a pravdepodobnosti neodhalenia ohrozenia — nedetegovania (D).

Tieto indexy sa kvantifikuju pouzitim stupnice od 1 do 4 na zaklade su€asnych technickych
a vedeckych experimentov. Studia HACCP tiez zohladriuje vplyv pofnohospodarskych surovin
a ulohu, ktort zohravaju procesy skladovania. Do Uvahy sa berie aj miesto koneéného uréenia
produktu a udaje z planov monitorovania.
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Zavaznost’ (G) Frekvencia (F) Detekcia (D)

il nizka zavaznost prakticky sa ohrozenie mozno vzdy odhalit
] nevyskytuje
74| stredna zavaznost mozny vyskyt ohrozenie mozno vacésinou odhalit
| <8 kriticka zavaznost bezny vyskyt ohrozenie je narocné odhalit
“ katastrofalna urcity vyskyt ohrozenie nie je zjavné
zavaznost

Hodnotiaca stupnica pouZita pre tuto Studiu je uvedena v dodatku 5 tejto prirucky.

Ako sucast analyzy nebezpeéenstva sa na kvantifikaciu indexu zavaznosti musia v pripade
potreby zohladnit' aj faktory kontaminacie, prezitia a znasobovania.

Vynasobenim hodnét priradenych zavaznosti, frekvencii a pravdepodobnosti neodhalenia
ohrozenia ziskame index rizka R =G * F * D.

Hodnota R udava vyznam rizika: ohrozenia s vysokou hodnotou R (najmenej 24) a/alebo
s hodnotou zavaznosti G najmenej 3 sa rieSia ako prve.

Pozri plan HACCP na dalSich stranach a tabulky analyzy nebezpe€enstva v dodatku 6.

e  Stanovenie preventivnych kontrolnych opatreni

Pre kazdu pri€inu identifikovaného ohrozenia boli vymedzené preventivne kontrolné opatrenia.
Pozri plan HACCP na dalSich stranach a tabulky analyzy nebezpec€enstva v dodatku 5.
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7. Stanovenie kritickych bodov na kontrolu nebezpecenstva: CCP

Fazy s moznymi CCP boli identifikované pomocou rozhodovacieho stromu kédexu (uvedeny dalej)
v pripadoch, ked bolo jeho pouzitie vhodné a index rizika bol vyznamne vysoky (R = 24 a/alebo G

> 3).

V priklade schémy v odseku 4 boli identifikované 3 CCP:

BIOLOGICKE ALEBO
MIKROBIOLOGICKE

CHEMICKE

Mykotoxiny Rezidué& pesticidov na ochranu
Pole Sklad pri skladovani
Prii (bod vyzadujuci | (bod vyzadujuci
rijem . 7 . 3
si pozornost™) si pozornost)
Doc¢asné uskladnenie CCP1 CCP1
. CCP4
Susenie rizikové dioxiny, PCB a PAU
Sklad CCP2
CCP3
Osetrenie pesticidmi rezidud pesticidov na ochranu pri
skladovani

Priprava vzhfadom na
zmluvné poziadavky

(bod vyZadujuci
si pozornost)

Expedicia — dodanie

(bod vyZadujuci
si pozornost)

" Absencia nepretrzitého monitorovania $arzi (alebo monitorovania s rychlym vysledkom) pri prijme
a expedicii neumoZziuje, aby boli tieto fazy klasifikované ako CCP pre pofné a skladové mykotoxiny.
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Obréazok 1: Stanovenie kritickych kontrolnych bodov (CCP)

Priklad rozhodovacieho stromu na stanovenie CCP (na otazky treba odpovedat’ v danom poradi)

Existuje tu jedno preventivne kontrolné opatrenie alebo viac

O1 preventivnych kontrolnych opatreni?
NIE Uprav fazu, proces alebo
produkt
Je v tejto faze potrebna kontrola na A
. . ANO
zabezpecenie zdravotnej
ANO neskodnosti produktu?
NIE »| Nejde »| STOP
o CPP
02 Je tato faza S$pecidlne navrhnutad tak, aby sa eliminovala
pravdepodobnost vyskytu ohrozenia alebo aby bola tato ANO
NIE
Je mozné, Ze sa kontaminacia sprevadzana zistenymi ohrozeniami
moZe objavit’ na urovni prekracujucej prijatelné limity, alebo existuje
riziko, Ze tieto ohrozenia mdzu dosiahnut’ neprijatelné urovne?
NIE > | Nejde J| sTOP
. o CPP
ANO
Pomahaju nasledujuce fazy eliminovat identifikované riziko(-4) alebo
04 aspon znizit pravdepodobnost’ ich vyskytu na prijatefnu uroven?
NIE
ANO
»| Nejde » STOP
o CPP
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Priklady odpovedi podla rozhodovacieho stromu: CCP3

O1l: Existuje vo faze oSetrenia pesticidmi jedno alebo viac preventivnych opatreni?
ANO
02: Je faza oSetrenia pesticidmi Specialne navrhnuta tak, aby sa eliminovala

pravdepodobnost’ pritomnosti rezidui pesticidov alebo aby bola tato pravdepodobnost na
prijatefnej arovni?
NIE

i

03: Je mozné, ze sa kontaminacia vyplyvajuca z rezidui pesticidov mbdze objavit na urovni
prekracujucej prijatefné limity, alebo existuje riziko, Ze mnozstvo rezidui méze dosiahnut
neprijatefné urovne?

ANO

04 Pomahaju nasledujuce fazy eliminovat identifikované riziko(-a) alebo aspon znizit

pravdepodobnost ich vyskytu na prijatelnd uroven?
NIE

4

Priklady odpovedi podla rozhodovacieho stromu: pripad susenia

o1l: Existuje vo faze susenia jedno alebo viac preventivnych opatreni?
ANO
02: Je faza suSenia Specialne navrhnuta tak, aby sa eliminovala pravdepodobnost pritomnosti
skladovych mykotoxinov alebo aby bola tato pravdepodobnost na prijatelnej urovni?
NIE
03: Je mozné, Ze tvorba skladovych mykotoxinov sa méze objavit na urovni prekracujucej

prijatelné limity, alebo existuje riziko, Ze mnozstvo skladovych mykotoxinov méze
dosiahnut neprijatelné urovne? )
ANO

O4: Pomahaju nasledujuce fazy eliminovat identifikované riziko(-a) alebo aspor znizit
pravdepodobnost’ ich vyskytu na prijatefnu uroven?
NIE
(faza skladovania/uchovavania vetranim)

ugs

SusSenie by sa mohlo v zavislosti od analyzy rizik spolo¢nosti povazovat za CCP alebo za program
nevyhnutnych predpokladov. Ciefom suS$enia je znizit obsah vody v potravinarskych a kfmnych
surovinach a pripravit ich na nasledné spravne uskladnenie. SuSenie preto predstavuje dolezitu
fazu v udrziavani hygienickej kvality potravinarskych a kfimnych surovin u skladovatelov. Poc¢as
fazy skladovania sa v8ak mézu aj na zdravych potravinarskych a kfmnych surovinach vytvorit
plesne a mykotoxiny v désledku chybného zaobchadzania, nedostatoCnej izolacie alebo
kondenzacie. Podla rozhodovacej schémy je preto faza susenia poslednou fazou, pri ktorej mozno
riadit riziko tvorby plesni a skladovych mykotoxinov.
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8. 9.a10. Stanovenie kritickych limitov, systému monitorovania a napravnych opatreni
pre kazdy CCP

Pre kazdy stanoveny CCP sa musia merat kritéria vymedzené pracovnou skupinou a stanovit
kritické prahové hodnoty, postupy monitorovania a nipravné opatrenia. Pri ich vymedzeni sa
vychadzalo zo skusenosti kazdého €lena timu HACCP v oblasti prislusnych ohrozeni, ako aj z uz
uverejnenych vedeckych a technickych informacii. Pozri plany HACCP na dalSich stranach.

11.a12. Vymedzenie overovacich metdd a zavedenie systému dokumentacie

Overovanie systému HACCP zodpoveda opatreniam na monitorovanie vSetkych prvkov systému.
Overovanie méze zahfiat preskumanie systému HACCP (najma z hladiska nesuladov, staznosti
atd.), vysledkov planu monitorovania a internych auditov systému HACCP, ktoré sa mozu
zdokumentovat’ ako sucast systému kvality. Toto overovanie sa opiera najma o nahliadnutie do
registrov a suborov poskytnutych na tento ucel.

O monitorovacich ¢innostiach a preventivnych a napravnych opatreniach sa musia viest zaznamy.
Na ilustraciu uvadzame priklady dokumentacie. Pozri plany HACCP na dalSich stranach.
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PLAN HACCP

Produkty: obilniny, bielkovinoveé plodiny, olejniny
DOCASNE USKLADNENIE

CCP

Ohrozenie/pri€iny
ohrozenia

Riziko

Odporucané
preventivne
opatrenia

Kritéria

Kritické
prahové
hodnoty

Postupy
monitorovania

Napravné
opatrenia

Priklad
dokumentacie
HACCP

CCP¢. 1

Polné a skladové mykotoxiny

Prili§ dihé skladovanie
kontaminovaného tovaru
s vysokou hladinou vlhkosti
alalebo vysokym %
polamanych potravinarskych
a kfmnych surovin alebo
vysokou urovriou necistot

G=3R
=24

Organizacia zberu
plodin.

Riadenie ¢asovych
intervalov medzi
zberom a susenim.
Striedanie nasypiek
alebo miest
docasného
uskladnenia pred
spracovanim (zasada
FIFO — First In First
Out).

Riadenie susiciek.
ZvySovanie
informovanosti
dodavatelov,
polnohospodarov

a zamestnancov

o Case zberu.
Tvorbe skladovych
mykotoxinov sa
zabrani, ak sa
udrziava primerane
nizka hladina vihkosti
produktu.

R6zne

v zavislosti od
tovaru a hladiny
vlhkosti

Monitorovanie
¢asu docasného
uskladnenia pred
spracovanim

Identifikacia
Sarze

Interné riadiace
postupy susiciek
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PLAN HACCP
SKLADOVANIE

(vniknutie vody)/
Neucinné vetranie (vykon
ventilatora, vyska
zéasobnikov,
extrakcia)/Nedostato¢ne
Cisté
zasobniky/Neizolované
zasobniky na
susenie/Chybajuce
merace teploty

meranie teploty
a metdda vetrania

Ohrozenie/priciny Odporucané AT Postupy Napravné 2iliEe
g ohrozenia e reventivne opatrenia e Ve monitorovania opatrenia HUMENEREE
P P hodnoty P HACCP
Skladové mykotoxiny
CCP |Metéda G = 3/R = | Udrzbalgistenie Teplota - Narast Monitorovanie | Vetranie a/alebo | Kontrolné
é. 2 NedostatoCné striedanie | 24 zasobnikov — Cistenie teploty teploty suSenie zaznamy
- zasobnikov/Neucinné sila/oSetrenie pesticidmi (napr. Presun medzi
Cistenie potravinarskych 05°C) zasobnikmi
a kfmnych Vhodny dizajn medzi Udrzba
surovin/Ziadne alebo skladovacieho priestoru dvomi ZvySovanie
nedostatocné meraniami informovanosti
vetranie/MieSanie tovaru Z4pach personélu
VIhké& surovina - Pritomnost | Prehliadka/kont | Identifikacia
Odbornd priprava zapachu rola Sarze
Zariadenie persondlu e vizualn
Miesto vykladky je prili§ |G = 3/R = | Cistenie potravinarskych |Vzhlad kopy a
vysoko (polamané 24 a kfmnych surovin - Pritomnost e Jduchov
potravinarske a kfimne Plan predpokladaného vyhonkov, a
suroviny)/Nedostatocné skladovania skoérnatenej | Prehliadka
utesnenie zasobnikov Riadenie skladovania: vrstvy, farba | zariadeni
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PLAN HACCP

OSETRENIE PESTICIDMI

Odporicand Kritické Postupy , P Priklad
. - . . porucané Yy z : .| Napravne 2
CCP Ohrozenie/pri¢iny ohrozenia Riziko ; . Kritéria prahové | monitorovani . dokumentéacie
preventivne opatrenia h opatrenia
odnoty a HACCP
CCP Rezidua pesticidov na ochranu pri
¢.3 skladovani - Udrzba zariadenia na | Kvalita . Nevh [  Nakup e Napravna |e M Sprava
oSetrovanie pesticidmi. | pesticidu odny produkt | schvaleného udrzba 0 Udrzbe
Zariadenie Metoda pesticidu, e |zolacia e MW Spravao
Kontaminacia suroviny v désledku prevadzky/vyskoleny overenie Sarze overeni
netesnosti zariadenia na oSetrenie personal, pokial ide vho?n%stl d e W Zaznamy
pesticidmi. 0 metddy oSetrovania Eﬁﬁz'.ct'.r# pre o odetrovani
pesticidmi a vyber
G=3 pesticidov, 5 e Kontrola
servokontrola Mnozstvo . Prekr | fungovania a
fungovania elevatora, |spotrebovan |ocenie regulacia
pravidelné kontroly ého schvalenej prietokomera
prietokomeru. pesticidu davky
*  Monitorova | predizenie Zaznamy
- ZvySovanie nie spotreby skladovania o o$etrovani
informovanosti pesticidu pred pouzitim
Metdda (nevhodna regulacia persondlu (sila,
zariadenia, zmena v prietoku vyroby, vodicov, Informovanie
potravinarskych a kfimnych surovin, lodnikov atd’.) zékaznika
viaceré oSetrenia veduce k nadmernej o dodrziavani Kontrola o0 potrebnom
davke, Casovy interval po oSetreni Casoveho intervalu po datumu Casovom
a pred pouzitim tovaru je oSetreni tovaru a pred posledného intervale pred
nedostatoény). jeho pouzitim. oSetrenia pouzitim
Osobitnu pozornost treba venovat
riziku krizovej kontaminacie produktov
pocas manipulacie a skladovania.
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PLAN HACCP
SUSENIE

A Kritické Postupy . . Priklad
CCP Ohrozenie/pri€iny ohrozenia Riziko reveon(zl’t\)/ ?lgcc:)al;?renia Kritéria prahové | monitorovani lglagtr?e\gilae dokumentacie
P P hodnoty a b HACCP
CCP - Rezidua dioxinov, dioxinom - Udrzba zariadenia na | Kontrola Pokazeny Pravidelna
¢. 4 podobnych PCB, dioxinom susenie vymennika | vymennik prehliadka Vymena W Sprava
nepodobnych PCB alebo PAU tepla tepla alebo | suSi¢ky na susiCky alebo | o udrzbe
(benzo[a]pyrén) susicky priame zistenie okamzita W Sprava o
pouzitie netesnosti oprava overeni
dymu zo pokazenych | ® Analyza
spalovania dielov evidencie paliv
- Zariadenie: Netesnosti vymennika Pravidelné
tepla susicky alebo priamy kontakt | G =3 skusanie InStalacia
so spalinami z ,nevhodnych paliv® - Pouzivanie vhodnych | Kvalita energetickych | vymennika
~cistych* zdrojov energetickyc zdrojov tepla
energie, ako je zemny | h zdrojov Nepouzivajte | a hodnotenie | v pripade, ak
plyn paliva dodavatelov pouzivanym
- Iné potencialne zdroje: unikanie Z nezndmych palivom nie je
hydraulickych kvapalin zdrojov, zemny plyn
pouzité Pravidelné
motorové skusanie Prechod na
oleje alebo produktov po | pouZivanie
oSetrené suseni .bezpeénych®
drevo energetickych
zdrojov
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Bod vyzadujuci si pozornost’: pofné mykotoxiny

Miesto vyskytu Pole

Klacova kontrolna faza Prijem/1. zberné miesto = bod vyzadujuci si pozornost
Faza procesu, ktora by mohla ovplyvnit Cistenie Doc&asné uskladnenie
ich hladinu N 7
Kontrolné opatrenia Pocas pestovania Pocas docasného uskladnenia
Rady/odporucania pocCas pestovania: Kontrola dizky do¢asného uskladnenia pre
e odrody spracovanim (CCP1)

e technické itinerare

Prieskum pola
5. Predvidanie rizik
Rozdelenie pri prijati

Interné kontroly pri prijati Odoberte reprezentativnu vzorku z kazdého prijatého privesu (alebo v pripade suSenia po vybrati zo susSi¢ky)
Odoberte reprezentativnu vzorku z kazdého zasobnika a vykonajte analyzu tychto vzoriek pouZzitim analyzy rizik
prevadzkovatela pdsobiaceho v oblasti zberu.

Interné kontroly pri expedicii Odoberte reprezentativnu vzorku z kazdej expedicie a vykonajte analyzu tychto vzoriek pouzitim analyzy rizik
Specifickej pre prevadzkovatela.
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DODATOK 1

HACCP
(ANALYZA NEBEZPECENSTVA A KRITICKE
KONTROLNE BODY):

METODA
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HACCP
(analyza nebezpecenstva a kritické kontrolné body):
METODA

1. VSeobecné informacie a nevyhnutné predpoklady

HACCP je metéda pouzivana na ucinnu identifikaciu kritickych bodov v procese, pre ktory je
nevyhnutné prijat' kontrolné opatrenia, aby sa predislo zistenym ohrozeniam alebo aby sa tieto
ohrozenia obmedzili. Tato metdda sa vykonava pre dany produkt a proces a vykonava sa krok
za krokom, jedno ohrozenie za druhym, po systematickom posudeni vSetkych faz procesu.
Uspech jej uplatfiovania spoéiva v spoloénej snahe manaZzmentu a vSetkych zamestnancov.
Dalsim délezitym nevyhnutnym predpokladom je dodrZiavanie v§eobecnych hygienickych
pravidiel stanovenych pre konkrétnu profesiu. Tato spravna hygienicka prax uréuje ucinnost
kontrolnych opatreni (pozri €ast’ o odporu€aniach spravnej hygienickej praxe v tejto prirucke).
Opatrenia, ktoré boli zaradené do tejto prirucky, mozno zaélenit do jedného zo systémov
riadenia spolognosti (ISO 9000, ISO 14000, ISO 22000 atd.), ak existuje, a vyrazne dopinaju
systém dokumentacie. Treba tiez zdbraznit, Ze systém HACCP, podobne ako systém riadenia,
prechadza zmenami, ktorych cielom je zlepSit metédu v sulade s vyvojom v oblasti reguléacie a
noriem a s technickym a vedeckym vyvojom.

2. Uplatiovanie v 12 fazach
2.1. Vytvorenie a fungovanie timu HACCP

e Vlymedzenie rozsahu pésobnosti Studie:
Na zaklade suc€asnych nariadeni a potencidlne aj suhrnu poZiadaviek zakaznikov je
povinnostou manazmentu:
- identifikovat ohrozenia, ktoré by sa mali zvazit' (biologické, chemické a fyzikalne),
- urcit miesta a vyroby, ktoré su nimi ohrozené (pocet pracovisk, typy produkcie).
e Vytvorenie timu HACCP:
Vytvorte skupinu 2 az 8 lfudi, ktori maju potrebné zruénosti a vedia o ohrozeniach, pred
ktorymi sa chce prevadzkovatel chranit. Su€astou tohto timu musi byt aspon jeden zastupca
s rozhodovacou pravomocou, koordinator, ktory bude ruéit za metddu, a zastupca
zodpovedny za skladovanie, aby sa tak zoskupili vSetky potrebné zru€nosti z réznych oblasti
(skladovanie, udrzba, pravne predpisy, bezpecnost potravin a krmiv, hygiena atd'.).
e Planovanie iniciativy:
Stanovte jednotlivé fazy, manazérov, ¢asové intervaly a datumy, kedy sa vykonaju kontroly
pokroku v studii.
e QOdborna priprava:
Prevadzkovatel musi vySkolit:
- v8etkych zamestnancov, pokial ide o ohrozenie bezpe€nosti potravin a krmiv
a spravnu hygienicku prax na zaklade tejto prirucky,
- tim zodpovedny za Studiu metédy HACCP s cielom uspedne dokondit’ projekt,
- terénnych pracovnikov (pracovnikov sila, udrzby, vodicov) o uplatfiovani systému
HACCP.

2.2. Opis produktu

Opiste prijaté suroviny a produkty umiestiiované na trh (vykonana priprava a spracovanie,
fyzikalno-chemické vlastnosti, vlastnosti vzhfadom na bezpenost potravin a krmiv, obal —
obalovy material, dizka skladovania, podmienky skladovania).

2.3. |dentifikacia planovaného pouzitia produktu

Stanovte bezné spdsoby pouzitia produktu koncovym pouzivatelom alebo spotrebitelom
(krmivo, obchod s mukou, Skrobarensky priemysel, vyroba pSeni¢nej krupice, priemysel drvenia
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olejnatych semien atd.) a akékolvek osobitné spésoby pouzitia. Uréte vysokorizikové populacie
(napr. deti atd’.).

Zvazte akékolvek mozné nasledné spracovanie (mletim v mlynoch alebo tovarfiach na vyrobu
pdenitnej krupice sa odstrafiuju otruby azniZuje sa obsah mikroorganizmov
alebo mykotoxinov).

2.4. Vypracovanie prevadzkovej schémy

Presne opiste vSetky zakladné fazy schémy. Musia v nej byt uvedené aj parametre riadenia
bezpecnosti potravin a krmiv v kazdej faze (teplota, vihkost, trvanie atd.). Kazdu fazu zvy€ajne
predstavuje obdiznik a fazy su prepojené Sipkami.

2.5. Overenie prevadzkovej schémy priamo na mieste

Overte presnost a uplnost prevadzkovej schémy v praxi. Codex Alimentarius stanovuje, ze ,tim
HACCP musi neustale porovnavat vyvoj €innosti s prevadzkovou schémou a v pripade potreby
ju musi upravit®. V praxi to znamena, ze tim HACCP je pritomny na pracovisku a poméaha pri
priebehu prevadzky od prijmu tovaru, zberu alebo presunu az po expediciu alebo dodanie
zakaznikovi. Tato technika pozostava z kladenia otazok zamestnancom sila tykajucich sa ich
kazdodennej prace: ,Co teraz robite?* ,A &o potom?*

Dalej uvedené fazy 6 az 12 tvoria 7 zasad metody HACCP.

2.6. Vykonanie analyzu nebezpelenstva (zasada 1)

Pomocou brainstormingu a metdédy piatich M, na ktoru sa odvolava tato priru¢ka, vedecké
¢lanky alebo prace, poZiadavky zakaznika atd., vytvorte zoznam vsetkych moznych ohrozeni
(znamych alebo predstavitelnych).

Ponechajte iba skutoCné ohrozenia, teda také, ktoré mézu vyrazne ovplyvnit potravinovu
a krmivovu bezpeénost spotrebitela. Napriklad uhynuty hmyz v SarZi kukurice nepredstavuje
vyznamné ohrozenie spotrebitela.

Uvedte vSetky priCiny identifikovanych ohrozeni v kazdej faze prevadzkovej schémy.

V kazdej faze posudte riziko tykajuce sa kazdého ohrozenia (posudenie zavaznosti, frekvencie
jeho vyskytu a pravdepodobnosti jeho neodhalenia).

Stanovte kontrolné opatrenia pre identifikované ohrozenia.

2.7. Stanovenie kritickych bodov na kontrolu nebezpecenstva: CPP (zasada 2)

Pre kazdé ohrozenie pouzite podfa potreby rozhodovaci strom alebo logicki schému (pozri
stranu 34, obr. 1 — Stanovenie kritickych kontrolnych bodov).

Je to len nastroj a nema nahradit vlastné odborné znalosti alebo uvazovanie timu. Existuje
viacero modelov. V CCP by malo kontrolovat ohrozenie, predchadzat mu alebo ho znizit na
prijatefnu uroven. V opacnom pripade nejde o CCP. Monitorovanie CCP zabezpedi, aby boli
kontrolné opatrenia vykonavané ucinne.

Z praktickych dévodov by mal byt CCP uvedeny v prevadzkovej schéme (pozri schému na
strane 30) a plan HACCP by mal byt vytvoreny na zaklade identifikovanych CCP (pozri oddiel Il
kapitolu 2 tejto prirucky).

2.8. Stanovenie kritickych limitov pre kazdy CCP (zasada 3)

Sucastou tohto kroku je vymedzenie merani, o ktoré sa budu opierat kontroly CCP. K tym
najCastejSim patria: teplota, trvanie, vihkost atd.

Pre kazdé meranie sa vymedzia kvantifikovatelné kritéria (a teda kritické limity), na zaklade
ktorych sa produkty rozdelia na ,vyhovujuce a ,nevyhovujuce®. Tieto kritéria zabezpecia, aby
sa pre dany CCP spravne uplatiovalo zodpovedajuce kontrolné opatrenie. Kritickym limitom
mdbze byt napriklad schvalena davka pesticidov.

Z bezpeCnostnych dévodov je takisto dolezité ur€it ciefovy limit alebo zénu tolerancie.
Kontrolovany produkt méze byt ,vyhovujuci®, ,prijatefny” alebo ,nevyhovujuci®.

Pre jeden CCP mdze byt potrebné stanovit’ viacero kvantifikovatelnych kritérii, a teda aj viacero
kritickych limitov.
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2.9. Zavedenie systému monitorovania pre kazdy CCP (zésada 4)

S cielom zabezpedit, aby sa dodrziavali kritické limity a aby sa kontroloval kazdy CCP, musia

byt vymedzené kontrolné ¢innosti. To okrem iného znamena aj zistit odpovede na otazky: Kto?

Co robi? Kde (sa ¢o kontroluje)? Kedy? Ako &asto? Akym spdsobom?

Tieto metddy kontroly mozno formalizovat vo forme pokynov alebo postupov a uviest ich v

plane HACCP.

Zaznam o tychto kontrolach sluzi ako interny a externy dékaz toho, ze kontroly naozaj prebehli.

Uginnost kontrol obmedzuju:

- rizika chyb v désledku ludskych schopnosti,

- zriedkavy vyskyt urcitého ohrozenia: ohrozenie s velmi zriedkavym vyskytom bude tazSie
odhalit,

- dostupné zdroje: zariadenia, rozpocet.

Tim HACCP musi optimalizovat frekvenciu kontrol tak, Ze najskér sa zameria na CCP spojené s

najdélezitejSimi ohrozeniami a rizikami.

2.10. Zavedenie napravnych opatreni pre kazdy CPP (zasada 5)

Napravné opatrenia sa vykonaju, hned ako déjde k strate kontroly v CCP alebo neddjde k
prevzatiu kontroly. V napravnych opatreniach sa vymedzi, ¢o sa stane s nevyhovujdcim
produktom, a umozni sa nimi znovu prevziat kontrolu v CCP.

2.11. Vymedzenie overovacich metdd (zdsada 6)
Stanovte metddy pouzivané na kontrolu spravneho fungovania systému.
- pbvodny plan analyz, ktorym sa potvrdi, Ze ohrozenie je kontrolované uplatfiovanim
systému HACCP,
- potvrdenie pévodnej studie odbornym stanoviskom,
- finalna kontrola (overenie, &i boli vykonané v3etky kontroly),
- rocny plan analyz,
- miera ,nevyhovujucich“ vysledkov kontrol v porovnani s ,vyhovujucimi“ vysledkami
(velmi zaujimaveé v pripade analyz mykotoxinov alebo pesticidov),
- interny alebo externy audit atd'.
Manazment musi aspon raz roéne vykonat reviziu zavedeného systému HACCP, aby overil
jeho u€innost.

2.12. Stanovenie systému dokumentacie (zasada 7)

Systém dokumentécie obsahuje:

- dokumenty HACCP tykajuce sa kazdej fazy (plany kontrol, postupy, prevadzkové metddy
atd.), ktora tvori plan HACCP,

- zadznamy uvadzané v plane HACCP.

Vo vSeobecnosti sa musia vSetky dokumenty, ktoré vzniknu v kontexte systému HACCP,

uschovat a archivovat (spravy z overovacich ¢innosti atd'.).

Coceral/Cogeca/Unistock
Aktualizovand verzia 2.2 — jul 2015 62/150



DODATOK 2

PREHLAD
PRODUKTOV
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Ovos

e LUpané zrna (plevy spojené so zrnom).

Pouzitie: potravina a krmivo

Makka psenica

Pouzitie: mlynarsky a Skrobarensky priemysel, krmivo, sladovnicky
priemysel, fermentacia/alkohol

Tvrda psSenica

Pouzitie: vyroba p$enicnej krupice

= Velké zrna v porovnani so pSenicou a jaémernom, ¢o ulah&uje

ich vetranie.
Kukurica
Pouzitie: mletie kukurice, Skrobarensky priemysel a krmivo
e Lupané zrna (plevy prilepené k zrnu).
Kfmny jaémen

Pouzitie: krmivo

Sladovnicky jaémen

= LUpané zrna (plevy prilepené k zrnu).

Pouzitie: sladovne

» Cierna, velmi pevna $upka.

FEETLE Pouzitie: mlynérsky priemysel/potravina
Raz Pouzitie: mlynérsky priemysel/potravina, krmivo
* Vyraznd pigmentova vrstva medzi oplodim a endospermom
(osemenie), ktorej pritomnost alebo nepritomnost zavisi od
odrody. Zda sa, Ze zrna, ktoré ju maju, su odolné vodi
Cirok plesniam
Pouzitie: krmivo
= Velmi tvrdé plevy, ktoré su pevne prilepené k zrnu.
= Odolnost’ v dosledku krizenia pSenice araZze. Vdaka tejto
Tritikale vlastnosti je menej citlivy na ochorenia

Pouzitie: krmivo

Produkty odvodené
z obilnin

= VSetky vedlajSie produkty vznikajuce pri prvotnom spracovani
obilnin a inych rastlinnych produktov prostrednictvom jedného
alebo viacerych procesov opisanych v slovniku procesov
v Casti B prilohy ku katalogu kfimnych surovin stanovenom v
nariadeni (ES) €. 767/2009 v zneni zmien.

= Ako niektoré z prikladov méZeme uviest krmiva z kukuri¢ného
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gluténu, DDG (suené liehovarské vypalky), obilné otruby a
mlynské zvysky, obilné klicky a viocky atd'.

Pouzitie: krmivo, potravina alebo priemyselné pouzitie

Hrach, bob
oby¢€ajny a béb viéi

= Hrubé osemenie semien hrachu, bébu obyc¢ajného konského a
bdbu vicieho aich nizky obsah tuku (hrach, bdéb obyc&ajny
konsky) zaru€uju dobré skladovanie zfn.

= BOb obyc€ajny konsky je odolny voci plesniam hrachu rodu
Aphanomyces (pédna plesern). Okrem toho ich velkost
umoziiuje dobré vetranie pocas skladovania.

Pouzitie: krmivo, potravina (mlynarsky priemysel v pripade bbébu
konského atd.).

Repka, sdja, l'an
a slnecnica

» Hrubé osemenie semien repky, soéje, fanu a sInecnice a ich
nizky obsah vody zaru€uju dobré skladovanie zfn.

Pouzitie: priemysel drvenia olejnatych semien, priemysel vyroby oleja,
krmivo

Vedlajsie produkty

Produkty odvodené z obilnin, s ktorymi prevadzkovatel obchoduje.

Pouzitie: krmivo

Produkty odvodené
z olejnin,
bielkovinovych
plodin ainych
rastlinnych surovin

V3etky vedlajSie produkty vznikajuce pri prvotnom spracovani olejnin,
bielkovinovych plodin a inych rastlinnych produktov prostrednictvom
jedného alebo viacerych procesov opisanych v slovniku procesov
v Casti B prilohy ku katalégu kimnych surovin stanovenom v nariadeni
(ES) €. 767/2009 v zneni zmien.

Ako niektoré z prikladov mozZno uviest Sroty, vylisky a Supky
z olejnatych semien, rastlinné oleje, lecitiny, pelety z cukrovej repy,
pelety z citrusovej duziny, vylisky z palmovych jadier, tapiokové
ulomky atd.

Pouzitie: krmivo, potravina alebo priemyselné pouzitie
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DODATOK 3

PREHLAD
FAZ
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Identifikacia fazy: PRIJEM

Ugel fazy:

prijem, akceptacia a uskladnenie obilnin, olejnin a bielkovinovych plodin,

identifikacia a uréenie vlastnosti produktu,

klasifik&cia a rozdelenie prijatych produktov,

predvidanie problémov pri skladovani a zabezpecenie dobrych skladovacich podmienok.

Hlavné identifikované ohrozenia:
e prijem suroviny, ktora predstavuje fyzikalne, chemické alebo biologické ohrozenie.

Povaha procesu (mechanicky, tepelny):
e mechanicky.

Personal (rola, kvalifikacia):

e manazér prijmu + zamestnanci so zmluvou na urcity ¢as, za ktorych zodpoveda pocéas
obdobia zberu (odber vzoriek a analyzy),

e manazér sila apracovnik obsluhy strojov + zamestnanci so zmluvou na urCity Cas
(usmernovanie Sarzi v zavislosti od ich vlastnosti).

Vstupné a vystupné materialy (zrna, necistoty):
v tejto faze nedochadza k ziadnemu oddeleniu zfn a necistét okrem najviditelnejSich cudzich
telies.

Prostredie (teplotné podmienky):
o okolie/prostredie.

Zariadenie (umiestnenie v rdmci sila, vlastnosti):

e vozidlo,

e vzorkovac (vzorkovacie zariadenie alebo manualny vzorkovac),
e zbern4 jama s mriezkou/skladovacou ploSinou.

Typy a metédy kontrol vykonavanych v tejto faze:

e dokumenty (dodaci list),

e kontrola vozidla prepravujiceho tovar®: vizualna (Sistota vozidla, stav udrzby, systém
zatvarania), Cuchova,

odber vzoriek,

vizualna a ¢uchova analyza,

osobitné analyzy produktu,

akakolvek zavedena kontrola sa musi overit' s ciefom zabezpecit jej u€innost. To napriklad
znamena, Ze sa analytickymi alebo inymi prostriedkami preukaze, Ze tvrdenie o kontrole je
pravdivé a kontrola funguje tak, ako ma, najma v slvislosti so smernicou 2002/32/ES,
odporuc¢anim ¢&. 576/2006, ako aj nariadenim (ES) €. 1881/2006 v zneni zmien. Musi sa
0 tom uchovat zaznam pre buducu referenciu.

8 Tuto kontrolu vozidla méze vykonat personal povereny prevadzkovatelom, vlastnikom alebo prijemcom
tovaru (napr. vodi¢ nakladného vozidla v pripade samoobsluznych nakladnych stanic).
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Identifikacia fazy: DOCASNE USKLADNENIE

Ugel fazy:
e prispOsobenie prisunu surovin kapacitam susenia pri obmedzeni rizika zmeny zfn.

Hlavné identifikované ohrozenia:
e vznik plesni,
e vznik pofnych a/alebo skladovych mykotoxinov.

Povaha procesu (mechanicky, tepelny):
e mechanicky.

Personal (rola, kvalifikacia):
e rovnaky personal ako pri prijme (logistika, sledovanie ¢asu).

Vstupné a vystupné materialy (zrna, necistoty):

V tejto faze sa nevykonava oddelenie zfn a necistét.

Obsah vihkosti produktu, ak je relevantny.

Hladiny vihkosti sa vztahuju na vihkost' zfn.

Napriklad: * kukurica: 22 % — 45 % (priblizne 35 % v zavislosti od oblasti)
* repka: > 11%
* pSenica: > 16%
* hrach: >16%

Prostredie (teplotné podmienky):
e podmienky okolitého prostredia.

Zariadenie (umiestnenie v rdmci sila, vlastnosti):

e manipulacné (naklada¢, retazovy dopravnik, pasovy dopravnik, korlekovy elevator,
zavitkovy dopravnik),

o skladovanie v zdsobnikoch/na ploche.

Typy kontrol vykonavaneé v tejto faze:

e datum zadiatku,

e datum ukoncCenia (pojem €asu, zasada FIFO),

e akakolvek zavedena kontrola sa musi overit' s ciefom zabezpecit jej u€innost.
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Identifikacia fazy: SUSENIE

Ucel fazy:
e znizenie hladiny vlhkosti zrna na taku uroven, ktora umozni jeho spravne uskladnenie
a zachovanie technologickych vlastnosti.

Hlavné identifikované ohrozenia:

e vznik plesni,

e vznik pofnych a/alebo skladovych mykotoxinov.

e dioxiny alebo dioxinom podobné PCB v pripade pouzitia nevhodného paliva a/alebo
priameho kontaktu so spalinami v dosledku zlého stavu suSicky.

Povaha procesu (mechanicky, tepelny):
e mechanicky (predbezné Cistenie),
e tepelny (suSenie).

Personél (rola, kvalifikécia):
e personal vySkoleny na susenie.

Vstupné a vystupné materialy (zrna, necistoty):
e Vstupny material: tovar s vlhkostou vyS$Sou nez je bezna norma, ktory mdze spdsobit
problémy pri skladovani (vlhkost zfn v priemere 35 % + nedistoty).
e Vystupny material:
— z predbezného Cistenia: nedistoty + vyCistené zrna,
— 20 suSicky: vycCistené suché zrna.

Prostredie (teplotné a hygrometrické podmienky):
e vysoka teplota vzduchu (70 °C — 130 °C) a vihkost vzduchu (60 % az 90 %).

Zariadenie (umiestnenie v ramci sila, vlastnosti):

e drvi€ hrud (odstranuje velké necistoty),

e integrovana suSicka alebo externa suSicka (mimo sila), jednoposchodova alebo
viacposchodova,

o skladovaci zasobnik, suSiaca jednota, ventilatory,

o manipulaéné (korCekovy elevator, retazovy dopravnik, pasovy dopravnik, zavitkovy
dopravnik atd.).

Typy kontrol vykonavaneé v tejto faze:
e kontrola obsahu vody v zrnach,
¢ kontrola teploty zfn a vzduchu.
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Identifikacia fazy: SKLADOVANIE

Ucel fazy:
e uskladnenie zfn, olejnin, Srotov alebo z nich spracovanych produktov.

Hlavné identifikované ohrozenia:

e vznik plesni a/alebo skladovych mykotoxinov a/alebo salmonely,

e pritahovany hmyz,

e samozohrievanie alebo samovznietenie v pripade nadmernej hladiny vlihkosti v désledku
Uniku vody, prijmu nedostato¢ne vysusenych produktov alebo kondenzacie,

e znizovanie kvality rastlinnych olejov (zvySovanie mnozstva volnych mastnych kyselin,
oxidacia) v dosledku dlhotrvajuceho skladovania bez dusikového uzéveru alebo vihkosti
vzduchu,

e krizova kontaminacia zvySkami predchadzajucich skladovanych produktov.

Povaha procesu (mechanicky, tepelny):
e mechanicky.
e tepelny (vetranie).

Personél (rola, kvalifikécia):
o personal vySkoleny v oblasti skladovania.

Vstupné a vystupné materialy (zrna, necistoty):

e Vstupny material: suché zrn4 alebo z nich odvodené volne loZzené spracované produkty
(tuhé alebo kvapalné).

o Vystupny material: vychladené, suché a podfa moznosti vyCistené zrna alebo z nich
odvodené volne loZzené spracované produkty (tuhé alebo kvapalné).

Prostredie (teplotné podmienky):
e vonkajSia teplota pomocou vetrania na zniZenie teploty uskladnenych potravinarskych
a kfmnych surovin.

Zariadenie (umiestnenie v ramci sila alebo skladu, vlastnosti):

e manipulacné (korCekovy elevator, retazovy dopravnik, pasovy dopravnik, zavitkovy
dopravnik, iné zariadenia na nakladanie alebo manipulaciu, napr. ¢erpadla atd.),
skladovaci zasobnik/skladovacia budova,

triedi¢ka zfn podla velkosti a stroj na Cistenie + manipulacné zariadenia,

ventilator,

snimac teploty.

Typy kontrol vykonavaneé v tejto faze:

e kontroly meracov teploty,

e kontrola vihkosti, ak je to mozné (v pripade zvySenia teploty),

e vizualne alebo aj uchové kontroly,

o akakolvek zavedena kontrola sa musi overit s cielom zabezpecit' jej u€innost.
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Identifikacia fazy: OSETRENIE PESTICIDMI

Ucel fazy:
e predchadzanie tomu, aby material pritahoval hmyz (preventivne oSetrenia),
e eliminacia hmyzu zijuceho v materiali (napravné o$etrenie).

Hlavné identifikované ohrozenia:

e prekroCenie MRL pesticidov na ochranu pri skladovani,

e chemicka kontaminacia v désledku stalosti zvySkovych frakcii,

e krizova kontaminacia medzi oSetrenymi a neoSetrenymi zrnami (rovnakého alebo
rozdielneho druhu) v silach/manipulaénych zariadeniach a krizova kontaminacia zvySkami
z predchadzajuceho oSetrenia stien a podlah.

Povaha procesu (mechanicky, tepelny):
e chemicky.

Personél (rola, kvalifikécia):
e vySkoleny personal.

Vstupné a vystupné materialy (zrna, necistoty):
e vstupny material: zrna alebo spracované produkty zamorené hmyzom,
e vystupny material: oSetrené zrna alebo spracované produkty.

Prostredie (teplotné podmienky):
e okolité prostredie.

Zariadenie (umiestnenie v ramci sila alebo skladu, vlastnosti):
e manipulacné.
e zariadenie na oSetrovanie pesticidmi.

Typy kontrol vykonavaneé v tejto faze:
e odber vzoriek,
e vizualna kontrola.
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Identifikacia fazy: PRIPRAVA VZHLADOM NA ZMLUVNE POZIADAVKY
Ucel fazy:
e poskytnut zakaznikovi $arze tovaru, ktoré spifaju regulaéné a zmluvné Specifikacie.

Hlavné identifikované ohrozenia:

e chyba pri rozdelovani Sarzi,

e chemicka alebo biologicka kontaminacia Sarze produktom, ktory predstavuje fyzikalne,
chemické alebo biologické ohrozenie, alebo manipulaénym a skladovacim zariadenim,

¢ nahodné zmieSanie tovaru,

e zmieSanie certifikovanych a necertifikovanych produktov (alebo produktov s rozdielnym
bezpecnostnym alebo zmluvnym Statdtom).

Povaha procesu (mechanicky, tepelny):
e mechanicky.

Personél (rola, kvalifikécia):
e vySkoleny personal.

Vstupné a vystupné materialy (zrna, necistoty):
e vstupny material: uskladnené zrna, Sroty alebo ostatné spracované produkty,
e vystupny materidl:
- zrna, Sroty alebo iné spracované produkty pripravené v sulade s pozadovanymi
zmluvnymi Specifikaciami,
- zrna oddelené triedenim (malé zrna, plevy atd.),
- zvy$ky a rastlinnd hmota.

Prostredie (teplotné podmienky):
e okolité prostredie.

Zariadenie (umiestnenie v ramci sila alebo skladovacej komory, vlastnosti):

e manipulacné (elevator, retazovy dopravnik, pasovy dopravnik, zavitkovy dopravnik),
e kruhové vahy,

e zasobnik alebo nasypka, triedi¢ka zfn podla velkosti, Cisti€ — oddelovag, Cerpadla.

Typy kontrol vykonavané v tejto faze:
e odber vzoriek,
e osobitné analyzy podla zmluvy.
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Identifikacia fazy: EXPEDICIA — DODANIE

Ugel fazy:
e preprava tovaru do prekladiska vlastnika v sulade s poziadavkami na kvalitu a mnozstvo a
terminom a adresou dorucenia.

Hlavné identifikované ohrozenia:
e chyba pri nakladke,
¢ chemicka alebo biologicka kontaminacia zariadenim pouzitym pri expedicii/dodani.

Povaha procesu (mechanicky, tepelny):
mechanicky.
Personal (rola, kvalifikacia):
o kvalifikovany personal,
e manazér expedicie/laboratdria, obilny alebo obchodny manazér,
e schvalovatel v pripade expedicie,
o kvalifikovany vodi€, pofnohospodar oboznameny s hygienickymi pravidlami, lodnik.
Vstupné a vystupné materialy (zrna, necistoty):
e tovar pripraveny v stlade s dopytom na trhu.
Prostredie (teplotné a hygrometrické podmienky):
e okolité prostredie.
Zariadenie (umiestnenie v ramci sila alebo skladu, vlastnosti):
nasypka,
manipulaéné zariadenia,
kruhové véahy,
vzorkovag,
Cerpadla a hadice (pre volne loZzené kvapalné produkty),
vozidlo:
v' nékladné vozidlo:

o nakladné vozidlo s dopravnikom na obilie (27t), prenosny prepravny
kontajner (12 az 13t), kontajner s odklapacim dnom, uzatvaratelny
kontajner, cisterna, plachtovy naves, kontajner,

o haves, kamion s pevnym alebo mobilnym kontajnerom, kamién s privesom +
pevny alebo mobilny prives;

v vlak: $pecializovana cisterna s prielezmi a systémom otvarania a zatvarania;

v' kanalovy alebo rie€ny nakladny ¢In s drevenym alebo kovovym dnom, jednym

odraznikom alebo viacerymi odraznikmi a nakladacimi otvormi/krytmi otvorov;

¢ nakladka chranena/nechranena pristreSkom.
Typy kontrol vykonavané v tejto faze:
kontrola vozidla: vizualna (Cistota vozidla, stav udrzby, systém zatvarania), Cuchova,
odber vzoriek,
analyza podla zmluvy,
vizualna kontrola tovaru (hmyz, zapach),
kontrola dokumentov (povaha predchadzajuceho nakladu, napravné opatrenia),
akakolvek zavedena kontrola sa musi overit s ciefom zabezpecit jej u€innost. To napriklad
znamena, Ze sa analytickymi alebo inymi prostriedkami preukaze, Ze tvrdenie o kontrole je
pravdivé a kontrola funguje tak, ako ma, najma v suvislosti so smernicou 2002/32/ES,
odporuc¢anim ¢&. 576/2006, ako aj nariadenim (ES) &. 1881/2006 v zneni zmien. Musi sa
0 tom uchovat zaznam pre buducu referenciu.
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DODATOK 4

PREHLAD OHROZENI
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Zoznam ohrozeni

Dalej uvadzame rdzne ohrozenia, ktorymi sa zaobera tento kodex a ktoré mozno kontrolovat
pomocou ukazovatelov hygienickej praxe a/alebo $tudie HACCP (zoznam nie je Upiny®)

OHROZENIE VPLYV POvoOD OHROZENIA MECHANIZMY METODY STUDIA
OHROZENI POVODU PREDCHADZANIA HACC
A OHROZENIA OHROZENIU P
Alergény Toxicita PH: suroviny Krizova ZvySovanie
PR: pouzité kontaminacia informovanosti
zariadenia, personalu,
persondl udrzba zariadeni
Bacillus cereus Toxicita PH: suroviny Narast teploty — Ventilacia — Cistenie
pboda kondenzacia zfn — Cistenie
P: prach pracoviska
Cudzie telesa Ukazovatel | PH: suroviny, Nedostatocna ZvySovanie
e PR: pouzité informovanost, informovanosti
hygienickej | zariadenia, chyba udrzby personélu,
praxe persondl udrzba zariadeni,
Cistenie zrna
Dioxiny Toxicita PH: susi¢ka zfn bez Blizkost Analyza rizik a plan
vymennika tepla znecistujuceho monitorovania (ak je
alebo pouzivanie miesta potrebny)
nekvalitnych paliv
P: atmosférické
znedistenie
Namel Toxicita | PH: Dodané suroviny | Pritomnost sklerécii | Odporuéania Ano
kontaminované na poli (v pode) + polnohospodarskych
dazdivé, vihké metod
a chladné pocasie pofnohospodarom,
Cistenie zfn
Polycyklické Toxicita PH: Dodané suroviny | Susi¢ka palivového
aromatické kontaminované oleja bez vymennika | ZvySovanie
uhlovodiky (PAU) tepla informovanosti
pofnohospodarov
a personélu
Hmyz a roztoCe Zmena PH: kontaminované Narast teploty pri ZvySovanie Ano
uskladnen | suroviny skladovani informovanosti
ych PR: kontaminované Kondenzacia personalu,
potravin | zariadenie Cistota zariadeni,
chladenie,
vetranie
Tazké kovy Toxicita | - PH: - Hromadenie, - Plan
kontaminované - blizkost monitorovania,
- P: atmosférické znecistujuceho | -  zvySovanie
znedistenie, miesta informovanosti
pbédne polnohospodarov
znecdistenie
Plesne Zmena PH: Dodané suroviny | Kondenzacia, Vetranie — Cistenie Ano
vratane mazlavky | uskladnen | kontaminované néarast teploty pri zrna,
ych PR: nevhodné skladovani, vhodna dizka

°v pripade konkrétnych produktov, ktoré nie st uvedené v tejto prirucke, sa prevadzkovatelom
odporuca, aby konkrétne analyzy rizik vyhladali v prisluSnych
priru¢kach(http://ec.europa.eu/food/food/index_en.htm).
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potravin | metddy a podmienky | prili§ dlhé docasné docasného
skladovania uskladnenie pred uskladnenia pred
spracovanim spracovanim,
odporucania
pofnohospodarskych
metéd
polnohospodarom
Mykotoxiny Toxicita PH: Dodané suroviny | narast teploty pri Vetranie — Cistenie Ano
kontaminované skladovani, zrna,
PR: nevhodné Kondenzacia Monitorovanie teploty
metddy a podmienky | prili§ dlhé do¢asné vhodna dizka
skladovania uskladnenie pred doc¢asného
spracovanim uskladnenia pred
spracovanim
Radioaktivita Toxicita P: atmosférické blizkost’ Analyza rizik a plan
znecistenie, pbdne znecistujuceho monitorovania (ak je
znedistenie miesta potrebny)
Rezidua Toxicita PR: netesnost alebo | Chyba udrzby, Udrzba zariadeni, Ano
pesticidov nespravne nedostato¢na zvySovanie
nastavenie informovanost, informovanosti
zariadenia na informovanost personalu
oSetrenie pesticidmi, | o skladovani
nevhodné oSetrenie, | v stodole
nadmerna davka atd.
Hlodavce Ukazovatel | PR: nedostato¢na Ziadna ochrana Opatrenia na ochranu
a vtactvo a/alebo e udrzba prevadzkovych prevadzkovych
ich hygienickej | prevadzkovych priestorov ani priestorov (siete,
makroskopické praxe priestorov a ich Ziadne opatrenia na | dvere atd’.)
stopy okolia rieSenie problému a preventivne
opatrenia
Salmonela Ukazovatel | PR: Skodce, Pritomnost Zvysovanie
e toxicity a prenasacov informovanosti
hygienickej | vtaky, hlodavce personalu,
praxe a kontaminované ochrana
suroviny prevadzkovych
priestorov a ich okolia
Botanické Ukazovatel | PH: suroviny Nedostato¢na ZvySovanie
necistoty e PR: pouZité informovanost informovanosti
hygienickej | zariadenia pofnohospodarov
praxe a personalu,
Cistenie zrna
Poznamka:

— pojem ,personal“ mbéze oznaCovat zamestnancov prevadzkovatela alebo akéhokolvek iného

dodavatela,

— povod ohrozenia: PH = polnohospodar, PR = prevadzkovatel, P = prostredie.

Kazdy prevadzkovatel musi vypracovat’ $tudiu ohrozeni suvisiacich s jeho prevadzkami a jeho
prostredim, aby zaistil potravinova a krmivovu bezpecnost predavanych produktov. Niektoré z
ohrozeni v tomto zozname nemusia byt zohlfadnené, alebo naopak, do zoznamu mozno pridat
aj iné ohrozenia.

Pokial ide o rezidua pesticidov okrem pesticidov na ochranu pri skladovani, tazké kovy, cudzie
telesd, dioxiny, patogénnu fléru, hlodavce a vtactvo, alergény a radioaktivitu, ich relativne riziko
nie je Specifické pre danu fazu procesu; rieSia sa uplatiovanim vSeobecnych hygienickych

pravidiel.
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PREHLAD OHROZENI

V tomto prehlade su uvedené rbézne ohrozenia, na ktoré sa odkazuje v tejto prirucke, a to bud
preto, Zze su patogénne a/alebo toxigénne, ze menia uskladnené potraviny, alebo preto, ze su
ukazovatelmi hygienickej praxe. Kvéli zrozumitelnosti a lepSej prehladnosti su v kazdom
prehlade ohrozeni uvedené tieto informacie: povaha, pbvod a vlastnosti ohrozenia, podmienky
jeho vyvoja a uplatnitelné pravne predpisy, ak existuju.

Existuju tri typy ohrozeni:

Fyzikalne ohrozenie
= Cudzie telesa

Chemické ohrozenia
= Tazké kovy
Rezidud pesticidov na ochranu pri skladovani
Dioxiny a furany, dioxinom podobné PCB a dioxinom nepodobné PCB
Melamin
Dusitany
Radionuklidy
Polycyklické aromatické uhfovodiky (PAU)
Rezidua insekticidov na ochranu pri skladovani a konkrétne MRL pre pripravky na
ochranu rastlin v krmivach

Biologické ohrozenia
= Hmyz aroztoCe
Hlodavce a vtactvo a/alebo ich makroskopické stopy
Plesne
Mykotoxiny
Salmonela
Bacillus cereus
Alergény (ambrézia)
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CUDZIE TELESA

Povaha ohrozenia

Fyzikalne ohrozenie

Klasifikacia
Uroven necistét je jednym z kvalitativnych kritérii uvadzanych v obchodnych zmluvach.
RozliSujeme Styri typy necistot:

Poldmané zrna

Necistoty vytvorené zrnami

Nakli¢ené zrna

Rézne nedistoty

Potiahnuté o$etrené semena'® (skdr zmluvna zaleZitost)

Kategoria ,cudzie telesa® patri do tohto posledného typu necistét.

Hlavné cudzie telesa:

Pévod

Sklo

Plasty

Kuasky kovu
Strk, kamene
Zvysky rastlin
Drevo

Péda

Piesok

Dodané suroviny
Udrzba zariadeni
Predmety, ktoré stratili zamestnanci

Rizika tykajuce sa bezpeénosti potravin a krmiv
Pritomnost cudzich telies mdze predstavovat riziko pre:

bezpecnost spotrebitela (porezanie sklom),
bezpec€nost potravin a krmiv (prenos baktérii).

1% Potiahnuté odetrené semena znamend, Ze semena boli predbezne osetrené.
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TAZKE KOVY

Povaha ohrozenia
=  Chemické ohrozenie

Klasifikacia

Pojem ,tazké kovy“ sa pouziva v kazdodennom jazyku, no v skuto€nosti sa tyka mineralnych
stopovych prvkov (MSP). Tieto prvky sa prirodzene vyskytuju v zivotnom prostredi v malych
mnozstvach (< 100 mg/kg). MSP su najma kovy (hoci niektoré z nich nie su, napriklad arzén
a selén). Vacsina z nich su stopové prvky, ¢o znamena, Ze v malych koncentraciach su
nevyhnutné pre zivot. Olovo a kadmium vS8ak na prezitie nie su potrebné. Su to toxické kovové
kontaminanty.

Povod
Tazké kovy mozno vo forme stopovych prvkov najst v zrnach a ich vedlaj$ich produktoch ako
dosledok atmosférického znecistenia (olovo) alebo znedistenia pddy (kadmium).

Rizika tykajuce sa bezpeénosti potravin a krmiv

Olovo (Pb), kadmium (Cd) a ortut (Hg) nie su nevyhnutné pre Zivot (zivocichov a rastlin), zatial
Co arzén (As) je nevyhnutny pre Zivo€ichy, no nie pre rastliny. Su to toxické kovové
kontaminanty.

Pb, Cd a Hg su obzvlast toxické a dochadza k ich bioakumulacii v potravinovom a krmivovom
retazci. As (polokov) je nevyhnutny pre ZivoCichy, no stava sa rychlo toxickym uz pri nizkych
davkach a vyzaduje osobitné monitorovanie.

Niektoré tazké kovy su toxické len v urcitych formach: organicka forma ortute je toxickejSia nez
anorganicka, zatial ¢o v pripade arzénu su toxickejSie anorganické formy.

Nariadenia
Pokial ide o potraviny, v nariadeni (ES) ¢. 1881/2006 z 19. decembra 2006 v zneni zmien sa
stanovuju tieto maximalne hladiny vyjadrené vo vztahu k ¢erstvej hmotnosti:

= olovo: — 0,20 mg/kg v obilninach vratane pohanky a strukovin,
— 0,10 mg/kg (ppm) v rastlinnych olejoch;
= kadmium: — 0,10 mg/kg: obilniny (okrem otrub), pSeni¢né kli¢ky, pSeni¢né zrno
aryza,
— 0,20 mg/kg: otruby, pdeniéné klicky, pSeni¢né zrno, ryza, otruby,
— 0,20 mg/kg: s6jové bbby (a odvodené produkty ako séjovy extrahovany
Srot a sojovy olej);
= arzén: 0,1 ppm pre rastlinné oleje a tuky (na zaklade normy Codex Alimentarius).

Pokial ide o suroviny pre krmiva rastlinného pévodu, v smernici Rady 2002/32/ES v zneni
zmien sa stanovuju tieto maximalne hladiny:

= olovo (Pb): 10 mg/kg (ppm) pre kimne suroviny,

= kadmium (Cd): 1 mg/kg (ppm) pre kfimne suroviny rastlinného pévodu,

= ortut (Hg): 0,1 mg/kg (ppm) pre kimne suroviny rastlinného povodu,

= arzén (As): 2 ppm v kimnych surovinach a 4 ppm v palmojadrovych vyliskoch (ale

maximalne 2 ppm anorganického arzénu),

= fludr: 150 mg/kg v kimnych surovinach rastlinného pévodu.
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REZIDUA PESTICIDOV NA OCHRANU PRI SKLADOVANI

Povaha ohrozenia
=  Chemické ohrozenie

Klasifikacia
Pesticid je akakolvek latka pouzivana na zabranenie pritomnosti alebo vyskytu hmyzu
a roztoCov v uskladnenych zrnach.

P6vod

Dodané suroviny

Osetrenie pesticidmi

Zariadenie na oSetrovanie pesticidmi

Krizova kontaminacia zvySkami predchadzajucich oSetrovanych nakladov alebo
reziduami pesticidov na stenach/podlahach/manipulaénych zariadeniach

Rizika tykajuce sa bezpeénosti potravin a krmiv
= Toxicita nad regulacnymi prahovymi hodnotami koncentracie.

Ked maju byt produkty pouzité ako KRMIVO, je ddlezité dbat’ na toto:

» Ako prvé skontrolujte, ¢i sa prislusné aktivne latky nachadzaju na zozname neZiaducich
latok v prilohe k smernici 2002/32/ES o KRMIVACH a &i je pre ne stanoveny konkrétny
maximalny povoleny obsabh.

> Ak tam nie st uvedené, potom skontrolujte, &i je v databaze nariadenia EU o pesticidoch
[nariadenie (ES) &. 396/2005 v zneni zmien] stanovena konkrétha MRL pre tento
zakladny produkt alebo skupinu produktov. Ak nie je stanovena, tak sa pre tieto
zakladné nespracované produkty bude uplathovat predvolena hodnota max. 0,01 ppm*
(http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/public/index.cfm?event=substance.selection&ch=
1).

> Skontrolujte, &i sa uplatfiuje poznamka pod &iarou &. 4 z nariadenia Komisie (EU)
€. 212/2013, ktorym sa nahradza priloha | k nariadeniu (ES) €. 396/2005, v zneni zmien.
V poznamke pod Ciarou &. 4 sa pre obmedzeny pocet produktov stanovuje, Zze MRL
daného produktu uvedené v prilohach Il a Ill sa neuplatiuju na produkty alebo Casti
produktu pouzivané vyluéne ako prisady do krmiv, az kym sa nebudu uplathovat
osobitné MRL.

» V pripade spracovanych produktov sa v nariadeni (ES) ¢&. 396/2005 v zneni zmien
predpoklada, Zze na vyhodnotenie rezidui pesticidov mozno pouzit ,spracovatelské
faktory“. Takéto spracovatelské faktory by vSak mohli byt zahrnuté v prilohe VI
k nariadeniu (ES) €. 396/2005 (faktory zahustovania alebo riedenia) a mohli by sa tykat
rozpustnosti pesticidu v tuku (faktor F) alebo vo vode (rozdelovacia konstanta, ktoru
mozno najst v ICSC) a zohladhovat aj faktor zahustovania alebo riedenia produktu.

V ¢lanku 18 ods. 3 nariadenia (ES) €. 396/2005 v zneni zmien sa Clenskym Statom povoluje
schvalit pouzitie produktu, ktory méze obsahovat hladiny rezidui po o$etreni fumigantmi po
zbere urody presahujuce stanovené MRL, za predpokladu, Ze:
a) takéto vyrobky nie su uréené na okamzitu spotrebu (tato podmienka musi
zohladnovat to, Ze niektoré prijaté naklady by mohli mat obsah fosfanu vyS$Si ako
0,1 ppm za predpokladu, ze toto mnozstvo nepredstavuje ohrozenie pre pracovnikov);
b) funguju kontrolné mechanizmy, ktorych cielom je zabezpedit, aby takéto vyrobky,
pokial su k spotrebitefovi dodavané priamo, neboli jemu ani koncovému pouzivatelovi
k dispozicii v pripade, Ze nadalej presahuju maximalne hladiny uvedené v prilohe Il
alebo 11l k nariadeniu (ES) €. 396/2005 v zneni zmien; a
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c) ostatné ¢lenské staty a Komisia boli informované o prijatych opatreniach.

V €lanku 18 ods. 4 nariadenia (ES) &. 396/2005 v zneni zmien sa takisto uvadza, Ze: ,vo
vynimoc¢nych pripadoch, a najma v suvislosti s pouzivanim pripravkov na ochranu rastlin
v stlade s ¢lankom 8 ods. 4 smernice 91/414/EHS alebo v sulade so zavazkami vyplyvajacimi
zo smernice 2000/29/ES (1) mbzZe Clensky Stat povolit na svojom uUzemi uvadzanie na trh
al/alebo kfmenie zvierat oSetrenymi potravinami alebo krmivami, ktoré nie su v sulade
s odsekom 1 za predpokladu, ze takéto potraviny alebo krmiva nepredstavuju neprijatelné riziko.
Takéto povolenia sa okamzite oznamia ostatnym clenskym Statom, Komisii a Uradu spolu
s prisludnym vyhodnotenim rizika na posudenie bez zbyto&ného odkladu na ucel stanovenia
doCasnej MRL na uréené obdobie alebo prijatia inych potrebnych opatreni v suvislosti
s takymito vyrobkami.*

V ramci rizik tykajucich sa bezpecnosti potravin a krmiv sa musia zohladnit’ aj semena durmana
kvéli obsahu tropanovych alkaloidov. Sebakontrola je potrebna aj v pripade obilnin, ktoré nie su
konkrétne uréené pre dojCata a batolata.

Zoznam latok (fumigantov), ktorymi sa zaobera ¢lanok 18 ods. 3, bol uverejneny v nariadeni
(ES) &. 260/2008 v zneni zmien, ktorym sa v nariadeni (ES) &. 396/2005 dopifia priloha VII,
ktora obsahuje fosfan, fosfid hlinity, fosfid horeCnaty (tieto 3 sa okrem pouzitia pre obilniny
vztahuju aj na pouzitie pre olejnaté semena a olejnaté plody) a oxid-difluorid siriCity (len pre
obilniny).

Nariadenia a hlavhé MRL
Vlastnosti aktivnych latok schvalenych na oSetrenie uskladnenych obilnin. Na oSetrovanie
uskladnenych olejnatych semien su schvéalené len fosfid hlinity a fosfid hore¢naty.

» Nariadenie (ES) &. 396/2005 v zneni zmien.

> Na overenie v databaze EU pre MRL pesticidov pozri webovi databazu GR pre zdravie
a bezpecénost potravin:
http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/public/index.cfm.

» Metody odberu vzoriek pre uradné kontroly rezidui pesticidov musia byt v stlade so
smernicou 2002/63/ES.

» Vykonavanie analytickych metdd a interpretacia vysledkov musia byt v sulade
s rozhodnutim Komisie 2002/657/ES z 12. augusta 2002, ktorym sa vykonava smernica
Rady 96/23/ES.

» Postupy overenia metddy a kontroly kvality pre analyzy rezidui pesticidov v potravinach
a krmivach musia vychadzat z dokumentu SANCO/10684/2009 396/2005.

VSetky numerické odkazy na MRL podliehaju zmenam nariadenia (ES) €. 396/2005 v zneni
zmien. DalSie informéacie (napr. o reziduach pesticidov pouzivanych pri pestovani) najdete
v databaze EU pre pripravky na ochranu rastlin, ktort spravuje GR pre zdravie a bezpe&nost
potravin: http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/public/index.cfm
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DIOXINY, DIOXINOM PODOBNE PCB A DIOXINOM NEPODOBNE PCB

Povaha ohrozenia
=  Chemické ohrozenie

Klasifikacia

Dioxiny su perzistentné organické latky (POP), ktoré mozno najst na celom svete v akomkolvek
prostredi (vSadepritomné molekuly). Ide o molekuly, ktoré mozno znicit len pésobenim velmi
vysokych tepl6t (st chemicky a tepelne stale). Okrem toho s mimoriadne lipofilné (rozpustné
v tukoch) anie su lahko biologicky rozlozitelné. Akumulujd sa preto v potravinovom
a krmivovom retazci (bioakumulacia).

Dioxiny patria do skupiny 75 kongenérov polychlérovanych dibenzo-p-dioxinov (PCDD)
a 135 kongenérov polychlérovanych dibenzofurdnov (PCDF), z ktorych 17 je toxikologicky
vyznamnych. Polychlérované bifenyly (PCB) predstavuju skupinu 209 r6znych kongenérov,
ktoré mozno rozdelit do dvoch skupin podla ich toxikologickych vlastnosti: 12 kongenérov
vykazuje toxikologické vlastnosti podobné vlastnostiam dioxinov, a preto sa ¢asto oznacuju ako
dioxinom podobné PCB. Ostatné PCB nevykazuju toxicitu podobnu dioxinom, ale maju odlisny
toxikologicky profil a oznacuju sa ako dioxinom nepodobné PCB.

Kazdy kongenér dioxinov alebo dioxinom podobnych PCB vykazuje rozdielnu Uroven toxicity.
Aby bolo mozné scitat' toxicitu tychto rozlicnych kongenérov, zaviedla sa koncepcia faktorov
toxickej ekvivalencie (TEF), ktora ma ufahéit posudenie rizik a kontrolu dodrziavania pravnych
predpisov. Z toho vyplyva, Ze analytické vysledky tykajuce sa kongenérov vSetkych jednotlivych
dioxinov a dioxinom podobnych PCB, ktoré su toxikologicky vyznamné, sa vyjadria
kvantifikovatelnou jednotkou, a to toxickym ekvivalentom (TEQ) TCDD.

Suma Siestich markerovych alebo indikatorovych PCB (PCB 28, 52, 101, 138, 153 a 180)
zahffia asi polovicu z celkového mnozstva dioxinom nepodobnych PCB pritomnych v krmivach
a potravinach. Uvedena suma sa povazuje za vhodny marker pre vyskyt a fudsku expoziciu
dioxinom nepodobnym PCB. Maximalne limity su uvedené v smernici 2002/32/ES.

Pévod
Dioxiny sa uvolfuju z priemyselného atmosférického odpadu a pri niektorych procesoch
spalovania. Nachadzaju sa v p6de a vode.

PCB sa bezne pouzivali na rézne ucely, najma ako dielektrické kvapaliny v transformatoroch,
kondenzatoroch a chladiCoch. Spracovanie a distribticia PCB boli zakazané takmer vo vSetkych
priemyselnych krajinach koncom 80. rokov minulého storocia, no este stale sa mézu uvolfhovat
do Zivotného prostredia z elektrickych zariadeni, naterov atesneni budov a skladok odpadu
obsahujucich PCB.

Rizika tykajuce sa bezpeénosti potravin a krmiv

Pojem ,dioxiny“ zahffia 210 kongenérov. Z nich 17 kongenérov je toxickych, hoci nie vSetky
vykazuju rovnaku mieru toxicity. S cielom rozliSit ich toxicitu bol vymedzeny faktor toxickej
ekvivalencie (I —TEF) (kazdy toxin je vazeny faktorom, ktory sa porovnava s faktorom 1
priradenym najtoxickejSiemu dioxinu).

Toxicita vzorky sa kvantifikuje kvantitativnym meranim 17 toxickych kongenérov, ktorym su
priradené faktory toxickej ekvivalencie. Tym sa urci hladina toxického ekvivalentu vzorky alebo
|- TEQ.
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Monitorovanie a kontroly
Ked produkty pochadzaju z oblasti, kde su zname rizika nevhodného riadenia susiciek, malo by
sa vykonavat pravidelné monitorovanie PCB a dioxinom podobnych PCB, ako aj tych, ktoré su
uvedené v nariadeni (EU) ¢&. 225/2012 v zneni zmien. V zavislosti od zistenych hladin (blizko
akéného limitu alebo maximalnych hladin) by sa mali zaviest opatrenia zamerané na:

» zistenie zdroja kontaminacie a jeho ndpravu a

= eliminaciu/stiahnutie od pouzivatela/stiahnutie z trhu v pripade produktov, pri ktorych

hladiny presahuju MRL (vratane primeraného informovania orgadnov a zakaznikov).

Nariadenia a normy EU

a) Pre POTRAVINY

Pokial ide o potravinové vyrobky, v nariadeni (ES) €. 1881/2006, zmenenom naslednymi
pravnymi aktmi, sa stanovuju tieto maximalne hladiny tykajice sa potravin:

Datum
uplatiovania

Zakladné
pravne predpisy
ES

Kontaminant

Max. limity EU

Prislusny
POTRAVINOVY
vyrobok

Suma dioxinov 5.12. Rastlinné MRL: 0,75 pg/g nar. 1. januara 2012
oleje a tuky tuku ¢. 1881/2006
(Who-PCDD/F- z 19. decembra
TEQ) 2006
Suma dioxinov 5.12. Rastlinné MRL 1,25 pg/g nar. v platnosti
a dioxinom oleje a tuky tuku €. 1881/2006
podobnych PCB (WHO-PCDD/F- z 19. decembra
TEQ) 2006
Dioxinom 5.12. Rastlinné MRL: 40 ng/g nar. 1. januara 2012
nepodobné PCB oleje a tuky tuku €. 1881/2006
[Suma PCB 28, z 19. decembra
PCB52, PCB 101, 2006
PCB 138, PCB153
a PCB 180 (ICES - 6)]
* Benzo[a]pyrén Oleje a tuky max. 2,0 ppb nar. v platnosti
(BaP), polycyklické | ur¢ené na priamu | (ug/kg hmotnosti €. 1881/2006
aromatické fTudsku spotrebu vihkej latky) z 19. decembra
uhlovodiky (PAU) alebo na pouzitie 2006
ako zlozka
potravin
BAP4 (suma Oleje a tuky MRL 10,0 ppb nar. ¢. 835/2011 od
benzo[a]pyrénu, uréené na priamu (ng/kg) z 19. augusta 1. septembra
benz[a]antracénu, ludsku spotrebu 2011 2012
benzo[b]fluoranténu | alebo na pouzitie
a chryzénu) ako zlozka
potravin

Kontaminant

Prislusny
POTRAVINOVY

Max. limity EU

Z&kladné
pravne predpisy

Datum

uplatiovania
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2006R1881:20100701:SK:PDF

Dioxiny + furany Obilniny odporucanie od 3. decembra
a olejniny AKCNA 2013/711/EU 2013
PRAHOVA z 3. decembra
HODNOTA 2013 pre
stanovena potraviny
kontrolnymi a krmiva,
organmi zmeneneé
¢lenského statu odporuc€anim
(WHO-TEQ-2005) 2014/663/EU
@ z 11. septembra
0,50 pg/g 2014
hmotnosti vihkej
latky
Dioxinom podobné Obilniny AKCNA odporuéanie od 3. decembra
PCB a olejniny PRAHOVA 2013/711/EU 2013
HODNOTA z 3. decembra
stanovena 2013 pre
kontrolnymi potraviny
organmi a krmiva,
¢lenského statu zmeneneé
(WHO-TEQ-2005) odporuc¢anim
@ 2014/663/EU
0,35 pg/g z 11. septembra
hmotnosti vihkej 2014
latky

W: Hornd medza koncentrdcie: pri vypoéte hornej medze koncentrdcie sa vychddza

z predpokladu, Ze vsetky hodnoty jednotlivych kongenérov, ktoré su nizsie ako kvantifikacny
limit, sa rovnaju kvantifikacnému limitu.
V odporuéani 2013/711/EU z 3. decembra 2013 zmenenom odporucanim 2014/663/EU z 11.
septembra 2014 (nahradza odporGéanie 2011/516/EU) sa vyzaduje, aby &lenské $taty EU nahodne
monitorovali pritomnost dioxinov a furanov (suma PCDD a PDCF) a dioxinom podobnych PCB
v potravinarskych a krmivarskych produktoch tak, Ze stanovia urcité akéné prahové hodnoty.

V nariadeni (EU) &.589/2014 z 2. jana 2014 v zneni zmien sa stanovuji metddy odberu vzoriek
a analyzy na kontrolu hladin dioxinov (suma PCDD a PCDF), dioxinom podobnych PCB a dioxinom
nepodobnych PCB v urgitych potravinach a zrusuje sa nariadenie (EU) &. 252/2012 v zneni zmien.

b) Pre KRMIVA

Pokial ide o krmiva, v smernici Rady 2002/32/ES, zmenenej naslednymi pravnymi aktmi, sa

stanovuju tieto maximalne hladiny tykajluce sa krmiv s obsahom vihkosti 12 %:

Kontaminant Prislusné KRMIVO Maximalny obsah alebo Zakladné nariadenie
prahova hodnota
DIOXINY a) Kfmne suroviny smernica 2002/32/ES, zmenena
(suma PCDD | rastlinného pévodu Maximalny obsah: nariadenim (EU) &. 277/2012,
a PCDF) okrem rastlinnych 0,75 ng/kg (ppt) zaklad pre testovanie: nariadenie
olejov a ich Akéna prahova (EU) &. 278/2012 (z&klad:
vedlajSich produktov | hodnota: 0,5 ng/kg OMS- nariadenie €. 152/2009)

PCDD/F-TEQ/Kg (ppt) pri
krmive s obsahom
vlhkosti 12 %
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Dioxiny +

Obilniny a olejniny

AKCNA PRAHOVA

odporuganie 2013/711/EU

furany HODNOTA stanovena z 3. decembra 2013 pre potraviny
kontrolnymi organmi a krmiva, zmenené odporucanim
¢lenského statu SWHO- 2014/663/EU z 11. septembra
TEQ-2005) 2014
0,50 pg/g hmotnosti
vihkej latky
Suma a) Kfrmne suroviny Maximalny obsah: 1,25 smernica 2002/32/ES, zmenena
dioxinov rastlinného pévodu ng/kg (ppt) OMS- nariadenim (EU) &. 277/2012,
a dioxinom okrem rastlinnych PCDD/F-PCB-TEQ/kg pri | zaklad pre testovanie: nariadenie
podobnych olejov a ich krmive s obsahom (EV) &. 278/2012 (zéklad:
PCB (suma | vedlajsich produktov vihkosti 12 % nariadenie ¢. 152/2009)
PCDD, PCDF
a PCB)
Dioxinom a) Kfmne suroviny smernica 2002/32/ES, zmenené
podobné rastlinného pévodu Akéna prahova nariadenim (EU) &. 277/2012,
PCB okrem rastlinnych hodnota: 0,35 ng/kg zaklad pre testovanie: nariadenie
olejov aich (ppt) OMS-PCDD/F- (EU) &. 278/2012 (zéklad:
vedlajsich produktov TEQ/kg pri krmive nariadenie ¢. 152/2009)
s obsahom vlhkosti 12 %
Dioxinom Obilniny a olejniny AKCNA PRAHOVA odporuéanie 2013/711/EU
podobné HODNOTA stanovena z 3. decembra 2013 pre potraviny
PCB kontrolnymi organmi a krmiva, zmenené odporucanim
élenského $tatu SWHO— 2014/663/EU z 11. septembra
TEQ-2005) 2014
0,35 pg/g hmotnosti
vlhkej latky
a) Kfmne suroviny Maximalny obsah: smernica 2002/32/ES, zmenena
Dioxinom rastlinného pévodu 10 pg/kg (ppb) pri nariadenim (EU) &. 277/2012,
nepodobné krmive s obsahom zaklad pre testovanie: nariadenie
PCB vlhkosti 12 % (EU) &. 278/2012 (z&klad:
(Suma nariadenie €. 152/2009)
PCB 28,
PCB 52, PCB
101,
PCB 138,
PCB 153
a PCB 180
(ICES - 6)

Kontaminant

Prislusné KRMIVO

MRL alebo prahova
hodnota

Zakladné nariadenie

DIOXINY
(suma PCDD
a PCDF)

b) Rastlinné oleje a
ich vedlajsie
produkty

Maximalny obsah: 0,75
ng/kg
Akéna prahova
hodnota: 0,5 ng/lkg OMS-
PCDD/F-TEQ/kg (ppt)
pri krmive s obsahom
vihkosti 12 %

smernica 2002/32/ES, zmenené
nariadenim (EU) &. 277/2012,
zaklad pre testovanie: nariadenie
(EU) &. 278/2012 (zéklad:
nariadenie ¢. 152/2009)

Suma
dioxinov
a dioxinom
podobnych
PCB (suma
PCDD, PCDF

b) Rastlinné oleje a
ich vedlajsie
produkty

Maximalny obsah: 1,5
ng/kg OMS-PCDD/F-
PCB-TEQ/Kkg (ppt)
pri krmive s obsahom
vlhkosti 12 %

smernica 2002/32/ES, zmenené
nariadenim (EU) &. 277/2012,
zaklad pre testovanie: nariadenie
(EU) &. 278/2012 (z&klad:
nariadenie ¢. 152/2009)
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a PCB)

Dioxinom b) Rastlinné oleje a | Akéna prahova hodnota smernica 2002/32/ES, zmenena
podobné ich vedlajsie 0,5 ng/kg - i - (ppt) of nariadenim (EU) &. 277/2012,
PCB produkty OMS-PCDD/F-TEQ/kg zaklad pre testovanie: nariadenie
(ppt) (EU) &. 278/2012 (z&klad:
horna medza nariadenie ¢. 152/2009)

koncentracie pri krmive
s obsahom vilhkosti 12 %

Stanovenie hladin dioxinov a PCB v KRMIVACH podra nariadenia (EU) &. 278/2012 z 28. marca
2012, ktorym sa meni a dopiia nariadenie (ES) &. 152/2009.
Nariadenim (EU) &. 709/2014 z 20. jina 2014 sa meni éast’ B prilohy V k nariadeniu (ES)
€. 152/2009, pokial' ide o metddy stanovenia hladin dioxinov (PCDD/PCDF) a dioxinom
podobnych PCB.

V odporidéani 2013/711/EU z 3. decembra 2013 zmenenom odporidéanim 2014/663/EU z 11.
septembra 2014 (nahrddza odporuéanie 2011/516/EU) sa vyZaduje, aby élenské staty EU
nahodne monitorovali pritomnost dioxinov a furdnov (suma PCDD a PDCF) a dioxinom

podobnych PCB v potravinarskych a krmivarskych produktoch tak, Ze stanovia urcité akéné
prahové hodnoty.

Odber vzoriek a analyza

Odberom vzoriek a analyzou tychto produktov sa zaoberaju tieto nariadenia:

» nariadenie (EU) &. 252/2012, ktorym sa stanovuji metddy odberu vzoriek a analyzy na
ucely uradnych kontrol hladin dioxinov, PCB podobnych dioxinom a PCB nepodobnych
dioxinom v urcitych potravinach [zrusuje nariadenie (ES) ¢. 1883/2006],

» nariadenie (ES) €. 152/2009, ktorym sa stanovuju metdédy odberu vzoriek a analyzy na
ugely Gradnych kontrol KRMIV [priloha I, s. 4, ,Metédy odberu vzoriek®, priloha Il, s. 9,
,VSeobecné ustanovenia tykajuce sa analytickych metod“ a prilohaV ¢ast B, s. 97,
~otanovenie obsahu dioxinov (PCDD/PCDF) a PCB podobnych dioxinom*], zmenené
nariadenim  (EU) &.278/2012, pokial ide o stanovenie hladin  dioxinov
a polychlérovanych bifenylov,

» Vv nariadeni (ES) €. 333/2007, nedavno zmenenom nariadenim (ES) €. 836/2011, sa
stanovuju metddy odberu vzoriek a metédy analyzy olova, kadmia, ortuti, anorganického
cinu, 3-MCPD a benzo(a)pyrénu v POTRAVINACH.
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HMYZ A ROZTOCE

Povaha ohrozenia
= Biologické ohrozenie

Klasifikacia

Hmyz a roztoCe patria do kmena ¢&lankonozcov, pre ktoré je typicka dost pevna vonkajSia
schranka, ktora kryje telo. Hmyz spbsobuje zmeny v zrndch avinych z nich spracovanych
produktoch a méze byt zdrojom kazenia a kontaminacie. Rozto€e sa zivia najma zvySkami zfn
alebo plesfiami (sekundarne $kodce). Sarzu kontaminovani hmyzom nemozno vzdy odhalit.
Urcité druhy hmyzu (napr. nosatce) sa vyvijaju vnutri zfn.

Hlavné druhy hmyzu arozto€ov vyskytujuce sa pri skladovani zfn a z nich spracovanych
produktov:
= Hmyz
zrniar Cierny, zrniar ryzovy, potemnik hnedy, potemnik skladovy, plochac skladovy, plochacé
mucény, pakdrnik obilny, rudnik skladovy, ploskar skladovy, vijacka mandlova, psota obilna.
= Roztoée
skladokaz mucny, blyskacik repkovy, rozto¢ domaci, rozto¢ Cheyletiella.

Pévod
= Zariadenie (skladovacie a manipulaéné zariadenie)
= Dodané suroviny

Vyvojoveé faktory v uskladnenych obilninach
= Teplota
= Hladina vody v zrnach a z nich spracovanych produktoch

Prezivanie hmyzu
= Hmyz sa prestava vyvijat pri teplote nizSej ako 12 °C.
= Ak je hmyz niekolko tyZdiov vystaveny teplote nizSej ako 5 °C, zahynie.
= Ak je hmyz na 3 minuty vystaveny teplote vyS$3ej ako 60 °C, zahynie.
Prezivanie rozto€ov
= V pripade nizkych tepl6t existuju velmi velké rozdiely v citlivosti jednotlivych druhov
roztoCov.
= Vystavenie teplote nad 45 °C na 5 hodin zni¢i vSetky druhy.

Uvadzany graf zobrazuje rizik4, ktorym je vystavena masa obilnin, v zavislosti od jej teploty

o0 TEMPERATURE (°C)

BONNE CONSERVATION

5 10 15 20 25 30
TENEUR EN EAU GRAIN (%)




a hladiny vody:

Zdroj:
Francis Fleurat-Lessard a Bernard CahagnierJ FRANCUZSKY SLOVENSKY
INRA — Villenave d’Ornon a Nantes REACTIONS CHIMIQUES CHEMICKE REAKCIE

Rizika tykajuce sa bezpecnosti potravin a OXYDATION OXIDACIA

Krmiv INSECTES HMYZ

Prenasace choroboplodnych zarodkov. BACTERIES BAKTERIE
MOISISSURES PLESNE
BONNE CONSERVATION SPRAVNE SKLADOVANIE
TENEUR EN EAU GRAIN (%) HLADINA VODY

V ZRNACH (%)
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HLODAVCE, VTACTVO
A/ALEBO ICH MAKROSKOPICKE STOPY

Povaha ohrozenia
= Biologické ohrozenie

Klasifikacia
Hlodavce a vtactvo spOsobuju konzumaciou zfn ainych znich odvodenych produktov
poSkodenie, pokazenie, kontaminaciu a zmenu zfn a inych z nich spracovanych produktov.

= Hlodavce, ktoré zvy€ajne napadaju uskladnené zrnda, su potkany, mysi a veverice.
= Pokial ide o vtactvo, ide najma o holuby avrabce alebo ¢ajky v pristavnych
oblastiach.

P6vod

Nedostatoéne udrziavané alebo chranené:
= Prevadzkové priestory
= VonkajSie okolie

Rizika tykajuce sa bezpeénosti potravin a krmiv
Prenasace choroboplodnych zarodkov.

Vtaky prenasaju viac nez 60 choréb vratane histoplazmozy, €o je akdtne ochorenie dychacich
ciest, ektoparazitov a salmonely.

Vtaci trus je korozivny a mbze poskodit strechy a steny budov a akékolvek vonkajsie stroje.
Zvysky z hniezd moézu upchavat odtoky a odkvapy.

Technické zadsahy

K trom najbeznejSim technikam zasahu proti vtakom patria:

» Repelenty: pomahaju zneprijemnovat socializaciu samcov alebo mnozenie vtakov.

» VyluCenie: pomaha predchadzat tomu, aby sa vtaky mnozili, a udrziavat ich mimo
priestorov. Dvere musia byt zavreté vzdy, ked sa nepouzivaju, a vSetky otvory vo
vonkajsich stenach musia byt uzavreté sietami alebo inym materialom.

» Premiestnenie: odstranenie vtakov a hniezd.
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PLESNE

Povaha ohrozenia
= Biologické ohrozenie

Klasifikacia
Plesne predstavuju velmi heterogénnu skupinu s priblizne 11 000 druhmi, z ktorych asi 100
mobze potencialne vytvarat mykotoxiny. Tieto toxikologické druhy mozno zoskupit do tried
Deuteromycota a Ascomycota. Plesne su aj znamymi alergénmi. Rast plesni méze byt znakom
potencialnej tvorby mykotoxinov. Niektoré plesne navySe pésobia na fudi alebo zvierata
alergénne.
= Na plesniach rastie poetné mnozZstvo spérov (vytrusnych mechanizmov) s dlhou
zZivotnostou. Spory sa rozsievaju pomocou vzduchu alebo vody a kolonizuji nové
substraty.
= Ked plesen dostatoéne narastie, vytvori mycélium (vSeobecny pojem na oznacenie
vSetkych vlaken tvoriacich vegetativnu Cast huby), ktoré je viditelné volnym okom.
= KedZze plesne nie su fotosyntetické, mézu rast len na organickych médiach, ktoré
tym poskodia, zmenia ich vzhlad alebo u nich vyvolaju organoleptické zmeny.
= Typy polnych hub:
najbeznejSimi typmi su rody Alternaria, Fusarium, Helminthosporium, Epicoccum, Septoria a
Verticillium. Tieto huby, ktoré potrebuju na svoj normalny rast vihké prostredie, v uskladnenych
zrnach zvyc€ajne zaniknu.
= Typy intermediélnych hub:
huby radu Mucorales ako Rhizopus, Absidia a Mucor a urcité druhy kvasiniek. Tieto
druhy zvacésa prevladaju v Specifickych podmienkach, a najméa v zrnach, ktoré nie su
dostatoCne suché.
= Typy tvoriace skladové huby:
najma rody Aspergillus a Penicillium.

Pévod
= Dodané suroviny
= Metbddy a podmienky skladovania
= Zariadenie (skladovacie a manipulaéné zariadenie)

Vyvojové faktory
Fyzikalne podmienky ovplyviiujuce rast plesni v uskladnenych obilninach:
» Relativna vlhkost, ktord mozno porovnat s vlihkostou zfn alebo inych z nich
spracovanych materialov. Zvysenie hladiny vody v produktoch aktivuje rast plesni.
= Aktivita voda (Av), ktora sa rovna relativnej vihkosti vydelenej €islom 100.

0 0,70 0,85
1
< > < > —m>
Plesne sa nevyvijaju, no mozu prezit. Vyvoj xerotolerantnych Vyvoj vSetkych
a xerofilnych plesni. typov hub.

= Teplota
Vacsina plesni dosahuje optimalny rast pri teplote od 25 °C do 35 °C a na zvySenie teploty

reaguje zrychlenim rastu.
= pH
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Plesne rasta v prostrediach s hodnotou pH od 2 do 11.

Chemické podmienky ovplyvriujuce rast plesni v uskladnenych obilninach:

= ZloZenie atmosféry
Cim je nizsi podiel kyslika v atmosfére, tym pomalsi je rast plesni, ktoré patria k aerébnym
organizmom. Je v8ak nepravdepodobné, aby uroven kyslika klesla natolko, aby sa spomalil rast
plesni.

Pozornost treba venovat’ aj sklerociu namelu.

Rizika tykajuce sa bezpe€nosti potravin a krmiv
Plesne nepredstavuju priame riziko tykajuce sa bezpecnosti potravin a krmiv, su vSak dobrym
ukazovatelom inych moznych ohrozeni.

Nariadvenia
> Ziadne osobitné nariadenia.
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MYKOTOXINY

Povaha ohrozenia
= Biologické ohrozenie

Klasifikacia

Mykotoxiny su sekundarne metabolity vytvarané niektorymi druhmi plesni. Ide o molekuly
s velmi nizkou molekulovou hmotnostou, ktoré vSak nie su bielkovinové, a teda nespbsobuju
imunologické reakcie.

SuU to kontaminanty prirodzene sa vyskytujluce v potravinach a krmivach. Odolavaju vietkym
druhom oSetreni, sterilizacii, oxidacii, kyslosti aj zasaditosti a ich zZivotnost' v kontaminovanom
produkte je omnoho dlhSia nez Zivotnost' plesne, ktora ich syntetizovala. Nie v8etky plesne v3ak
tvoria toxiny a nie vSetky kmene druhov, ktoré ich dokazu tvorit, ich aj systematicky tvoria, a to
ani v pripade, Ze su splnené vSetky podmienky na optimalnu tvorbu toxinov.

Polné mykotoxiny

Mykotoxiny Plesne Hlavné média

Trichotecény Fusarium kukurica, jaémen, pSenica, ovos
Zearalenon Fusarium graminearum kukurica, pSenica, cirok
Fumoniziny Fusarium moniliforme Kukurica
Aflatoxiny* Aspergillus flavus a Kukurica

Aspergillus parasiticus
Nameflové alkaloidy Claviceps purpurea raz a psenica

* Aflatoxiny su najma skladovymi mykotoxinmi, ale pri extrémnych klimatickych podmienkach a Gtokoch
Skodcov mbzu vznikat aj po¢as pestovania.

V marci 2012 vydala EU odporuéanie Komisie 2012/154/EU z 15. marca 2012 o monitorovani
pritomnosti namelovych alkaloidov v krmive a potravinach, v ktorom sa od &lenskych Statov
Ziada, aby za aktivnej ucasti prevadzkovatelov krmivarskych a potravinarskych podnikov
monitorovali pritomnost namelovych alkaloidov v obilninach a obilninovych produktoch
urCenych na fudsku spotrebu alebo na kfmenie zvierat, v luénych/kimnych travach na kimenie
zvierat a v kfmnych zmesiach a zlozenych potravinach.

Clenské $taty by mali analyzovat vzorky aspori tychto namelovych alkaloidov:

ergokristin/ergokristinin,
ergotamin/ergotaminin,
ergokryptin/ergokryptinin,
ergometrin/ergometrinin,
ergozin/ergozinin,
ergokornin/ergokorninin.

Ak je to mozné, Clenské Staty by mali zaroven stanovit obsah sklerdcii vo vzorke, aby bolo
mozné ziskat poznatky o vztahu medzi obsahom sklerdcii a mnozstvom jednotlivych
namelovych alkaloidov.

EU uverejnila 27. marca 2013 odporucanie Komisie 2013/165/EU o pritomnosti toxinov T-2 a
HT-2 v obilninach a vo vyrobkoch z obilnin, v ktorom sa od ¢lenskych Statov Ziada, aby za
aktivnej ucasti prevadzkovatelov krmivarskych a potravinarskych podnikov sledovali pritomnost
toxinov T-2 a HT-2 v obilninach a vo vyrobkoch z obilnin ur€enych na fudsku spotrebu alebo
kfmenie zvierat (netyka sa ryze ani vyrobkov z ryze). Ciefom je nabadat k tomu, aby sa vzorky
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suCasne analyzovali na pritomnost toxinov T2 a HT-2 a inych toxinov rodu Fusarium, ako je
deoxynivalenol (DON), zearalen6én (ZEA) a fumonizin B1 a B2 (FUMOMO B1+B2), aby bolo
mozné posudit rozsah spoloéného vyskytu. Odber a testovanie vzoriek v pripade
POTRAVINOVYCH vyrobkov by mali prevadzkovatelia vykonavat podia nariadenia (ES)
&. 401/2006 [&ast B prilohy | a bod 4.3.1 pism. g) prilohy 1I] a v pripade KRMiV podla nariadenia
(ES) &.152/2009 vzneni zmien. V odporiéani 2013/165/EU sa uvadzaju odporuéané
kvantifikacné a detekéné limity. V pripade (opakovanych) zisteni vySSich hladin neZz su
odporucané limity by mali ¢lenské Staty za aktivnej uc€asti prevadzkovatelov potravinarskych
a krmivarskych podnikov vykonat preSetrovanie, aby stanovili opatrenia, ktoré treba prijat na
zamedzenie alebo zniZenie takéhoto znecistenia v buducnosti, a zistili U€inky spracovania krmiv
a potravin na pritomnost toxinov T-2 a HT-2. Vysledky analyzy zhromazdené v jednej databaze
by mali Clenské Staty pravidelne (aspon raz rocne) poskytnut Eurépskemu uradu pre
bezpecCnost potravin.

Skladové mykotoxiny

Mykotoxiny Plesne Hlavné média
Ochratoxiny Aspergillus ochraceus kukurica, jamen, pSenica
Penicillium viridicatum
Citrinin Penicillium citrinum jaémen, raz, ovos, kukurica
Sterigmatocystin Aspergillus versicolor pSenica
Aflatoxiny Aspergillus parasiticus kukurica, cirok, olejnaté semena
Aspergillus flavus

Pévod
= Dodané suroviny
= Metody a podmienky skladovania

Vyvojové faktory
= Teplota

20 °C °C 48°C e

»d »d »d
! | ! | ! |

Vyvoj plesni sa Vyvoj plesni a tvorba Vyvoj plesni sa Zacina sa hubenie
spomali a napokon mykotoxinov. spomali. plesni.
zastavi, no prezivaju. Zastavi sa syntéza
Zastavi sa syntéza mykotoxinov.

mykotoxinov.

Mykotoxiny nie su prili$ citlivé na teplo. Su odolné vo i vSetkym typom tepelného oSetrenia,
ktoré sa momentalne pouzivaju v potravinarskom priemysle.

= pH.
1 2 5 8 10

< »d
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Vyvoj plesni nie je

mozZny, ale mdzu preZit. Mozny vyvoj plesni a tvorba mykotoxinov. Vyvoj plesni nie je
Zastavi sa syntéza mozny, ale mdzu prezit.
mykotoxinov. Zastavi sa syntéza

mykotoxinov.
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Mykotoxiny su stale bez ohladu na hodnotu pH.

= Aktivita vody (Av)

0 0,70 0,85
1
< > <« > —m >
Vyvoj plesni nie je mozny, ale mézu prezit. Vyvoj xerotolerantnych Vyvoj vSetkych plesni
Zastavi sa syntéza mykotoxinov. a xerofilnych plesni. a tvorba mykotoxinov.

Cim vys8ia je Av zfn, tym vy$Sia je miera tvorby mykotoxinov, dokonca aj u tych druhov, ktoré
sa klasifikuju ako xerotolerantné alebo xerofilné.

Rizika, ktoré predstavuju aflatoxiny a ochratoxiny pre bezpeénost’ potravin a krmiv
= nefrotoxické,
= Kkarcinogénne,
= imunosupresivne.

Nariadenia )
= MieSanie produktov, ktoré splnaju stanovené maximalne hladiny mykotoxinov,
s nevyhovujucimi produktmi je zakdzané (pravidlo neriedenia).

= Maximalne hladiny mykotoxinov v potravinach: [zakladny text: nariadenie (ES)
¢. 1881/2006 z 19. decembra 2006 v zneni zmien]
= Aflatoxiny:

V pripade obilnin a olejnin (okrem kukurice):
= 2 ug/kg pre aflatoxin B1,
= 4 ug/kg pre sumu aflatoxinov (B1+B2+G1+G2).

V pripade kukurice podliehajucej triedeniu alebo inému fyzikalnemu spracovaniu pred
priamou ludskou spotrebou alebo pred pouzitim ako zlozka potravin:
= 5 ug/kg pre aflatoxin B1,
= 10 pg/kg pre sumu aflatoxinov (B1+B2+G1+G2).

Nariadenim (ES) ¢&. 165/2010 sa zmenilo nariadenie (ES) ¢&. 1881/2006 v zneni zmien
zavedenim niektorych MRL pre aflatoxiny v olejninach uréenych na pouzitie v potravinach:
= 2.1.1 Podzemnica olejna (araSidy) ainé olejnaté semend (*), ktoré podliehaju
triedeniu alebo inému fyzikdlnemu spracovaniu pred fudskou spotrebou alebo
pouzitim ako zlozka potravin, s vynimkou podzemnice olejnej (araSidov) a inych
olejnatych semien uréenych na drvenie na vyrobu rafinovanych rastlinnych olejov:
aflatoxin B1: 8,0 ppb a aflatoxiny B1+B2+G1+G2: 15,0 ppb.
= 2.1.5 Podzemnica olejna (araSidy) a iné olejnaté semend (*) a z nich spracované
produkty ur€ené na priamu fudsku spotrebu alebo na pouzitie ako zloZka potravin
s vynimkou rastlinnych olejov uréenych na rafinaciu a rafinovanych rastlinnych
olejov.

Poznamka: Tyka sa aj rastlinnych olejov na priamu ludsku spotrebu: aflatoxin B1: 2,0 ppb
a aflatoxiny B1+B2+G1+G2: 4,0 ppb.

= Ochratoxin A:
» 5 ug/kg pre nespracované obilniny (vratane nespracovanej ryZe a pohanky),
= 3 pug/kg pre vedlajSie produkty z obilnin (vratane spracovanych obilnych
produktov a obilnych zfn uréenych na priamu fudsku spotrebu),
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= 8 pg/kg pre pSenicny glutén, ktory sa nepredava priamo spotrebitelovi.

Nariadenim (EU) &.844/2011 sa zavadzaju osobitneé pravidla predvyvoznej certifikacie pre
kontroly vyvozu pSenice a pSeni¢nej muky do EU, pokial ide o pritomnost ochratoxinu A,
vykonavané KANADOU.

= Deoxynivalenol (nazyvany tiez vomitoxin):
= 1250 ug/kg pre nespracované obilniny iné ako tvrda pSenica, ovos
a kukurica,
= 1750 pg/kg pre tvrdu psSenicu, ovos a kukuricu (s vynimkou nespracovanej
kukurice uréenej na spracovanie mokrym mletim).

= Zearalenon:
= 100 pg/kg pre nespracované obilniny iné ako kukurica,
= 350 pg/kg pre kukuricu (s vynimkou nespracovanej kukurice urenej na
spracovanie mokrym miletim).

= Fumoniziny:
= 4000 pg/kg pre nespracovanu kukurica (s vynimkou nespracovanej kukurice
uréenej na spracovanie mokrym miletim),
= 1 000 pg/kg pre kukuricu uréenu na priamu ludsku spotrebu.

= T2aHT2:
V odporuéani 2013/165/EU sa stanovuji indikativne hladiny pre sumu T-2 a HT-2 (ug/kg — ppb)
v obilninach a obilnych produktoch (okrem ryze), po prekroceni ktorych by sa malo vykonat
preSetrovanie, najma v pripade opakovanych zisteni (indikativne hladiny NIE s hladiny
bezpecnosti potravin a krmiv!):
= Pre nespracované obilniny: 200 ppb pre jaémen (vratane sladovnickeho
jaémena) a kukuricu, 1 000 ppb pre ovos (s plevami) a 100 ppb pre pSenicu,
raz a ostatné obilniny.
= Pre obilné zrnd na priamu fudsku spotrebu (t. j. take, ktoré presli sudenim,
Cistenim, lUpanim a triedenim av pripade ktorych sa pred ich dalSim
spracovanim v potravinovom retazci nebude vykonavat dalSie Cdistenie
a triedenie): 200 ppb pre ovos, 100 ppb pre kukuricu a 50 ppb pre ostatné
obilniny.

-2002|32_

= Aflatoxin B1:
= 0,02 mg/kg pre vSetky suroviny.

» Odporu¢ané maximalne hladiny mykotoxinov v obilninach uréenych na kfmne ucely
(odporuc¢anie Komisie 2006/576/ES):

= Deoxynivalenol:
= 8 mg/kg pre vSetky obilniny a max. 12 ppm pre vedlajSie produkty z kukurice
(DDGS/CGF).

= Zearalenon:
= 2 mg/kg pre vSetky obilniny a max. 3 ppm pre vedlajSie produkty z kukurice
(DDGSICGF).

= QOchratoxin A:
= 0,25 mg/kg pre vSetky obilniny.
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= Fumoniziny B1 + B2:
= 60mg/kg pre vSetky obilniny (tyka sa hlavne kukurice ajej vedlajSich
produktov).

= T2aHT2:
V odporacani 2013/165/EU sa stanovuji indikativne hladiny pre sumu T-2 a HT-2 (ug/kg — ppb)
v obilnindch a obilnych produktoch (okrem ryze), po prekroCeni ktorych by sa malo vykonat
preSetrovanie, najma v pripade opakovanych zisteni (indikativne hladiny NIE s hladiny
bezpec€nosti potravin a krmiv!):
= Pre nespracované obilniny: 200 ppb pre jaémen (vratane sladovnickeho
jaémena) a kukuricu, 1 000 ppb pre ovos (s plevami) a 100 ppb pre pSenicu, raz
a ostatné obilniny.
= Pre obilné produkty urené na krmiva a kfimne zmesi (12 % vlhkost): 2 000 ppb
pre mleté ovsené produkty (plevy), 500 ppb pre ostatné obilné produkty
a 250 ppb pre kfimne zmesi.

Odber vzoriek a skusanie

» Pokial ide o POTRAVINY, v nariadeni (ES) ¢&. 401/2006 v zneni zmien sa stanovuju
metddy odberu vzoriek a analytické metédy na Uradné kontroly hladin mykotoxinov
v POTRAVINACH.

» V pripade odberu vzoriek z velkych zmluvnych Sarzi sa odporu¢a postupovat v sulade

snormou AFNOR NF XP V03-777 alebo normou ISO CEN 24333 (pre zrna).

Prevadzkovatelia mézu na ucely interného alebo zmluvného monitorovania postupovat

aj podla niektorych pravidiel odberu vzoriek, ako napriklad GAFTA 124 (pre zrna, z nich

odvodené produkty a Sroty z olejnatych semien), alebo metéd FOSFA (pre olejniny

a rastlinné oleje).

Uplatnuje sa aj nariadenie (ES) ¢. 882/2004 v zneni zmien o Gradnych kontrolach.

Eurdpska komisia uverejnila aj usmerfiovaci dokument EU o odbere vzoriek z obilnin na

zistovanie pritomnosti mykotoxinov.

V novembri 2010 Eurdpska komisia vydala aj usmerfiovaci dokument pre prislusné

organy tykajlci sa kontroly stladu s pravnymi predpismi EU o aflatoxinoch.

Pokial ide o KRMIVA, musi sa dodrZiavat nariadenie Komisie (ES) &. 152/2009 v zneni

zmien, ktorym sa stanovuju metody odberu vzoriek a analyzy na ucely uradnych kontrol

krmiv.

» Rozhodnutie Komisie 2002/657/ES z 12. augusta 2002, ktorym sa vykonava smernica
Rady 96/23/ES tykajuca sa vykonavania analytickych metéd a interpretacie vysledkov.

YV VWV VY
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SALMONELA

Odportéa sa, aby kazdy prevadzkovatel dodrziaval poziadavky EU a aktudlne vnutro$tatne
poziadavky. Je zname, Ze poziadavky tykajuce sa salmonely sa medzi jednotlivymi clenskymi
Statmi EU liSia.

Povaha ohrozenia
= Biologické ohrozenie

Klasifikacia
Salmonela je rod baktérii z Celade Enterobacteriacae, ktoré su patogénne pre ludi a zvierata.
Tieto baktérie sa vyznacuju urCitymi vlastnostami, ktoré vysvetluju ich velku rozSirenost':
= prenas$a ich velké mnozstvo rozli€nych hostitelov (ludia, cicavce, vtaky, plazy, hmyz
atd.),
= maju velmi velkd schopnost preZitia v Zivotnom prostredi.

Z epidemiologického hfadiska mozno baktérie rodu salmonela rozdelit do troch hlavnych
skupin:

= kmene, ktoré napadaju len ludi asu zodpovedné za brusny tyfus s rozSirenim
septikémie a ktoré nie su patogénne pre iné zivocisne druhy,

= kmene, ktoré sa osobitne prisp6sobili konkréthemu druhu stavovcov (hydina, ovce
atd.), pricom niektoré su patogénne pre ludi,

= kmene, ktoré neuprednostiiuju osobitného hostitefa a napadaju ludi aj zvierata.
Prave do tejto skupiny patria hlavni v suasnosti sa vyskytujuci pdvodcovia z rodu
salmonela.

Baktérie rodu salmonela m6zu byt nebezpecné pre fudi alebo zvierata.

Povod
Hlavnym biotopom salmonely je traviaci trakt fudi a zvierat. Salmonela sa v prirodzenom
prostredi rozSiruje prostrednictvom fudskych a zvieracich vykalov. Malo by sa to opisat’ takto:
,Kontaminacia vykalmi Skodcov (najma vtakov a hlodavcov), ale aj kontaminovany prach
alebo zvysky predchadzajacich prepravovanych/uskladnenych surovin alebo surovin,
s ktorymi sa manipulovalo.*
= Skodce (najma vtaky a hlodavce), ale aj kontaminovany prach alebo zvysky
predchadzajlcich prepravovanych/uskladnenych surovin alebo surovin, s ktorymi sa
manipulovalo.
= Hygiena zamestnancov.

Vyvojové faktory
= Teplota

V pripade, Ze sa vyZaduje oSetrenie teplom, odporuca sa, aby prevadzkovatel postupoval podla
pravnych predpisov EU a miestnych a vnutrostatnych pravnych predpisov alebo podla uznanej
metodiky.

Salmonela je citliva na teplo.

@ (VIhke teplo)

47 °C 72 °C

Optimum
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L p . - L . Zacina sa hubenie.
Vyvoj plesni sa spomali Vyvoj Vyvoj sa zastavi.
a napokon zastavi, no
prezivaju.
= pH

Osetrenie kyselinou sa musi vykonat podla siu€asnyuii upiaunwsinych pravnych predpisov EU a
vnutrostatnych pravnych predpisov. Ked sa pouZije takato metodika, zékaznikovi sa musi
poskytnut prislusné oznacenie a informacie.

14

Optimum

A

» &
L |

v
A
v

Vyvoj je mozny. Vyvoj sa zastavi, ale

Vyvoj sa zastavi, ale baktérie baktérie mozu prezit

mozu prezit.

= Aktivita vody

Mala by sa venovat’ osobitna pozornost zabezpeceniu toho, aby produkty mali vhodne nizku
hladinu vihkosti a aby sa v €o najva¢sej moznej miere prediSlo kondenzcii.

U

0,95 099 1

Optimum

A
A\ 4
A
v

Vyvoj sa zastavi, ale baktérie mézu prezit. Vyvoj je mozny.

Kontrola a monitorovanie

Pokial ide o rizikové produkty, ako napriklad Sroty z olejnatych semien, v zavislosti od ich
povodu a hlasenych varovani sa musi vykonavat ich pravidelné monitorovanie a sku$anie,
pricom sa musia pouzit vhodné postupy odberu vzoriek a skuSania (pozri body 3.1 a 3.2
kapitoly 1 tejto prirucky). V pripade pozitivheho vysledku skusky sa musi pristupit k vykonaniu
sérotypizacie, informovaniu zakaznikov a organov, zisteniu informacii o preventivnych
oSetreniach (chemickych a/alebo teplom), dezinfekcii zariadeni a skladov a oznaceniu, ato v
zavislosti od miestnych a vnutrostatnych uplatnitelnych pravidiel alebo nariadeni. Mal by sa
vykonat prieskum na zistenie povodu/zdroja kontaminacie s cieflom znizit/eliminovat
kontaminaciu. Skusena osoba by mala dbat na to, aby sa predchadzalo kondenzécii
prostrednictvom riadneho systému vetrania. Skladovatel by mal pravidelne kontrolovat, ¢i su
skladovacie a manipulacné priestory dobre udrziavané, aby sa predislo vyskytu salmonely. Pri
tejto kontrole by sa mali uplatnit vhodné postupy odberu vzoriek a metddy skusSania.
Kontaminované produkty mozno oSetrit tepelne (vystavenie teplote nad 72 °C primerane dlhy
¢as) vo schvalenych zariadeniach, ak sa to vyZaduje na vnutrostatnej urovni. Iné oSetrenia, ako
napriklad schvalenymi organickymi kyselinami, mézu poméct zabranit vyvoju salmonely.

Rizika tykajuce sa bezpec€nosti potravin a krmiv
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Hlavne traviace poruchy.

Nariadenia a normy

Pre vyskyt salmonely v kimnych surovinach neexistuju ziadne harmonizované pravne predpisy
EU. Kazdy ¢&lensky $tat ma svoje vlastné pravne predpisy a pravidla stanovujlce stav vyskytu
a opatrenia, ktoré sa musia prijat v pripade zistenia salmonely (kto musi byt informovany, aké
oSetrenia sa maju pouzit atd’.).

Dal$ie informacie najdete v &lanku 15 ods. 2 nariadenia (ES) &. 178/2002 v zneni zmien. DalSie
informacie o salmonele najdete vo vedeckom stanovisku Eurdpskeho udradu pre bezpecénost
potravin z roku 2008.

Nariadenie (ES) €. 2160/2003 sa zameriava hlavne na 5 nebezpecCnych sérotypov (kmenov),
avSak pozornost treba venovat aj ostatnym sérotypom: S. enteritidis — S. typhimurium — S.
infantis — S. hadar — a S. virchow. Pritomnost tychto piatich sérovarov musi byt zvy&ajne
ohlasena na urovni zivociSnej vyroby (prvovyroby a chovu). Toto nariadenie sa vztahuje na
krmiva.
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BACILLUS CEREUS

Povaha ohrozenia
= Biologické ohrozenie

Klasifikacia

= Bacillus cereus patri do Cefade Bacillaceae, ktoru tvoria bacily produkujuce
spory odolné voci teplu. Je patogénny pre fudi a zvierata. Tento mikroorganizmus
sa Casto vyskytuje v produktoch bohatych na Skrob (ryza, obilie atd'.).

= Bacillus cereus mbéze produkovat dva typy toxinov, z ktorych jeden je tepelne
staly. Je zodpovedny za otravu potravinami bud' v désledku poZzitia predvytvoreného
toxinu v potravine, alebo v désledku pozitia baktérie.

= Bacillus cereus vytvara spory, vdaka ktorym ma vysoku mieru prezitia (formou
odolnosti vodi teplu, tlaku a nizkej aktivite vody).

Povod
= Prach
= Pbda
= Dodané suroviny

Faktory vplyvajluce na vyvoj bacila Bacillus cereus a na tvorbu toxinov

= Teplota
Niektoré kmene sa dokazu rozmnozovat v chlade.

5°C 37 °C 5

Doména rastu

Vyvoj sa spomali/zastavi. Vyvoj sa Ni€enie nerezistentnych druhov a

Optimum

A
v
A
\ 4
A
v

Vivoj sa spomalilzastavi. Vyvoj sa spomali/zastavi.

= Aktivita vody (Av)

Optimum

v

d »d
<« Ll |

Vyvoj sa zastavi. Vyvoj je mozny.

Rizik& tykajuce sa bezpeénosti potravin a krmiv
Traviace poruchy.

Coceral/Cogeca/Unistock
Aktualizovand verzia 2.2 — jul 2015 101/150



ALERGENY (AMBROZIA)

V potravinarskych a kimnych surovinach mozno najst’ rézne botanické necistoty v désledku ich
neuplného odstranenia po€as zberu alebo v dosledku kriZzovej kontaminacie pri manipulacii,
skladovani alebo preprave. Niektoré z takychto semien predstavuju urcité rizika pri konzumacii
f[udmi alebo zvieratami.

Povaha ohrozenia
= Ohrozenie alergénmi

Klasifikacia AMBROZIE

Rod ambrézia (z Celade astrovité) je rozSireny po celom svete. Ambrosia artemisiifolia
(ambrozia palinolista) je v hojnej miere rozSirena v niektorych oblastiach juhovychodnej Eurdpy.
Pel Ambrosia spp. (v ich prirodzenom aj nimi zaplavenom prostredi) ma alergénne vlastnosti,
a preto je problematicky, pokial ide o verejné zdravie.

A. artemisiifolia je burina rastica na nevyuzitych plochach a polnohospodarskej péde a dari
sa jej vzdy, ked je pbda nanovo naruSena. K rozSirovaniu ambrézie dochadza prirodzene
vypadavanim semien, pohybom zvierat a povrchovej vody a &asto aj v dbsledku ludskej
¢innosti, napriklad ked sa do r6znych oblasti dostane spolu s pofnohospodarskymi strojmi alebo
vykopanym materialom.

Vdychnutie pelu tejto rastliny spdsobuje rinokonjuktivitidu a astmu; k menej zavaznym
tazkostiam patria kozné alergie a potravinové alergie. Ambrdzia mbéze u pacientov vyvolavat
skrizenu citlivost na iné alergény vratane potravinovych alergénov. Existuje aj niekolko dékazov
o alergénnom vplyve pelu ambrozie na zvierata. Podfa ur€itych ukazovatelov by sa vSak A.
artemisiifolia mohla stat vysoko invazivnou v ur€itych ekologicky vyznamnych biotopoch a
mohla by suvisiet s ochudobrfiovanim druhovej rozmanitosti. Preto su potrebné dalSie
ekologické Studie. Pracovna skupina Eurdépskeho uradu pre bezpecnost potravin CONTAM sa
zamerala na relativny vyznam krmiv, najma krmiv pre vtaky, pri rozSirovani ambrozie. Semena
ambrozie mézu kontaminovat' krmiva.

Krmiva vratane kukurice, pSenice, slne€nice, prosa, arasidov, séje, hrachu a fazule mézu
obsahovat semena ambrozie. Komeréné krmiva pre hospodarske zvierata su pred pouzitim
spracované. Pri mleti, peletovani a/alebo zahrievani dochadza k takmer Uplnému znieniu
semien ambroézie. Naopak, krmiva pouzivané pre volne Zijuce a okrasné vtaky, ktoré su Casto
kontaminované semenami ambrozie palinolistej, sa vo vSeobecnosti nespracuvaju, a preto
mozu prispievat k Sireniu zivotaschopnych semien tejto rastliny. Preto sa zda, ze krmiva pre
vtaky hraju délezitu rolu pri zanaSani ambrdzie do novych, predtym nezamorenych oblasti.

Povod ohrozenia
= Botanické nedistoty, ktoré neboli Uplne odstranené pocas zberu alebo pocas Cistenia
pri prijme do sila.
= Krizova kontaminacia po€as manipulacie a skladovania alebo prepravy.

Nariadenia a normy EU
a) Pre KRMIVA
V oddiele VI smernice 2002/32/ES o neziaducich latkach v KRMIVACH sa stanovuj
tieto limity pre AMBROZIU v kfmnych surovinach

Neziaduca latka Produkty uréené na Maximalna hladina rezidui
kfmenie zvierat (mg/kg) (ppm) pri krmive

s obsahom vihkosti 12 %
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6. Semena Ambrosia spp.

Kimne suroviny (), okrem:

50

— prosa (zrnd Panicum
miliaceum L.) a ciroku [zrna
Sorghum bicolor (L.)
Moench s. L], ktorymi
zvieratd nie sU priamo

kfmené (3).

200

Kfmne zmesi s obsahom
nemletych zfn a semien

50

v pripade predloZenia nezvratnych dbkazov, Ze zrnd a semend su urené na mletie alebo drvenie, nie
je potrebné pred mletim alebo drvenim vykonat Cistenie zfn a semien s nevyhovujdcim obsahom semien

Ambrosia spp. pod podmienkou, Ze:

V pripade, Ze tieto podmienky nie su spinené, zasielka sa pred prepravou do EU musi vygistit a zvysky

zasielka sa prepravuje do mlecieho alebo drviaceho zariadenia vcelku,

takéto zariadenie je vopred informované o pritomnosti vysokého mnozstva semien Ambrosia
spp., aby boli prijaté dodatocné preventivne opatrenia proti ich Sireniu do Zivotného prostredia,
sa poskytnu presvedcivé dékazy o tom, ze poCas prepravy na drvenie alebo mletie su prijaté
preventivne opatrenia proti Sireniu semien Ambrosia spp. do zivotného prostredia, a

prislusny organ po tom, ako zabezpeci, Zze uvedené podmienky su spinené, vyda suhlas na

prepravu.

sa musia primerane znigit.“
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MELAMIN

Povaha ohrozenia

Melamin je latka, ktora mbze reagovat s kyselinou kyanurovou a vytvarat s nou melamin
kyanurat. Ide o kryStalicky komplex vysoko nerozpustny vo vode. Spbsobuje oblickové tazkosti,
ktoré moézu skoncit smrtou.

Klasifikacia:
=  Chemikalia

Povod

Melamin sa vyraba vo velkych mnozstvach najma na syntézu melamin-formaldehydovych Zivic,
ktoré sa pouzivaju pri vyrobe laminatov, plastov a povrchovych materialov vratane takych, ktoré
prichadzaju do kontaktu s potravinami, ako je napriklad kuchynsky riad. Melamin a niekolko
suvisiacich zlu¢enin sa okrem toho pouzivaju ako spomalovace horenia. Svetova zdravotnicka
organizacia (WHO1, 2009) uvadza pouzivanie sanitacnych prostriedkov s obsahom melaminu
(trichlérmelamin) a pouzivanie troklozén-natria ako prostriedku na dezinfekciu pitnej vody.
Troklozén-natrium méze obsahovat zvyskovu kyselinu kyanurovu, ktora mbze s melaminom
vytvorit nerozpustny komplex.

Kontrolné opatrenia .
Monitorovat sa musia najma produkty pévodom z Ciny, ako aj produkty s vysokym obsahom
bielkovin (napr. Sroty z olejnatych semien, bielkovinovy koncentrat zo SKM).

U dalej uvadzanych produktov existuje vysSie riziko obsahu nebezpecnych hladin melaminu
alebo hladin prekraCujucich maximalny limit:
= produkty rastlinného pévodu, na ktoré su/boli poCas pestovania pouzité pesticidy
s obsahom cyromazinu alebo hnojiva s obsahom melaminu,
= produkty, ktoré polas sanitacie prisli do kontakitu so sanitaCnymi prostriedkami
obsahujucimi melamin alebo analégy melaminu (napr. trichlérmelamin),
= produkty, pri spracovani ktorych sa pouziva voda dezinfikovana pomocou troklozén-
natria (ktory okrem iného degraduje na melamin),
= produkty nachylné na riziko znehodnocovania pridanim melaminu, t.j. produkty
s vysokym obsahom bielkovin, ako napriklad pSeniény glutén, ryzovy protein,
produkty zo séjovych bdbov, mlie€ne produkty, rybia mucka, koncentraty s vysokym
obsahom bielkovin.

Rizika tykajuce sa bezpeénosti potravin a krmiv

Nezakonné znehodnocovanie potravin a krmiv melaminom viedlo k ochoreniam a smrti deti
a spoloCenskych zvierat (maciek a psov), najma v désledku poSkodenia obli¢iek spésobeného
krystalikmi alebo kamerimi v mocCovych cestach. U spolo¢enskych zvierat, ktoré boli kimené
krmivami, ktoré boli znehodnotené surovym (,odpadovym®) melaminom alebo jeho analégmi, sa
nasli krystaliky zli€enin melaminu s kyselinou kyanurovou. U deti, ktorym boli podavané
potraviny na pociato¢nu vyzivu dojcCiat znehodnotené relativne Cistym pripravkom melaminu,
pozostavali krystaliky zo zlu€enin melaminu a kyseliny mocovej, ktora sa prirodzene vyskytuje
v moci. Krystaliky boli hlasené aj uhospodarskych zvierat, ktoré boli kimené krmivami
kontaminovanymi melaminom, a u pokusnych zvierat, ktorym boli podavané davky melaminu,
ato bud samostatne, alebo spolu s kyselinou kyanurovou (EFSA3, 2010). K znehodnoteniu
dochadza preto, lebo bezne pouzivané metddy bielkovinovej analyzy nedokazu odlisit dusik
z bielkovinovych zdrojov od dusika z nebielkovinovych zdrojov.

Dosledkom toho sU nespravne namerané vysoké hodnoty bielkovin v produktoch obsahujucich
nebielkovinové zdroje dusika, ako napriklad melamin, ¢o dava ekonomicky podnet na ich
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(nezékonné) pridavanie (WHO1, 2009). Ete do polovice roka 2010 sa v Cine vyskytovali $arze
mlie¢nych vyrobkov kontaminovanych melaminom, ktoré pochadzali z incidentu z roku 2008.
Tieto Sarze mali byt zlikvidované, no napriek tomu neboli poskytnuté na likvidaciu a opatovne
sa nezakonne primieSavali do potravinovych vyrobkov.

Specificka riziko u ludi predstavuje nepritomnost oxidazy kyseliny mocovej (WHO1, 2009).
KedZe fTudom chyba enzym urikaza, v ich moc¢i sa vylu€uje viac kyseliny mocovej nez v moci
vacsiny cicavcov. Preto unich méZe dochadzat ku koprecipitacii melaminu s kyselinou
mocovou.

Nariadenia a normy
Pre obsah melaminu v KRMIVACH v EU sa v smernici 2002/32/ES zmenenej nariadenim (EU)
€. 574/2011 stanovuju tieto MRL:
= maximalne 2,5 ppm (mg/kg) pre vSetky kimne suroviny s obsahom vlhkosti 12 % v
pripade kfimnych surovin (okrem kyseliny guanidinooctovej, mocoviny a biuretu).

Pre obsah melaminu v POTRAVINACH v EU sa v nariadeni (ES) ¢. 1881/2006 zmenenom
nariadenim (EU) &. 594/2012 stanovuiju tieto MRL:
= maximalne 2,5 ppm (mg/kg) pre potraviny okrem pociato¢nej a naslednej dojéenskej
vyzivy (*9).

2 Maximalna hladina sa nevztahuje na potraviny, v pripade ktorych mozno dokazat, Ze hladina melaminu
vysSia ako 2,5 mg/kg je désledkom povoleného pouzitia cyromazinu ako insekticidu. Hladina melaminu
nesmie presiahnut hladinu cyromazinu.
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DUSITANY

Povaha ohrozenia

Dusi¢nany (vzorec NOj) a dusitany (vzorec NO,) su zlu€eniny dusika, ktoré su sucastou
kolobehu dusika. Pésobenim ludskej €innosti (najma nadmerného pouzivania hnojiv) sa do
urcitych faz prirodzeného kolobehu dusika dostavaju velké mnozstva dodato¢ného dusika. To
vedie k jeho ldhovaniu a acidifikacii. Dusitany vznikaju premenou dusi¢nanov.

Dusitany sa tvoria prirodzene vramci kolobehu dusika poCas procesu viazania dusika
a nasledne sa premenia na dusi¢nany, hlavnu zivinu asimilovanu rastlinami. Vyskytuju sa dve
hlavné dusitanové soli, a to dusitan sodny a dusitan draselny.

Klasifikacia
=  Chemikalia

Zavaznost’
=  Vysok&

Pévod
= Nadmerné pouzivanie dusi¢nanov/dusikatych hnojiv. Obsah dusitanov v pitnej vode
je v Eurépe regulovany a jeho maximalna hladina je stanovena na 0,5 mg/l. Hladiny
dusi¢nanov v krmivach rastlinného pdvodu su prirodzene vysoké a vzgjomna
premena dusiCnanov na dusitany v najvacSej miere prispieva k expozicii zvierat
urc¢enych na vyrobu potravin pdsobeniu dusitanov.

Kontrolné opatrenia:
= stanovenie nakupnych poziadaviek,
= odborné pouzivanie hnojiv,
= monitorovanie oblasti pestovania (certifikované),
= histéria parcely,
= predchadzanie nadmernym davkam dusi¢nanov,
= analyza prijatého produktu,
= histéria pody,
= hospodarenie s vodou.

Vsetky kontrolné opatrenia uvedené v tomto prehfade su kontrolné opatrenia, ktoré mozno
pouzit v zavislosti od produktu a/alebo kroku procesu.

Rizika tykajuce sa bezpeénosti potravin a krmiv

Pri chronickej expozicii mézu pdsobit ako karcinogény. Dusitany su asi desatnasobne
toxickejSie nez dusi¢nany a boli identifikované tri hlavné toxikologické ciefové parametre: tvorba
methemoglobinu (u Sirokej Skaly druhov vratane c&loveka), hypertrofia nadoblickovej zona
glomerulosa  (potkany) anejednoznaény dbkaz  karcinogenézy (samice  mysi).
U monogastrickych Zivocichov sa vacsina dusitanov tvori a vstrebava v hornej €asti traviaceho
traktu. Naopak u prezuvavcov sa dusitany a dusi¢hany metabolizuju pomocou fléry v bachore.
Boli hlasené neZiaduce ucinky po nadmernej expozicii hospodarskych zvierat dusitanom,
pricom najvnimavejSie su osipané a prezuvavce, ktoré patria k hlavnym zvieratdm ur€enym na
vyrobu potravin. Dévodom je relativne nizka aktivita nitrit-reduktdzy a vysok& miera premeny
exogénnych dusiénanov na dusitany v bachore.

Nariadenia
Pre obsah dusitanov v KRMIVACH v EU sa v smernici 2002/32/ES v zneni zmien stanovuji
tieto MRL:
= 15 ppm (mg/kg) (vyjadrené ako dusitan sodny) pre krmiva s obsahom vihkosti 12 % v
pripade kfimnych surovin (okrem rybej mucky, silaze a kompletnych krmiv).
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RADIONUKLIDY

Povaha ohrozenia

Radioaktivita je osobitna vlastnost chemickej latky, ktora vysiela ziarenie. Takuto latku
nazyvame radioaktivna latka. Méze fiou byt plyn, para, kvapalina alebo tuha latka. K znamym
radioaktivnym latkam patria: kobalt, cézium, jod, rddium, uran a plutonium.

Je dolezité rozliSovat medzi radioaktivnou kontaminaciou a oziarenim.

K radioaktivnej kontaminacii dochadza, ked sa radioaktivny material usadi na produktoch alebo
zvieratach alebo ked ho nejaké zviera zje/vdychne, zatial ¢o k oZiareniu dochadza, ked je
zviera/Clovek alebo predmet vystaveny ionizujucemu Ziareniu. Kontaminacia je z pravneho
hladiska vymedzena ako neziaduca pritomnost (vyznamného mnozstva) radioaktivnych latok
v konkrétnom prostriedku alebo na fiom. V pripade oZiarenia plati, Ze ak sa predmet alebo
zvieral/€lovek vzdialia od zdroja ziarenia, ich ozarovanie sa zastavi. AvSak pokial ide o
kontaminaciu, najma v pripade pozitia radioaktivnej latky, je vnutorné ozarovanie ovela tazsie
zastavit. V najhorSom pripade, ak je mnozstvo pozitej radioaktivnej latky vysoké, zdrojom
ozarovania sa moZe stat’ aj samotny Clovek, zviera alebo rastlina.

Radioaktivna kontaminacia sa v potravinovom a krmivovom retazci méze Sirit' tak, Ze zivy tvor
sa kontaminuje zjedenim kontaminovanej rastliny alebo zvierata.

Klasifikacia
=  Chemikalia

Zavaznost’
=  Vysok&

Pévod

Unik alebo vybuch v elektrarni pouzivajucej jadrové paliva alebo pouzivanie rastlin, ktoré rastu
na pdde kontaminovanej radioaktivnymi reziduami (odpadom alebo atmosférickymi
usadeninami).

Kontrolné opatrenia }
Vyhybanie sa rizikovym oblastiam (ako je napriklad FukuSima v Japonsku alebo Cernobyl na
Ukrajine).

Meranie radioaktivity
lonizujuce Zziarenie je pritomné vSade v Zivotnom prostredi a pochadza aj z radioaktivnych
materialov, rontgenovych trubic a urychlovacov Castic. Je neviditelné a jeho pritomnost nie je
priamo zistitelna ludskymi zmyslami, preto sa na zistenie jeho pritomnosti zvyCajne vyZzaduju
pristroje ako Geigerove pocitace.
Meraju sa Styri rézne, no navzajom suvisiace veli€iny: radioaktivita, expozicia, absorbovana
davka a ekvivalentnd davka. Mnemotechnickou poméckou na ich zapamatanie je skratka R-E-
A-D (zo zaCiatoCnych pismen radioactivity, exposure, absorbed dose a dose equivalent).
S tymito veli€inami sa pouzivaju britské (napr. Ci), aj medzindrodné (metrické, napr. BQ)
jednotky.
> Radioaktivita oznaduje mnozZstvo ionizujiceho Ziarenia, ktoré material uvolni. Ci uz ide
0 vyzarovanie alfa alebo beta Castic, gama lucov, rontgenovych Ii€ov alebo neutrénov,
mnozstvo radioaktivneho materialu sa vyjadruje pomocou jeho radioaktivity (alebo
jednoducho jeho aktivity). Radioaktivita predstavuje poCet atébmov, ktoré sa v materiali
rozpadnu za dany ¢as. Mernymi jednotkami radioaktivity su curie (Ci) a becquerel (BQq).
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» Expozicia vyjadruje mnozstvo Zziarenia putujuceho vzduchom. Mnohé detektory ziarenia
meraju expoziciu. Jednotkami expozicie su rontgen (R) a coulomb/kilogram (C/kg).

» Absorbovana davka vyjadruje mnozstvo ziarenia, ktoré pohlti predmet alebo osoba (teda
mnozstvo energie, ktoré radioaktivne zdroje zanechaju v materidloch, ktorymi
prechadzaju). Jednotkami absorbovanej davky su absorbovana davka ziarenia (rad)
a gray (Gy).

» Ekvivalentna davka (alebo efektivha davka) kombinuje mnozstvo pohlteného Ziarenia a
ucinky uvedeného typu ziarenia na zdravie. V pripade beta agama Ziarenia je
ekvivalentna davka rovnaka ako absorbovana davka. Naopak, v pripade alfa ziarenia
a neutrénového Ziarenia je ekvivalentna davka vacsia nez absorbovana davka, pretoze
tieto typy ziarenia su pre ludskeé telo SkodlivejSie. Jednotkami davkového ekvivalentu su
biologicky ekvivalent rontgena (roentgen equivalent man — rem) a sievert (Sv).
Biologické ekvivalentné davky sa zvyCajne meraju v 1/1000 rem (milirem alebo mrem).

Z praktickych dévodov sa 1 R (expozicia) = 1 rad (absorbovana davka) = 1 rem alebo 1 000
mrem (davkovy ekvivalent).

Netreba zabudat, Zze hodnota namerana v Ci zodpoveda radioaktivite latky, kym hodnota
namerana v rem (alebo mrem) vyjadruje mnozstvo energie, ktoré radioaktivny zdroj zanecha
v zivom tkanive. Clovek by napriklad prijal davkovy ekvivalent 1 mrem z ktorejkolvek z tychto
aktivit:

Becquerel (Bq) je odvodena jednotka radioaktivity podla sustavy Sl. Jeden Bq je vymedzeny
ako aktivita mnozstva radioaktivneho materialu, v ktorom sa za jednu sekundu rozpadne jedno
jadro. Jednotka Bq je preto ekvivalentom k s™.

V stanovenej hmote radioaktivneho materialu sa pocet becquerelov ¢asom meni. Preto sa pre
kratkodobé izotopy udava vzorova miera radioaktivneho rozpadu vzdy s ¢asovou peciatkou,
niekedy po Uprave na nejaky konkrétny datum (v minulosti alebo v budtcnosti).

Rizika tykajuce sa bezpecnosti potravin a krmiv
Ziarenia maju v zavislosti od intenzity zjavné genetické ucinky vratane ufinku na riziko vzniku
rakoviny.

lonizujuce Ziarenie je Ziarenie s dostatoCnou energiou na to, aby odstranilo elektrén z atomu
alebo molekuly. Pri tejto ionizacii vznikaju volné radikaly, atdbmy alebo molekuly obsahujuce
nesparované elektrony, ktoré su zvy€ajne mimoriadne chemicky reaktivne.

Stupen a charakter takejto ionizacie zavisi od energie jednotlivych Castic (vratane foténov), nie
od ich poctu (intenzity). Vystavenie Ziareniu spésobuje poskodenie Zivych tkaniv a mbze viest k
mutacii, chorobe z oZiarenia, rakovine a smrti. Ak je davka dostatoCne vysoka, ucinok je mozné
vidiet’ takmer okamzite vo forme otravy z oziarenia.

Nariadenia
Pre KRMIVA:
» V nariadeni (Euratom) €. 770/90 sa stanovuje MRL pre sumu Cs-134 a Cs-137 na
500 Bqg/kg (zéklad s 12 % vihkostou).
AvSak na ucely zaistenia konzistentnosti s MRL uplatiiovanymi v Japonsku sa v obdobi od
1. aprila 2012 do 31. marca 2014 namiesto hodnét stanovenych nariadenim €. 770/90 do¢asne
uplatfiuju tieto hodnoty [nariadenie (EU) &. 996/2012 v zneni zmien]:
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Reg EU 996/2012 dd 26 oct 2012
repeals EU Reg 284/2012 repealing Reg 961/2011 repealing Reg 351/2011)
value applicable until 31 march 2014

maximum levels for FEED with 12% moisture in Bg/Kg as provided by Japanese

legislation
) . Feed intended for | Feed intended for [ Feed intended for
radionucleides . Feed for fish
cattle and horses pigs poultry

Sum of caesium-134 &
caesium-137
in order to ensure consistency with MRL currently applied in Japan, these values replace on aprovisionnal basis the
values laid down in Reg (Euratom) 770/90

100 80 160 40

Pre POTRAVINOVE vyrobky:
> V nariadeni (Euratom) &. 3954/87 zmenenom nariadenim (EU) &. 996/2012 sa stanovuj
MRL pre sumu Cs-134 a Cs-137.
Avsak na ucely zabezpecenia konzistentnosti s MRL uplatfovanymi v Japonsku sa v obdobi od
1. aprila 2012 do 31.marca 2014 namiesto hodnét stanovenych nariadenim (Euratom)
€. 3954/87 doCasne uplatfiuju tieto hodnoty:

Reg EU 996/2012 dd 26 oct 2012
repeals EU Reg 284/2012 repealing Reg 961/2011 repealing Reg 351/2011)
value applicable until 31 march 2014

maximum levels for FOOD in Bg/Kg as provided by Japanese legislation

other food, with the

exception of mineral I O ETE ¢
. . Food for infants and |[Mil and milk-based P . . similar drinks & tea
radionucleides . . water & similar drinks
young children drinks brewed from

tea brewed from
unfermented leaves
unfermented leaves

Sum of caesium-134 &
caesium-137
in order to ensure consistency with MRL currently applied in Japan, these values replace on aprovisionnal basis the
values laid down in Reg (Euratom) 3954/87

50 50 100 10

Transitionnal measures maximum levels for FOOD in Bq/Kg as provided by Japanese
legislation

Other Foods,

Milk & dai )
! ary except for rice,

products, mineral

Soybean harnested
before 31 Dec 2012

. soybean & Products made from
) . water & similar ) and Products made
radionucleides drinks produced processed rice, produced before e ——
products thereof 30 Sept 2012 Y

before 31 March
2012

produced 31 dec

produced before 2012

31 March 2012

Sum of caesium-134 &

caesium-137 200 500 500 500
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PAU a benzo[a]pyrén

Povaha ohrozenia
=  Chemické ohrozenie

Klasifikacia

Benzo[a]pyrén patri do skupiny polycyklickych aromatickych uhlovodikov (PAU)
a pouziva sa ako marker vyskytu a u€inku karcinogénnych PAU v potravinach vratane
benz[a]antracénu, benzo[b]fluoranténu, benzo[j]fluoranténu, benzolk]fluoranténu,
benzolg,h,i]perylénu, chryzénu, cyklopenta[c,d]pyrénu, dibenzo[a,h]antracénu,
dibenzo[a,e]pyrénu, dibenzo[a,h]pyrénu, dibenzo[a,ilpyrénu, dibenzo[a,l]pyrénu, indeno[l1,2,3-
cd]pyrénu a 5-metylchryzénu. C20H12 je polycyklicky aromaticky uhlovodik s piatimi
benzénovymi jadrami, ktorého metabolity s mutagénne a vysoko karcinogénne. Agentura
IARC zaraduje benzo[a]pyrén ku karcinogénom skupiny 1. Urcité polycyklické aromatické
uhlovodiky (PAU) su genotoxické karcinogény. PAU modzu kontaminovat potraviny pocas
procesov Udenia, zohrievania a susenia, pri ktorych moze déjst k priamemu kontaktu potravin
so spalinami. Kontaminaciu PAU mé&zZe navyse spbésobovat aj zneCistenie Zivotného prostredia.
Vysoké hladiny PAU boli zistené v susenom ovoci, lisovanom olivovom oleji, udenych rybach,
oleji z hroznovych semiaCok, vyrobkoch zudeného masa, Cerstvych —makkysoch,
koreninach/omackach a dochucovadlach.

Poévod

Benzo[a]pyrén je produktom neuplného spalfovania pri teplotach od 300 °C do 600 °C.
Benzo[a]pyrén sa vyskytuje v uholnom dechte, vo vyfukovych plynoch z automobilov (najmé
z naftovych motorov), v dyme vznikajucom pri spalovani vSetkych organickych materialov
(vratane cigaretového dymu) a v grilovanych potravinach.

Nariadenia a normy EU

a) Pre POTRAVINY

Nariadenie (EU) &. 835/2011 z 19. augusta 2011, ktorym sa meni a dopifia nariadenie (ES)
€. 1881/2006, pokial ide o maximalne hladiny polycyklickych aromatickych uhlovodikov
Vv potravinach.

Potraviny Maximalne hladiny (yg/kg)

6.1 Benzo[a]pyrén, Benzo[a]pyrén Suma benzo[a]pyrénu,
benz[a]antracén, benz[aJantracénu,
benzo[b]fluorantén a chryzén benzo[b]fluoranténu a chryzénu (*°)
6.1.1 Oleje a tuky (s vynimkou 2.0 10.0

kakaového masla
a kokosového oleja) uréené na
priamu ludsku spotrebu alebo
na pouzitie ako zloZky potravin
6.1.8 | Spracované potraviny na baze 1.0 1.0
obilia a detska vyziva pre
doj¢ata a malé deti (°)(*)

(*) Dolné medze koncentracii su vypoé&itané na zaklade predpokladu, Ze vSetky hodnoty
prisludnych Styroch latok pod kvantifikaCnym limitom su rovné nule.
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Rezidua insekticidov na ochranu pri skladovani a konkrétne MRL pre
pripravky na ochranu rastlin v krmivach

Povaha ohrozenia
=  Chemické ohrozenie

Klasifikacia
Insekticid je akakolvek latka pouzivana na zabranenie pritomnosti alebo vyskytu hmyzu
a roztoCov v uskladnenych zrnéch.

Povod
= Dodané suroviny
= OSetrenie insekticidmi
= Zariadenie na oSetrovanie insekticidmi
= Krizovd kontaminacia zvySkami predchadzajucich oSetrovanych nakladov alebo
reziduami pesticidov na stenach/podlahach/manipulaénych zariadeniach

Rizika tykajuce sa bezpec€nosti potravin a krmiv
Toxicita nad regulaénymi prahovymi hodnotami koncentracie.

Ked maju byt produkty pouzité ako KRMIVO, je dolezité dbat’ na toto:

» Ako prvé skontrolujte, ¢i sa prislusné aktivne latky nachadzaju na zozname neZiaducich
latok v prilohe k smernici 2002/32/ES o KRMIVACH a &i su pre ne stanovené konkrétne
MRL (pozri tabulku na dalej strane).

> Ak tam nie su uvedené, potom skontrolujte, &i je v databaze nariadenia EU o pesticidoch
[nariadenie (ES) €. 396/2005 v zneni zmien] stanovena konkrétna MRL pre tento zékladny
produkt alebo skupinu produktov. Ak nie, tak sa na tieto zédkladné nespracované produkty
bude uplatiovat predvolena hodnota max. 0,01 ppm* (*=niz§i limit analytického
stanovenia).(pozri
http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/public/index.cfim?event=substance.selection&ch=1)Sk
ontrolujte aj mozné poznamky pod d&iarou, ktoré umozfuju vy$Sie MRL neZz stanovuje
nariadenie (ES) ¢. 396/2005 pod podmienkou, Ze produkt bude pouzity len na kimne ucely
(tyka sa kfimnych produktov z ciroku, prosa, palmovych plodov a palmovych jadier).

» V pripade spracovanych produktov sa v nariadeni (ES) ¢&. 396/2005 v zneni zmien
predpoklada, Ze na vyhodnotenie rezidui pesticidov mozno pouzit ,spracovatelské faktory“.
Takéto spracovatelské faktory by vS8ak mohli byt zahrnuté v prilohe VI k nariadeniu (ES)
€. 396/2005 (faktory zahustovania alebo riedenia) a mohli by sa tykat rozpustnosti pesticidu
v tuku (faktor F) alebo vo vode (rozdelovacia konstanta, ktoru mozno najst v ICSC)
a zohladnovat aj faktor zahustovania alebo riedenia produktu.

V €lanku 18 ods. 3 nariadenia (ES) &€. 396/2005 sa ¢lenskym Statom povoluje schvalit pouzitie
produktu, ktory moze obsahovat hladiny rezidui po oSetreni fumigantmi po zbere urody
presahujuce stanovené MRL, za predpokladu, Ze a) takéto vyrobky nie su ur€ené na okamzitu
spotrebu (tato podmienka musi zohladnit' skuto¢nost, Ze niektoré prijaté naklady by mohli mat
obsah fosfanu vyssi ako 0,1 ppm za predpokladu, ze toto mnozstvo nepredstavuje hrozbu pre
pracovnikov); b) funguju kontrolné mechanizmy, ktorych cielom je zabezpedit, aby takéto
vyrobky, pokial su k spotrebitelovi dodavané priamo, neboli jemu ani koncovému pouzivatelovi
k dispozicii v pripade, ze nadalej presahuju maximalne hladiny uvedené v prilohe Il alebo Il
k nariadeniu (ES) €. 396/2005; a c) ostatné Clenské Staty a Komisia boli informované o prijatych
opatreniach.

V ¢lanku 18 ods. 4 nariadenia (ES) €. 396/2005 sa takisto uvadza, Ze: ,vo vynimoc¢nych
pripadoch, anajma v slvislosti s pouzivanim pripravkov na ochranu rastlin v sulade
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s ¢lankom 8 ods. 4 smernice 91/414/EHS alebo v sulade so zavazkami vyplyvajucimi zo
smernice 2000/29/ES (1) mdze Clensky Stat povolit' na svojom Uzemi uvadzanie na trh a/alebo
kfmenie zvierat oSetrenymi potravinami alebo krmivami, ktoré nie su v sulade s odsekom 1 za
predpokladu, Ze takéto potraviny alebo krmiva nepredstavuju neprijatefné riziko. Takéto
povolenia sa okamzite oznamia ostatnym &lenskym Statom, Komisii a radu spolu s prislusnym
vyhodnotenim rizika na posudenie bez zbytoéného odkladu na ucely stanovenia doCasnej MRL
na urc¢ené obdobie alebo prijatia inych potrebnych opatreni v suvislosti s takymito vyrobkami.*

Zoznam latok (fumigantov), ktorymi sa zaobera ¢lanok 18 ods. 3, bol uverejneny v nariadeni
(ES) &. 260/2008 z 18. marca 2008, ktorym sa v nariadeni (ES) &. 396/2005 dopifia priloha VII,
ktora obsahuje fosfan, fosfid hlinity, fosfid horeCnaty (tieto 3 sa okrem pouzitia pre obilniny
vztahuju aj na pouzitie pre olejnaté semena a plody) a oxid-difluorid siricity (len pre obilniny).

Nariadenia

Vlastnosti aktivnych latok schvalenych na oSetrenie uskladnenych obilnin.

Na oSetrovanie uskladnenych olejnatych semien insekticidmi su schvalené len fosfid hlinity
a fosfid hore€naty. MRL su v8ak stanovené pre tieto insekticidy:

Insekticidna Povolena Perzistentnost’ Maximalna Maximalna hladina
aktivna latka davka alebo trvanie hladina reziduf rezidui (mg/kg)

v latke ucinku (mg/kQg) Olejnaté a bielkovinové
(g/t) produktu po Obilniny semena

aplikéacii

Bifentrin Neschvaleny PSenica, ovos, | Olejnaté semena: 0,1*
na pouzitie tritikale, jaémen: | Suché strukoviny: 0,05
vEU 0,5
Ostatné: 0,05*

Malatién 8 < 3 mesiace 8 Olejnaté semena: 0,02*

(mohol sa pouzivat Strukoviny: 0,02*

do 1.12. 2008,

znova povoleny

1.mgja 2010 na

arovni EU, zatial

vSak nie na urovni

CS)

Pirimifos-metyl 4 > 6 mesiacov 5 0,05* pre strukoviny a
(mbéze byt | olejnaté semena
znizena na | (méze byt zvySena na
0,5 ppm pre | 0,5 ppm)
kukuricu/ryZu/raz)

Chlérpyrifos-metyl 2.5 > 6 mesiacov 3 0,05* pre strukoviny a

olejnaté semena

Deltametrin 05-1 > 6 mesiacov 2 0,05 pre olejnaté semena

(0,1 pre repku a 1,0 pre
strukoviny)

Cypermetrin 18 mesiacov Jaémen, ovos, | Repka, slne¢nica, lanové
raz, pSenica: 2 | semend: 0,2 ppm
ppm Séja, ostatné olejnaté
Kukurica, cirok, | semena a strukoviny:
proso: 0,3 ppm 0,05 ppm

Piperonyl butoxid | Nie je | Mozno bude | 10 ppm pre

(synergent regulovany regulovany po | obilniny VO

deltametrinu  alebo | v EU zavedeni Francuzsku

pyretroidov) novych pravidiel

o endokrinnych
disruptoroch
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Prirodné pyretriny < 1 mesiac 3 Strukoviny: 3

Olejnaté semené: 3
Fosfany a fosfidy (* | 2 Bez stalosti 0,1* 0,1 pre olejnaté semena
suma fosfidu a hrach
hlinitého, fosfanu 0,05* pre olejnaté
hlinitého, fosfidu semena a strukoviny
horeénatého, okrem repky, slnecnice
fosfanu a hrachu: 0,1
horeénatého, fosfidu
zino¢natého a
fosfanu
zino¢natého)

Hlavné nariadenia

>

>

Nariadenie (ES) €. 149/2008 v zneni zmien a nariadenie (ES) €. 396/2005 v zneni
zmien.
Na overenie v databaze EU pre MRL pesticidov pozri webovi databazu GR pre
zdravie a bezpecnost potravin:

o http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/public/index.cfm
Metédy odberu vzoriek pre uradné kontroly rezidui pesticidov musia byt vykonané
v slllade so smernicou 2002/63/ES z 11. jula 2002.
Vykonavanie analytickych metéd ainterpretacia vysledkov musia byt v sulade
s rozhodnutim Komisie 2002/657/ES z 12. augusta 2002, ktorym sa vykonava smernica
Rady 96/23/ES.
Postupy overenia metédy akontroly kvality pre analyzy rezidui pesticidov
v potravinach a krmivach musia vychadzat’ z dokumentu SANCO/10684/2009 396/2005.
Novym nariadenim (EU) &. 691/2013 z 19. jila 2013 sa menia prilohy | a Il k nariadeniu
Komisie (ES) €. 152/2009 z 27. januara 2009, ktorym sa stanovuju metédy odberu
vzoriek a analyzy na ucely uradnych kontrol krmiv.
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DODATOK 5

STANOVENIE STUPNIC NA ANALYZU
OHROZENI
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Stupnica vyskytu

Stupnica vyskytu zodpoveda pravdepodobnosti vyskytu ohrozenia, a to v rozsahu od technicky
neexistujuceho ohrozenia az po isté ohrozenie.

POZNAM KRITERIA
KA

Prakticky neexistujuce ohrozenie. Pravdepodobnost vyskytu ohrozenia je velmi
nizka a doposial sa ohrozenie nikdy nevyskytlo.

Mozné ohrozenie. V minulosti sa uz prilezitostne objavila nejaka chyba alebo
2 nedostatok. Ak je kontrola produktu vtomto bode slaba, ohrozenie sa bude
vyskytovat iba v jednej €asti jednej Sarze.

Bezné ohrozenie. Ohrozenie sa vyskytuje pravidelne. Ak je kontrola produktu
v tomto bode slabd, ohrozenie sa bude vyskytovat v celej SarZi produktu.

Isté ohrozenie. Ohrozenie je pritomné neustale. Ak je kontrola produktu v tomto
bode slaba, ohrozenie bude mat vplyv na viaceré SarZe produktu.

Stupnica detekcie

Stupnica detekcie zodpoveda pravdepodobnosti ohrozenia v ramci beznych monitorovacich
opatreni prijatych na zaklade posudenia rizik vykonaného prevadzkovatefom.

POZNAM KRITERIA

KA

1 Ohrozenie sa dé v rdmci kontrol vzdy odhalit’.
Ohrozenie sa da v ramci vykonavanych kontrol vo vaésine pripadov odhalit’. Par

2 chyb mézZe zostat neodhalenych, ale systematicky sa zistia eSte pred uvolnenim
produktu (expedovanim).

3 Pocas kontrol nie je odhalené velké mnozstvo chyb, ale vacSina z nich sa
zisti po€as uvolnenia produktu (zavere€na kontrola pred expedovanim).

4 Ohrozenie nie je zjavné. Na to, aby bolo ohrozenie odhalené, je potrebné znacné
preSetrovanie.

Stupnica zavaznosti

Zavaznost ohrozenia zodpoveda vyznamu jeho désledkov.

POZNAM KRITERIA
KA

Nizka zavaznost: konzumacia nebezpeéného produktu méze mat negativny vplyv
na chut produktu, ale nema vplyv na potravinovd a krmivovl bezpelnost
spotrebitela. Ak boli stanovené regulacné prahové hodnoty, vysledky analyz musia
udavat nulové alebo nizke hodnoty.

Stredna zavaznost: konzumacia nebezpecného produktu méze mat’ mierny vplyv
na potravinovl a krmivovu bezpecénost' spotrebitela (citlivi fudia), ak je spotrebitel
vystaveny ohrozeniu dlhSi ¢as. Ak boli stanovené regulacné prahové hodnoty,
vysledky analyz musia udavat nizke hodnoty.

Kriticka zavaznost: konzumacia nebezpecného produktu méze mat vplyv na
potravinovu a krmivovu bezpecnost’ spotrebitela (hoci bez potreby hospitalizacie),
ak je spotrebitel vystaveny ohrozeniu dlhSi Cas. Ak boli stanovené regulacné
prahové hodnoty, vysledky analyz su blizke maximalnym hodnotam.

Katastrofalna zavaznost: Konzumacia nebezpetného produktu moéze spdsobit
zavazné problémy tykajuce sa bezpecnosti potravin a krmiv (hospitalizacia, smrt)
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u niektorych ludi (alebo celej populacie). Ak boli stanovené regulacné prahové
hodnoty, vysledky analyz su vy$Sie ako regulaéné normy.
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DODATOK 6

TABULKY ANALYZY NEBEZPECENSTVA
(PRIKLADY™Y)

13V pripade réznych spracovanych potravinovych vyrobkov a krmiv sa odporuéa riadit sa tabulkami
analyzy ohrozenia. Tieto tabulky boli vypracované v ramci prisluSnych odvetvovych priruciek, ktoré boli
schvalené Eurépskou komisiou a uverejnené na jej webovom sidle:
http://ec.europa.eu/food/food/animalnutrition/feedhygiene/quide goodpractice _en.htm.
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Produkt: obilniny, olejniny a bielkovinové plodiny

Faza: PRIJEM

Analyza
Ohrozenie Priciny ohrozenia nebezpecdenstva Odporucané preventivne opatrenia
G F D R
Namel Prijem kontaminovaného tovaru 3 1 2 6 | Poskytovanie rdd polnohospodarom (o pouzivani certifikovanych osiv
alebo osiv polnohospodarskej akosti, o dodrziavani prirucky
osvedcéenych postupov pre polné plodiny).
Vykonavanie kontrol pri prijme — VySkolenie personalu v suvislosti s
odhalovanim namefla.
Plesne Kontaminovany tovar:
vratane mazlavky Prijem zo skladovacej ohrady (kukurica) 1 2 2 4 | Vyber odrody prisp6sobenej danému prostrediu.
Prijem mokrého tovaru (pritoky) 1 2 1 2 | Poskytovanie rad pofnohospodarom (o suSeni v ohradéch, zrelosti,
Prijem kontaminovaného tovaru predchadzajlucej Urode, pestovani a pracovne;j sile, fytosanitarnej
1 2 2 4 | ochrane), dodrziavanie prirucky osvedcenych postupov pre polné
plodiny.
Nastavenie strojov na mlatenie (problém s polamanymi semenami).
Vykonavanie kontrol pri prijme a prijimanie rozhodnuti o napravnych
opatreniach.
VySkolenie personalu v suvislosti s odhalovanim mazfavky.
Mykotoxiny Kontaminované suroviny:
Fumoniziny, DON, Prijem kontaminovaného tovaru
Zearalenon Prijem zo skladovacej ohrady
Aflatoxiny (v pripade | Prijem mokrého tovaru (pritoky) 3 2 4 24
vynimocéne suchého
a horuceho pocasia Poskytovanie rad pofnohospodarom (o vybratej odrode, predchadzajlce;j
pocas kvitnutia Urode, pestovani a pracovnej sile, fytosanitarnej ochrane, zrelosti,
kukurice) datume zberu, suSeni v ohradach, skladovani, Cisteni/idrzbe zariadeni
atd.).
Tovar kontaminovany po uskladneni 3 2 4 24 | Nicenie Cervotoiveho hmyzu s ciefom obmedzit' vyvoj fumonizinov.
Ochratoxin A v stodole DodrZiavanie priru¢ky spravnej hygienickej praxe pre polné plodiny.
Prijem zo skladovacej ohrady
ZvySovanie informovanosti polnohospodarov o kontrole ich skladovania.
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Faza: PRIJEM

Produkt: obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny a iné rastlinné a z nich odvodené produkty

Analyza
Ohrozenie Pri€iny ohrozenia nebezpedenstva Odporu¢ané preventivne opatrenia
G F D R

Hmyz
Zamoreny tovar:
Tovar dodany po¢as obdobia zberu 1 1 2 2 Vyskolenie personalu sila/skladu v odhalovani hmyzu.
Tovar dodany mimo obdobia zberu 1 2 2 4 ZvysSovanie informovanosti polnohospodara o kontrole skladovania.

Kontroly pri prijati.
Zamorené zariadenia:
Jama 1 1 3 3 Cistenie jam a prepravnych zariadeni prevadzkovatela. ZvySovanie
Prepravné zariadenie (pofnohospodar, 1 1 3 3 informovanosti zamestnancov sila o Cisteni jam. (OSetrenie jam
zberné/skladovacia organizacia, pesticidmi.)
poskytovatel sluzieb) ZvySovanie informovanosti polnohospodara a vodi¢a o Cisteni
prepravného zariadenia.

Rezidua pesticidov | Tovar uz bol oSetreny polnohospodarom

na ochranu pri alebo zbernou/skladovacou organizaciou

skladovani (presun):

3 1 4 12

Tovar dodany pocas obdobia zberu 3 2 4 24 | Monitorovanie/zaznamenanie o3etreni na dodacom liste.
Tovar zo skladu 3 1 4 12 | Odbornd priprava a zvySovanie informovanosti personalu sila
Tovar oSetreny neschvalenym produktom a polnohospodarov o schvalenych metédach oSetrovania a ich
(napr. olejniny) dosledkoch.

G: index zavaznosti

F: index frekvencie vyskytu

D: index detekcie

R: riziko alebo kritickost =G * F * D
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Produkt: obilniny, olejniny a bielkovinové plodiny

Faza: DOCASNE USKLADNENIE

Analyza
Ohrozenie Priciny ohrozenia nebezpecenstva Odporucané preventivne opatrenia
G F D R
Plesne
Metdda:
Prili§ dlhé skladovanie kontaminovaného Organizéacia zberu plodin.
tovaru s vysokou hladinou vihkosti a/alebo 1 2 3 6 | Riadenie €asovych intervalov medzi zberom a su$enim.
vysokym % polamanych zfn alebo vysokou Striedanie nasypiek alebo miest do¢asného uskladnenia pred
Uroviou nedistot, spracovanim (zasada FIFO — First In First Out).
napr. pre kukuricu s hladinou vihkosti > 30 % Riadenie susiciek.
-32% ZvysSovanie informovanosti dodavatelov, polnohospodarov
>72h a zamestnancov o ¢ase zberu.
Mykotoxiny
Metéda: 3 2 4 24 | Organizacia zberu plodin.
Prili§ dlhé skladovanie kontaminovaného Riadenie ¢asovych intervalov medzi zberom a suSenim.
tovaru s vysokou hladinou vihkosti a/alebo Striedanie nasypiek alebo miest do¢asného uskladnenia pred
vysokym % polamanych zfn alebo vysokou spracovanim (zasada FIFO — First In First Out).
urovriou nedistot, Riadenie susiciek.
ZvySovanie informovanosti dodavatelov, polnohospodarov
napr. pre kukuricu a zamestnancov o ¢ase zberu.
s hladinou vihkosti > 30 % — 32 %
>72h

G: index zavaznosti

F: index frekvencie vyskytu

D: index detekcie

R: riziko alebo kritickost =G *F * D
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Analyza

Ohrozenie Priciny ohrozenia nebezpecenstva Odporucané preventivne opatrenia
G F D R

Hmyz Ziadna predstavitelna pri¢ina

Rezidua Ziadna predstavitelna pri¢ina
pesticidov na

ochranu pri
skladovani

G: index zavaznosti

F: index frekvencie vyskytu

D: index detekcie

R: riziko alebo kritickost =G *F * D
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Faza: SUSENIE

Produkt: obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny a iné rastlinné a z nich odvodené produkty

Analyza
Ohrozenie Priciny ohrozenia nebezpedenstva Odporucané preventivne opatrenia
G F D R
Plesne Zariadenie/metoda:
Nevhodna prevadzka susSicky 1 2 3 6 |Udrzba susicky.
PreruSovana prevadzka susi¢ky Riadenie susiciek. ZvySovanie informovanosti/odborna priprava
personalu obsluhujiceho susicku.
Mykotoxiny Zariadenie/metoda:
Nevhodna prevadzka susSicky 3 1 4 12 | Udrzba susicky.
PreruSovana prevadzka susSicky Riadenie susiciek. ZvySovanie informovanosti/odborna priprava
personalu obsluhujuceho susicku.
Kontrola vlhkosti tovaru.
Dioxiny a
dioxinom Priame susenie mbéze predstavovat vyznamné | 3 2 4 24 | Udrzba susicky, kontrola netesnosti vymennika tepla.
podobné PCB riziko pre bezpecnost krmiv (a potravin), Riadenie susiciek. ZvySovanie informovanosti/odborna priprava
pokial ide o dioxiny, ked sa na tento proces personalu obsluhujuceho susi¢ku. Zakaz pouZivania ,nebezpelnych®
pouzije nevhodné palivo alebo v désledku paliv, ako su odpadové motorové maziva, pyralén, oSetrené drevo atd’.,
nedostato¢nej udrzby susicky. a ich nahradenie zemnym plynom, ked je to mozné.

G: index zavaznosti

F: index frekvencie vyskytu

D: index detekcie

R: riziko alebo kritickost =G *F * D
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Analyza
Ohrozenie Pri¢iny ohrozenia nebezpedenstva Odporucané preventivne opatrenia

G| F|]DJ|R
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Plesne Zariadenia:

Miesto vykladky je prili§ vysoko (poldmané
zrna)

Nedostatocné utesnenie zdsobnikov
(vniknutie vody)

Neucinné vetranie (vykon ventilatora, vyska
zasobnikov, extrakcia)

NedostatoCne Cisté zasobniky

Zasobniky na suSenie nie su izolované od
ostatnych zasobnikov

Chybajuce merace teploty

Metdda:

Nedostatocné striedanie zasobnikov
Neugcinné E&istenie zfn

Ziadne alebo nedostato&né vetranie

Mykotoxiny MieSanie tovaru

(ochratoxin A Vlhka surovina

/alebo Zariadenia:

aflatoxiny) Miesto vykladky je prili§ vysoko (polamané
zrna)

Nedostatocné utesnenie zasobnikov
(vniknutie vody)

Neucinné vetranie (vykon ventilatora, vySka
zasobnikov, extrakcia)

NedostatoCne Cisté zasobniky

Zasobniky na suSenie nie su izolované od
ostatnych zasobnikov

Chybajuce merace teploty

VIhka surovina

Metéda:

Nedostatocné striedanie zasobnikov
Neucéinné Ggistenie zfn

Ziadne alebo nedostatoéné vetranie
MieSanie tovaru

24

24

Udrzbalgistenie zasobnikov — &istenie sila/o$etrenie pesticidmi
Vhodne navrhnuty skladovaci priestor.

Odborna priprava personalu.

Cistenie zfn —

Plan predpokladaného skladovania

Riadenie skladovania: meranie teploty — metdda vetrania.
Vizualna kontrola.

Odborné priprava personalu.

Cistenie zfn —

Plan predpokladaného skladovania

Riadenie skladovania: meranie teploty — metdda vetrania.

Udrzbal/&istenie zasobnikov — Gistenie sila/o$etrenie pesticidmi
Vhodne navrhnuty skladovaci priestor.

G: index zavaznosti

F: index frekvencie vyskytu

D: index detekcie

R: riziko alebo kritickost =G * F * D
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Faza: SKLADOVANIE

Produkt: obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny a iné rastlinné a z nich odvodené produkty

Analyza
Ohrozenie Pri€iny ohrozenia nebezpedenstva Odporu¢ané preventivne opatrenia
G F D R
Hmyz
Zamorené zariadenia (zasobnik
a manipulaéné zariadenie) alebo pokazené
zariadenia (merace teploty, ventilator) 1 2 2 4 | Cistenie skladovacich zasobnikov a manipulaénych zariadeni a v pripade
Obilniny 1 1 2 2 | potreby ich oSetrenie pesticidmi.
Olejniny Kontrola spravneho fungovania zariadeni (meracov teploty, ventilatorov).
Prostredie:
Teplota a vihkost priaznivé pre mnozenie
hmyzu. 1 2 2 4 | Kontrola teploty.
Obilniny 1 1 2 2 | Vizuélna kontrola.
Olejniny
Metoda/pracovna sila (ziadne alebo 1 2 2 4 | Vyskolenie personalu sila v metédach skladovania. Prevadzkové metédy
nedostato¢né vetranie, dihé skladovanie): 1 1 2 2 | prispdsobené zariadeniam sila (priklad: prevadzkova metoda vetrania).
Obilniny
Olejniny
Salmonela Kontamincia vtakmi alebo hlodavcami alebo 2 2 3 12 | Pravidelne kontrolujte pri prijme tovar. Zabezpecte, aby boli vSetky otvory
v dosledku zlej hygienickej praxe skladov dobre uzavreté sietami alebo inymi materialmi. Zavedte vhodné
opatrenia proti hlodavcom.
UdrZiavajte sklady v Cistom a suchom stave a zabezpecéte vhodnu
dekontaminaciu v pripade vyskytu salmonely.

G: index zavaznosti

F: index frekvencie vyskytu

D: index detekcie

R: riziko alebo kritickost =G * F * D
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Faza: OSETRENIE PESTICIDMI

Produkt: obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny a iné rastlinné a z nich odvodené produkty

Analyza
Ohrozenie Pri¢iny ohrozenia nebezpedenstva Odporucané preventivne opatrenia
G F D R
Rezidua Kontamindcia tovaru v désledku netesnosti 3 4 12 | Udrzba a overenie zariadenia na o$etrovanie pesticidmi. Kontrola hladiny
pesticidov na zariadenia na oSetrenie pesticidmi. v bubnoch.
ochranu pri Kontaminacia alebo krizova kontaminacia Ak je to mozné, vyhradenie okruhov pre tovar z olejnin alebo
skladovani tovaru okruhmi a/alebo zasobnikmi. zabezpecenie odtoku v okruhoch.
Metoda
Nevhodna regulécia zariadenia, zmena 3 4 24 | Prevadzkova metdda/vySkolenie personalu v oblasti metdd oSetrovania
v prietoku zfn, viaceré oSetrenia veduce pesticidmi, vyberu vhodnych pripravkov a ich davkovania. ZvySovanie
k nadmernej davke, nedostato¢ny ¢asovy informovanosti personalu (sila, vyroby, vodi¢ov, lodnikov atd.)
interval po oSetreni a pred pouzitim tovaru. o dodrziavani €asového intervalu po oSetreni tovaru a pred jeho pouzitim.
Produkt neschvaleny pre olejniny. Servokontrola fungovania elevatora.
Monitorovanie/vedenie zaznamov.
Pravidelna udrzba a kontrola zariadenia na oSetrovanie.
Pravidelné overovanie prietoku manipulaéného zariadenia.
Metdéda (nevhodné oSetrenie, mala davka). Monitorovanie/vedenie zadznamov.
Hmyz 1 2 4 | Pravidelna udrzba a kontrola zariadenia na osetrovanie.
Pravidelné overovanie prietoku manipulacného zariadenia.
Prevadzkova metdda/vyskolenie personalu v oblasti metdd oSetrovania
pesticidmi, vyberu vhodnych pripravkov a ich davkovania.
Servokontrola fungovania elevéatora.
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Produkt: obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny a iné rastlinné a z nich odvodené produkty

Faza: PRIPRAVA — OBCHODNA ZMLUVA

Analyza
Ohrozenie Pri¢iny ohrozenia nebezpedenstva Odporu¢ané preventivne opatrenia
G F D R
Plesne 3
Nahodné zmieSanie tovaru s nevyhovujdcimi 1 1 3 3 | Cistenie/identifikacia Sarzi.
surovinami.
Mykotoxiny Nahodné zmieSanie tovaru s nevyhovujucimi 3 1 4 12 |Identifikacia Sarzi/Cistenie.
surovinami.
Hmyz Kontaminécia v désledku zmieSania so 1 2 2 4 | Identifikacia kontaminovanych Sarzi.
Zamorenym tovarom. Kontrola tykajuca sa odberu vzoriek
Zamorené zariadenia (manipulacné 1 1 2 2 | Cistenie zariadenia a v pripade potreby, o$etrenie zariadenia pesticidmi.
zariadenia, zasobniky alebo nasypky,
triedicka zfn podla velkosti, Cisti€¢ —
oddelovac).
GMO Nahodné zmieSanie tovaru Nejde ani tak o problém bezpecénosti potravin a krmiv, ale skér o zmluvny

problém a/alebo problém s oznacenim (pripad produktu s obsahom GMO
alebo odvodeného zo schvalenych GMO).

G: index zavaznosti

F: index frekvencie vyskytu

D: index detekcie

R: riziko alebo kritickost =G * F * D
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Faza: EXPEDICIA — DODANIE

Produkt: obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny a iné rastlinné a z nich odvodené produkty

Analyza
Ohrozenie Pri€iny ohrozenia nebezpedenstva Odporu¢ané preventivne opatrenia
G F D R
Plesne NalozZenie mokrého tovaru:
e Nakladdka v dazdi (nechranena 1 2 1 2 | Pokyn zastavit nakladku v zlom pocasi alebo chranit’ tovar.
nakladka).
e Tovar uz bol mokry pri nakladke. 1 2 1 2 | Prehliadky tovaru: vlhkost, vizualna, €uchova.
Obmedzenie prepravného ¢asu.
Stazené Cistenie v désledku nevhodného
dizajnu zariadenia. 1 2 2 4 | ZvySovanie informovanosti personalu o Cisteni a prehliadkach (vodic,
lodnik, prevadzkovatel sila atd.).
Kontajner s pokazenym uzaverom Specifikacie pre poskytovatelov prepravnych sluzieb, ktorymi sa vyzaduje
Kontajner zostal mokry po Cisteni 1 2 3 6 | Cistenie prepravného zariadenia.
Hnijuce zvysky z predchadzajuceho nakladu: 1 1 1 1 I?rehliadky: vizualna, ¢uchova, dokumentacna.
e Nakladné vozidlo/rie¢ny nakladny &In Udrzba prepravnych zariadeni.
e Viak 1 1 1 2
1 2 3 6
Prevoz nedostatocne suchého tovaru: prilis
dihé trvanie (riecny nakladny ¢In/vagoén).
Trvanie > 72 h (napr. pre kukuricu s hladinou ZvySovanie informovanosti prepravcov o prepravnych ¢asoch.
vihkosti > 30 % — 32 %) 1 2 3 6
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Faza: EXPEDICIA — DODANIE

Produkt: obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny a iné rastlinné a z nich odvodené produkty

Analyza
Ohrozenie Pri€iny ohrozenia nebezpedenstva Odporu¢ané preventivne opatrenia
G F D R
Mykotoxiny NaloZenie mokrého tovaru: Pokyn zastavit’ nakladku v zlom poéasi.
Fumoniziny, e Nakladka v dazdi (nechranena 3 1 4 12
DON, nakladka). Prehliadky tovaru: vlhkost, vizualna, ¢uchova. Obmedzenie prepravného
zearalenon, e Tovar uz bol mokry pri nakladke. 3 1 4 12 | casu.
ochratoxin A
Stazené distenie v dosledku nevhodného ZvySovanie informovanosti personalu o Cisteni a prehliadkach (vodic,
dizajnu zariadenia. 3 1 4 12 |lodnik, prevadzkovatel sila atd.).
Kontajner s pokazenym uzaverom Specifikacie pre poskytovatefov prepravnych sluzieb, ktorymi sa vyzaduje
Kontajner zostal mokry po Gisteni 3 1 4 12 | Cistenie prepravného zariadenia.
Hnijuce zvysky z predchadzajuceho nakladu: 3 1 4 12 I?rehliadky: vizualna, ¢uchova, dokumentacna.
e Nakladné vozidlo/rie¢ny nakladny &In Udrzba prepravnych zariadeni.
e Vlak 3 1 4 12
3 2 4 24
Prevoz nedostato¢ne suchého tovaru: prilis o _ o
dihé trvanie (rieény nakladny &In/vagon). ZvysSovanie informovanosti prepravcov o prepravnych ¢asoch.
e Trvanie > 72 h (napr. pre kukuricu 3 1 4 12
s hladinou vihkosti > 30 % — 32 %)
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Faza: EXPEDICIA — DODANIE

Produkt: obilniny, olejniny, bielkovinové plodiny a iné rastlinné a z nich odvodené produkty

Analyza
Ohrozenie Priciny ohrozenia nebezpecdenstva Odporucané preventivne opatrenia
G F D R
Hmyz Zamoreny tovar 1 2 2 4 | Osvedcené postupy skladovania.
Zamorené manipulaéné zariadenia. 1 2 3 6 | Cistenie manipulaéného zariadenia, a ak je to potrebné, o$etrenie
manipulaéného zariadenia pesticidmi.
Zamorené vozidlo:
e Dizajn kontajnera, ktory umoziiuje 1 2 3 6
ukladanie zvyskov (nakladné vozidla: Specifikacie pre prepravcov s poziadavkou nepouzivat uréité kontajnery.
pohyblivé zakladne, zadmky,
pneumatiky, plachta; lod: podlaha,
prielezy, drevené panely; viak: prielezy,
rohy vagéna) 1 2 3 6 | Kontrola kontajnera: vizualna, €uchova, dokumenta¢na. Overenie, &i bola
e Kontajner kontaminovany tva’lto kontrola vykonana schvalovatelom.
predchadzajicim nakladom — zvysky §pecifikécie pre prepravcov s poziadavkou tykajucou sa Cistoty vozidla.
kontaminovaného tovaru: Cistenie vozidla skladovacou organizaciou.
ZvySovanie informovanosti personalu (sila, vodi€ov) o Cistote a Cisteni
1 1 3 3 |vozidla.
Nedostato¢né Cistenie — nedostatok kontrol
personalu
ZvySovanie informovanosti prepravcu o prepravnych ¢asoch —
1 1 3 3 | preventivnych oSetreniach Sarze.
NaloZeny naklad: prili§ dlhé trvanie (rie¢ny
nakladny ¢ln/vagén).
G: index zavaznosti F: index frekvencie vyskytu

D: index detekcie
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DODATOK 7

AKRONYMY A SKRATKY

AFNOR (Association frangaise de normalisation/Francuzske zdruZenie pre normalizaciu)
AFSSA (Agence francaise de sécurité sanitaire des aliments/Francuzska agentura pre
bezpeénost potravin): zriadena zakonom &. 98-535 z 1. jula 1998, U. v. z 2. 7. 1998. Tato nova
agentdra je zodpovedna najméa za posudzovanie sanitarnych a vyzivovych rizik, ktoré sa mézu
vyskytovat' v potravinach uréenych pre fudi alebo zvierata vratane vody uréenej na ludsku
spotrebu.

ARVALIS-Institut du vegetal/lnstitut pre rastliny Technické centrum pre vyskum a vyvoj
vyrobnych postupov tykajucich sa obilnin vo Francuzsku, ktoré vzniklo zlu€¢enim ITCF a AGPM
(Association Générale des Producteurs de Mais/Generalne zdruzenie pestovatelov kukurice)
Technique.

CETIOM (Centre Technique Interprofessionnel des Oléagineux Métropolitains/Technické
centrum pre olejniny) Technické centrum pre vyskum a vyvoj vyrobnych postupov tykajacich sa
olejnin vo Franclzsku.

COCERAL (Comité du Commerce des céréales, aliments du bétail, oléagineux, huile d'olive,
huiles et graisses et agrofournitures)

Codex Alimentarius Spolo¢ny vybor FAO (Organizacia OSN pre vyzivu

a pofnohospodarstvo)/WHO (Svetova zdravotnicka organizacia), Komisia pre Codex
Alimentarius, ktorej ciefom je vytvarat normy na ochranu bezpecénosti spotrebitela a zabezpedit
poctivy obchodny styk pri obchodovani s potravinami. Tieto normy pouziva Svetova
zdravotnicka organizacia ako referenciu pri posudzovani toho, do akej miery su vnutrostatne
nariadenia a metody ich uplathovania neprimeranou prekazkou.

Coop de France — Métiers du Grain (Francuzska Unia polnohospodarskych druzstiev pre
zber, dodavanie a spracovanie)

COPA-COGECA (Eurépski polnohospodari a eurépske polhohospodarske druzstva)

FNA (Fédération du Négoce Agricole/Unia polnohospodarskych podnikov)

ISO (Medzinarodna organizacia pre normalizaciu)

ITCF (Institut Technique des Céréales et des Fourrages/Technicky institut pre obilniny a krmiva
rastlinného pévodu)

ONIGC (Office National Interprofessionnel des Grandes Cultures/Narodny medziprofesijny trad
pre plodiny)

ONIDOL (Organisation Nationale Interprofessionnelle des Oléagineux/Narodna medziprofesijna
organizacia pre olejniny)

SYNACOMEX (Syndicat National du Commerce Extérieur des Céréales)

UNIP (Union Nationale Interprofessionnelle des Plantes Riches en Protéines/Narodna
medziprofesijn& unia pre bielkovinové plodiny)

UNISTOCK (Eurépske zdruzenie profesionalnych pristavnych skladovatelov volne lozenych
polnohospodarskych komodit v Eurdpskej tnii)
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DODATOK 8

ODKAZY NA PRAVNE PREDPISY

A

BIBLIOGRAFIA

Coceral/Cogeca/Unistock
Aktualizovand verzia 2.2 — jul 2015 135/150



ODKAZY NA PRAVNE PREDPISY
Odkazy na eurdpske pravne predpisy a nelegislativhe akty

Pravne predpisy tykajdce sa hygieny/potravin a krmiv

>

>

>

Nariadenie Rady (EHS) ¢&.315/93 z 8. februara 1993, ktorym sa stanovuju postupy
Spolo¢enstva u kontaminujucich latok v potravinach.

Nariadenie Eurépskeho Parlamentu a Rady (ES) €. 999/2001 z 22. maja 2001, ktorym sa
stanovuju pravidla prevencie, kontroly a eradikacie niektorych prenosnych spongiformnych
encefalopatii.

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 z 28. januara 2002, ktorym sa
ustanovuju vSeobecné zasady a poziadavky potravinového prava, zriaduje Eurdpsky urad
pre bezpecnost potravin a stanovuju postupy v zalezitostiach bezpecnosti potravin.
Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene
potravin.

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 882/2004 z 29. aprila 2004 o tradnych
kontrolach uskuto&fiovanych s cielom zabezpedit overenie dodrziavania potravinového a
krmivového prava a predpisov o zdravi zvierat a o starostlivosti o zvierata.

Nariadenie Eurdopskeho parlamentu a Rady (ES) €. 183/2005 z 12. januara 2005, ktorym sa
stanovuju poziadavky na hygienu krmiv.

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2001/96/ES zo 4. decembra 2001 stanovujlca
harmonizované poziadavky a postupy pri bezpecnej nakladke a vykladke lode na hromadny
naklad.

Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) €. 767/2009 z 13. jula 2009 o uvadzani
krmiv na trh a ich pouzivani, ktorym sa meni a dopifia nariadenie Eurépskeho parlamentu a
Rady (ES) ¢. 1831/2003 a ktorym sa zrusuju smernica Rady 79/373/EHS, smernica Komisie
80/511/EHS, smernice Rady 82/471/EHS, 83/228/EHS, 93/74/EHS, 93/113/ES a 96/25/ES
a rozhodnutie Komisie 2004/217/ES.

Nariadenie (ES) &. 1774/2002, zruSené nariadenim Eurdopskeho parlamentu a Rady (ES)
€. 1069/2009 =z 3. oktébra 2002, ktorym sa stanovuju zdravotné predpisy tykajlce sa
Zivocisnych vedlajsich produktov neurCenych pre fudsku spotrebu.

Nariadenie Komisie (EU) &. 790/2010 zo 7. septembra 2010, ktorym sa menia a dopifiaju
prilohy VII, X a XI k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 1774/2002, ktorym
sa stanovuju zdravotné predpisy tykajuce sa Zivoc€iSnych vedlajSich produktov neurcenych
pre ludsku spotrebu.

Nariadenie Komisie (ES) €. 152/2009 z 27.januara 2009, ktorym sa stanovuju metddy
odberu vzoriek a analyzy na ucely uradnych kontrol krmiv.

Nariadenie Komisie (EU) &. 709/2014 z 20. juna 2014, ktorym sa meni nariadenie (ES)
€. 152/2009, pokial ide o stanovenie obsahu dioxinov a polychlérovanych bifenylov.
Nariadenie Komisie (EU) &. 225/2012 z 15. marca 2012, ktorym sa meni a dopifia priloha II
k nariadeniu Eurdépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&. 183/2005, pokial ide o schvalovanie
prevadzok, ktoré uvadzaju produkty ziskané z rastlinnych olejov a zmesovych tukov na
pouzitie v krmivach na trh, a pokial ide o osobitné poZiadavky na vyrobu, skladovanie,
prepravu olejov, tukov a z nich ziskanych produktov a na ich skusanie na dioxiny.
Nariadenie Eur6pskeho parlamentu a Rady (EU) &.1169/2011 z 25. oktébra 2011 o
poskytovani informacii o potravinach spotrebitelom, ktorym sa menia a dopifiaju nariadenia
Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a ktorym sa zruSuje
smernica Komisie 87/250/EHS, smernica Rady 90/496/EHS, smernica Komisie 1999/10/ES,
smernica Europskeho parlamentu a Rady 2000/13/ES, smernice Komisie 2002/67/ES a
2008/5/ES a nariadenie Komisie (ES) ¢. 608/2004.

Vykonavacie nariadenie Komisie (EU) &. 844/2011 z 23. augusta 2011, ktorym sa schvaluiju
predvyvozné kontroly vykondvané Kanadou na pSenici a pSeninej muke, pokial ide
0 pritomnost ochratoxinu A.

Vykonavacie nariadenie Komisie (EU) &. 996/2012 z 26. oktdbra 2012, ktorym sa stanovuju
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/ALL/?uri=CELEX:32011R1169
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/ALL/?uri=CELEX:32011R0844
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:32012R0996

osobitné podmienky tykajuce sa dovozu krmiv a potravin pochadzajucich alebo
odosielanych z Japonska v nadvaznosti na havariu jadrovej elektrarne vo FukuSime
a ktorym sa zru$uje vykonavacie nariadenie (EU) &. 284/2012.

Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2008/98/ES z 19. novembra 2008 o odpade

a o zruSeni urcitych smernic.
Smernica Eurdpskeho parlamentu a Rady 2000/59/ES z 27. novembra 2000 o pristavnych

zbernych zariadeniach na lodny odpad a zvy$ky nakladu —vyhlasenie Komisie.
Smernica Komisie 96/3/ES z 26. januara 1996, ktorou sa udefuje vynimka z niektorych

ustanoveni smernice Rady 93/43/EHS o hygiene potravin v sivislosti s namornou dopravou
hromadne naloZenych kvapalnych olejov a tukov.
Nariadenie Komisie (EU) €. 579/2014 z 28. méja 2014, ktorym sa udeluje vynimka z urcitych

ustanoveni prilohy Il k nariadeniu Europskeho parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004, pokial
ide o prepravu kvapalnych olejov a tukov v ndmornej doprave.
Smernica Rady 93/43/EHS zo 14. juna 1993 o hygiene vyroby potravin.

Smernica_Komisie 2004/4/ES z 15. januara 2004, ktorou sa meni a dopifia smernica

96/3/ES, ktorou sa udeluje vynimka z niektorych ustanoveni smernice Rady 93/43/EHS
o hygiene potravin v suvislosti s namornou dopravou hromadne nalozenych kvapalnych
olejov a tukov.

Kontaminanty v potravinach

>

Nariadenie Komisie (ES) ¢. 1881/2006 z 19. decembra 2006, ktorym sa ustanovuju

maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov v potravinach (konkrétne tazkych
kovov a mykotoxinov).
Nariadenie Komisie (EU) 2015/1006 z 25. juna 2015, ktorym sa meni nariadenie (ES)

¢. 1881/2006, pokial ide o maximalne hodnoty obsahu anorganického arzénu v potravinach.
Nariadenie Komisie (EU) ¢&. 165/2010 z 26. februara 2010, ktorym sa meni a doplia

nariadenie (ES) €. 1881/2006, ktorym sa ustanovuju maximalne hodnoty obsahu niektorych
kontaminantov v potravinach, pokial ide o aflatoxiny.
Odporucanie Komisie 2006/583/ES zo 17.augusta 2006 o prevencii a znizeni obsahu

toxinov Fusarium v obilnindch a vyrobkoch z obilnin.
Nariadenie Komisie (ES) €. 401/2006 z 23. februara 2006, ktorym sa stanovuju metody

odberu vzoriek a analytické metddy na Uradnu kontrolu hodn6t mykotoxinov v potravinach.
Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&.2160/2003 zo 17. novembra 2003

o kontrole salmonely a ostatnych Specifikovanych zoonotickych pévodcov pochadzajucich
Z potravin.
Nariadenie Komisie (ES) €. 333/2007 z 28. marca 2007, ktorym sa stanovuju metédy odberu

vzoriek a metddy analyzy na Uradna kontrolu hodndt olova, kadmia, ortuti, anorganického
cinu, 3-MCPD a polycyklickych aromatickych uhfovodikov v potravinach.
Nariadenie Komisie (EU) €. 589/2014 z 2. juna 2014, ktorym sa stanovuju metody odberu

vzoriek a analyzy na kontrolu hladin dioxinov, dioxinom podobnych PCB a dioxinom
nepodobnych PCB v urcitych potravinach a ktorym sa zruSuje nariadenie (EU) ¢. 252/2012.
Nariadenie Komisie (ES) €. 1882/2006 z 19. decembra 2006, ktorym sa stanovuju metody

odberu vzoriek a analyzy na uradnu kontrolu hladiny dusi¢nanov v urcitych potravinach.

Neziaduce latky a produkty v krmivach

>

>

Nariadenie Komisie (EU) &. 278/2012 z 28. marca 2012, ktorym sa meni nariadenie (ES)

€. 152/2009, pokial ide o stanovenie obsahu dioxinov a polychlérovanych bifenylov
Nariadenie Komisie (EU) €. 574/2011 zo 16. juna 2011, ktorym sa meni a doplfa priloha |

k smernici Europskeho parlamentu a Rady 2002/32/ES, pokial ide o najvy$Sie mnozstva
dusitanu, melaminu, Ambrosia spp. a prenos urcitych kokcidiostatik a histomonostatik,
a ktorym sa zjednocuju jej prilohy | a Il.

Smernica Eurdopskeho Parlamentu a Rady 2002/32/ES zo 7. maja 2002 o neziaducich
latkach v krmivach pre zvierata.
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:32014R0589
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/ALL/?uri=CELEX:32006R1882
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?uri=CELEX:32012R0278
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/HTML/?uri=CELEX:32011R0574&qid=1412348349010&from=SK
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?uri=CELEX:02002L0032-20131227

> Odporucanie Komisie 2006/576 zo 17.augusta 2006 o pritomnosti deoxynivalenolu,
zearalendnu, ochratoxinu A, T-2 a HT-2 a fumonizinov vo vyrobkoch uréenych na krmivo
pre zvierata.

Rezidua pesticidov

» Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢&. 396/2005 z 23. februara 2005
o maximalnych hladindch rezidui pesticidov valebo na potravinach a krmivach
rastlinného a zivo€iSneho pévodu a 0 zmene a doplneni smernice Rady 91/414/EHS.

> Nariadenie Komisie (ES) &. 260/2008 z 18. marca 2008, ktorym sa meni a dopifia
nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) €. 396/2005 ustanovenim prilohy VII,
v ktorej sa uvadzaju kombinacie uginnej latky a produktu, na ktoré sa vztahuje vynimka,
pokial ide o oSetrenie fumigantom po zbere Grody.

> Nariadenie Komisie (ES) &. 149/2008 z 29.januéra 2008, ktorym sa meni a dopifia
nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) €. 396/2005 ustanovenim priloh I, IlI
a lV, v ktorych sa stanovuju maximalne hladiny rezidui pre produkty uvedené v jeho
prilohe |
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/ALL/?uri=CELEX:32005R0396
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/?uri=CELEX:32008R0260
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DODATOK 9

DOPRAVA
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DOPRAVA:
Postupy cistenia a kategorizacie produktov

V tomto dodatku sa navrhuje postup kategorizacie volne lozenych produktov prepravovanych
pozemnou, namornou alebo rieénou dopravou na zaklade uUrovne rizika, ktoré predstavuju pre
nasledny naklad.

Vymedzuju sa v nom aj pozadované urovne Cistenia v zavislosti od povahy predchadzajuceho
nakladu a opisuje sa v ilom postup, ktory sa ma dodrzat' pri opatovnom prideleni a schvaleni
kontajnerov, ktoré vramci predchadzajuceho nékladu prepravovali ,velmi vysokorizikové®
produkty.

Na zaklade toho méze prevadzkovatel:
= overit rizikovu kategoriu produktov prepravovanych pocas predchadzajuceho nakladu
= a zabezpedit, aby boli uplatnené primerané postupy Cistenia a/alebo umyvania a/alebo
dezinfekcie, ktoré znizia riziko kontaminacie na prijatefnu uroven.

VSetky produkty balené do prepravnych a/alebo hromadnych obalov mozno prepravovat
v sulade so su¢asnymi nariadeniami.

1. Vymedzenie réznych urovni postupov cistenia

Uroven A: Cistenie nasucho

Uplatnenie:

V pripade, ze sa prepravuju len suché ,neutralne” latky, z praktického aj mikrobiologického
hladiska m&ze byt postacujuce a vyhodné €istenie nasucho.

VSeobecny rezim Cistenia je takyto:

1. Dopravny prostriedok najskér vysaijte, vyfukajte alebo pozametajte.

2. Zle dostupné miesta vycistite ruéne.

3. Ak po disteni nasucho zostanu este nejaké zvySky, vykonajte aj mokré
Cistenie.

VSetky miesta, ktoré zostanu po €isteni nasucho stale Spinavé, mozno vycistit namokro.

VYSVETLENIE

Pri Cisteni nasucho sa uprednostriuje vysavanie, pretoZze pri riom nedochadza k Sireniu
prachu ani Spiny.

Uroverni B: Cistenie ¢istou vodou

Uplatnenie:

Ak sa prepravovali produkty s rezimom Cistenia B, pred prvou prepravou krmiv sa musi vzdy
vykonat Cistenie namokro.

Spolo¢nosti, ktoré pouzivaju cisterny na prepravu volne lozeného tovaru, musia vykonat mokré
Cistenie tychto cisterien aspor raz za Stvrtrok, pokial nemoZno preukazat, Ze v cisterne na
prepravu volne lozeného tovaru nie su pritomné Ziadne zvysky.

Cistenie vodou je potrebné, ak sa prepravovali napriklad vihké alebo lepkavé latky alebo
potencialne nebezpeéné chemické latky.
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VSeobecny rezim Cistenia je takyto:

1. Co najdodkladnej$ie nasucho odstrarite zvy$ky predchadzajuceho nakladu.

2. Opléchnite studenou vodou (alebo teplou, ak je to potrebné) a zle dostupné
miesta vycistite rucne.

3. Vykonaijte ru¢né Cistenie.

4. Vykonajte Cistenie vodou pod vysokym tlakom.

5. Rychlo vysuste pomocou ventilatora alebo teplovzdusného susica.

Vysvetlenie

V pripade otvorenych vozidiel je najlepSie pouzit vysokotlakovy C¢Eisti¢ s plochou dyzou
a s tlakom aspori 25 barov. Ak je potrebné odstranit chemické latky (napr. chemické hnojiva),
mala by sa pouZit tepla voda s teplotou aspori 60 °C, aby sa chemické latky lah$ie rozpustili.
Tazko dostupné miesta je v pripade potreby nutné vysistit osobitne pomocou dalsich nastrojov,
ako su kefy. Je dblezZité zabezpedit, aby voda mohla odtekat.

Uroven C: Cistenie vodou a éistiacim prostriedkom

Uplatnenie:
Ak néklad obsahoval bielkoviny alebo tuky, je potrebné pouzit Cistiaci prostriedok.
VSeobecny rezim Cistenia je takyto:

1. Co najddkladnejsie nasucho odstrante zvysky predchadzajuceho nakladu.

2. Oplachnite hordcou vodou (max. 60 °C) azle dostupné miesta vycistite
rucne.

3. V pripade otvorenych vysypnych vagénov naneste penovy alebo gélovy
Cistiaci prostriedok alebo v pripade Cistenia cisterien preplachnite 80 °C
Cistiacim prostriedkom CIP (Cleaning in Place — CIP).

4. Oplachnite priblizne 60 °C vodou.

5. Ak je to potrebné, rychlo vysuste pomocou ventilatora alebo teplovzdusného
susica.

Vysvetlenie:

Vy$Sia teplota vody je potrebna na lahSie odstranenie tukov. Jej teplota vSak nesmie presiahnut
60 °C, aby nedoslo k zrazaniu bielkovin a kich prilepeniu k povrchom. Na jednoduchSie
odstranenie bielkovin a tukov sa odportca pouZit stredne az silno zasadity Cistiaci prostriedok
v davke, ktord uvadza vyrobca.

Pri otvorenych systémoch je najvhodnejSie pouZit’ penovy odmastovaci prostriedok. Pri Cisteni
cisterien pomocou rozstrekovacich gulovych hlavic sa nesmu pouZivat' penové prostriedky.
Vtedy je lepSie pouZit prostriedok na tzv. Cistenie na mieste (Cleaning in Place — CIP) s vysokou
teplotou. V osobitnych pripadoch, napriklad pri odstrarfiovani vapenatych latok, je vhodnejSie
pouzit’ kysly cistiaci prostriedok.

Cistiace a dezinfek&né prostriedky musia byt vhodné na G&el, na ktory sa pouzivaju. Zaroven
nesmu predstavovat Ziadne riziko pre bezpecnost potravin alebo krmiv, ktoré sa prepravuju v
dopravnom prostriedku. Zvysky Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov musia byt ¢o najmensSie.

Uroven D: Rezim éistenia D (Eistenie vodou a &istiacim prostriedkom a dezinfekcia)

Uplatnenie:
Ak sa prepravovali produkty srezimom Cistenia D, pred prvou prepravou volne lozenych
potravin alebo krmiv sa musi vzdy vykonat Cistenie a dezinfekcia. Dezinfekcia je potrebna len
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vtedy, ak boli predchadzajuce naklady mikrobiologicky nevyhovujuce (zistitelné znaky rozkladu)
alebo je zname, ze obsahovali mikroorganizmy spdsobujuce ochorenia, napriklad baktérie
salmonely.

VSeobecny rezim Cistenia je takyto:
1. Vykonaijte Cistenie v sulade s rezimom Cistenia A, B alebo C.
2. Vykonajte dezinfekciu zakonom povolenym dezinfekénym prostriedkom
(schvalenym na pouzitie v potravinarskom priemysle), priom sa riadte
davkovanim uvedenym v pokynoch na pouzitie.
3. V pripade potreby oplachnite.
4. Ak je to potrebné, vysuSte pomocou ventilatora alebo teplovzdusného susica.

Ako usmernenie sa prevadzkovatelom odporu€a, aby vyuzili niektoré existujuce
databazy alebo zoznamy, ktoré uvadzaju relevantny rezim Cistenia pre mnohé produkty
(napr. databaza IDTF dostupna na http://icrt-idtf.com/en/links.php).

Vysvetlenie:

Ind formu dezinfekcie (napriklad sucht) mozno pouZit len v pripade, ak bola stanovena jej
ucinnost.

Treba rozliSovat medzi dezinfekénymi prostriedkami skuSanymi na baktericidne a fungicidne
ucinky a tymi, ktoré boli skuSané na baktericidne, fungicidne a virucidne ucinky. Tie druhé
mozno pouZit' len v odvetvi Zivocisnej vyroby. Pri vozidlach na prepravu potravin alebo krmiv je
Jedinou alternativou dezinfekény prostriedok schvaleny na pouZzitie v potravinarskom priemysle.

Kombinovany Cistiaci a dezinfek¢ny prostriedok s obsahom aktivneho chléru mozno pouZit len
na hladké povrchy, ktoré sa jednoducho Cistia, napriklad na nehrdzavejicu ocel.

Vo vS8etkych ostatnych pripadoch je lepSie najskér povrch vycistit, a potom ho dezinfikovat. Pri
dezinfekcii otvorenych vozidiel sa odporuéa pouZit dezinfekéné prostriedky s obsahom
aktivneho chléru. Niekedy nie je vhodné pouZivat prostriedky s obsahom chléru, napriklad
VvV pripade materialov, ktoré lahko podliehaju korozii, alebo po Cisteni kyselinou, kedy sa méze
tvorit toxicky plynny chlor. V takom pripade mozno pouZzit kvartérne amoéniové zluceniny, avSak
nie pri Cisteni cisterien pomocou rozstrekovacich gulovych hlavic, pretoZze by dochadzalo
k tvorbe peny. Ich vyhodou je lepSia prilnavost, a teda aj dlhSia tuc¢innost. Nevyhodou vsak je,
Ze sa taZsie odstrariuju.

V pripade uzavretych cisterien mozno zvaZit pouZitie kyseliny octovej. Jej vyhodou je, Ze je
menej aktivovana zvySkami nez chlér. Naopak, nevyhodou je jej prenikavy zapach a to, Ze
moéze poskodit gumu. Dezinfekéné prostriedky sa musia nechat pésobit aspon pét minut, aby
boli tcinné.

V potravinarskom priemysle sa vyZaduje, aby bol prislusny priestor po dezinfekcii oplachnuty.
S ciefom predist’ pritomnosti rezidui sa odporuca vykonavat oplachovanie aj v pripade
dopravnych prostriedkov, pokial nie je mozné dokazat, Ze rezidua nepredstavuju Ziadne riziko.
V' niektorych pripadoch mézZe odstranenie dezinfekéného prostriedku viest k vyvoju baktérii,
ktoré preZivaju, ak povrch zostane prilis dlho mokry.

Po vycisteni nakladu obsahujuceho ZivocCiSne bielkoviny sa mdze vykonat kontrola rezidui
ZlozZiek Zivoc¢isneho pévodu v krmivach podla mikroskopickych skriningovych metéd, ktoré su
stanovené v pravnych poZiadavkach.

Viykonaju sa dalSie dodato¢né kontroly na posudenie ucinnosti pouZitej metddy Cistenia a/alebo
dezinfekcie. Cistenie mozno posudit napriklad zmeranim hodnét adenozintrifosfatu (ATP). ATP
sa nachadza vo vSetkych Zivoc¢isnych a rastlinnych bunkach, a preto ho mozno pouZit ako
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ukazovatel miery biologickej kontaminacie, ktora zostala na povrchoch. Meranie ATP je samé
osebe velmi jednoduché a vysledky su dostupné za par minut. Meranie ATP nie je vacésinou
uZzito¢né pri preprave chemickych latok. Na overenie ucinnosti konkrétnej pouzitej dezinfekcnej
techniky mozno pouZit agarové peciatky, pomocou ktorych sa da urcit poéet mikroorganizmov,
ktoré prezili. Vysledky tejto techniky sU k dispozicii na dalSi den, takZze potrebné upravy
v dezinfekénom procese mozno vykonat’ az potom. Vysledky tejto techniky su k dispozicii az na
dalsi den, takze akékolvek potrebné zmeny v dezinfekénom procese mozno vykonat az neskor.

Na kontrolu rezidui chemickych latok a pesticidov mozno pouzit pokrocCilejSie metody
testovania, ako napriklad vysokoucinnd kvapalinovi chromatografiu (HPLC) a hmotnostna
spektrometriu (MS).

2. Pokyny na urcenie postupnosti pri preprave, na Cistenie a dezinfekciu

Pravidla Cistenia a dezinfekcie vyplyvajuce z predchadzajaceho nakladu

Pokyny na uréenie postupnosti pri preprave, na €istenie a dezinfekciu
Predchéadzajuci naklad Nasledujaci ndklad
Rezim Opis produktu Stav lozného Krmivo alebo Krmiva pre
Cistenia priestoru potravinovy znaskovu
vyrobok hydinu
Zakézany Velmi vysokorizikové Neuplathuje sa Nie je povolené.
naklad materialy
Metdda »(Produkty Neuplatiiuje sa Krmivo pre prezuvavce.
Cistenia obsahujuce) urdité
schvalena Zivo&isne produkty Poziadavky na uvolnenie
prisiuSnym podla nariadenia dopravnych prostriedkov na
organom alebo | Fqy x 999/20014(*) prepravu krmiv stanovuje
inSpekcia . . .
vykonana narladenlt’e (EVS)’c. 999/2001
prislugnym a prislusny organ
organom
Metoda »(Produkty Krmivo pre neprezuvavce
éLSt?Ima ) obsahujtce) urcité
schvalena zivocisne produkty Po vvkladke A
orggﬁlc:]ningl?bo podla nariadeni‘:'a* W
inSpekcia (ES) €. 999/2001°(%) Zvysky po Cisteni B
vykonana nasucho
rislusnym
P orgénom (Zapach) a zvysky C
po Cisteni vodou
D Mikrobiologicky Po vykladke A+D
kontaminované
materialy (napr.
salmonelou) alebo Zvysky po Cisteni B+D
postrehnutelné nasucho
znamky rozkladu
(napr. abnormalny (Zapach) a zvysky C+D
zapach) po Cisteni vodou
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Material Po vykladke C
predstavujici
fyzikalne a/alebo
chemicke riziko, - ~ T — , -
! 12! (zapach) a zvysky DalSie Cistenie az do odstranenia
nerozpustny alebo Sisteni vod <K <pach
Zle rozpustny vo po C|§_etr_1| vodou zvySkov (zapachu)
vode, naklad acis |a(110k|m
obsahujdci prostriedkom
bielkoviny alebo tuk
Material Po vykladke B
predstavujuci
fyzikalne a/alebo (Z&pach) a zvysky C
chemické riziko po Cisteni vodou
Neutralne materialy Po vykladke A
Zvysky po Cisteni B
nasucho
(Zapach) a zvysky C
po Cisteni vodou
Kfmne zmesi Po vykladke A AX*
a premixy _ _ _
s nikarbazinom Zvysky po Cisteni B**
a medikované nasucho
krmiva so (zapach) a zvysky C C**
sulfénamidmi po Cisteni vodou
Rezim Cistenia
A. Cistenie nasucho C. Cistenie vodou a &istiacim
i} prostriedkom
B. Cistenie vodou D. Dezinfekcia po pouziti rezimu Cistenia
A, B alebo C

(*) .(Produkty obsahujuce) urcité zivo€iSne produkty podfa nariadenia (ES) €. 999/2001° su:
» spracované zivocCiSne bielkoviny [vymedzené v nariadeni (ES) ¢&. 1069/2009 v zneni
zmien a v nariadeni (EU) &. 142/2011 v zneni zmien],
vyrobky z krvi,
hydrolyzované bielkoviny,
hydrogenfosfore€nan vapenaty a fosforeCnan vapenaty (zivo¢isneho pévodu),
Zelatina z prezuavavcov,
krmiva obsahujuce tieto Zivo€iSne produkty.

YVVVY

Do tejto skupiny nepatria (ak ide o material ozna¢eny ako spracovany material kategérie 3):

> mlieko a vyrobky z mlieka a mledziva,

> mledzivo,

» vajcia a vaje€né vyrobky,

» hydrolyzované bielkoviny z €asti neprezlivavcov alebo zkozi prezivavcov
[hydrolyzovana bielkovina musi byt vyrobena v prevadzkarni alebo v zariadeni
schvalenom podla nariadenia (ES) ¢. 1069/2009 v zneni zmien, a to sposobom, ktory
spifia aspori normy stanovené v odseku D oddielu 5 nariadenia (ES) &. 142/2011 v zneni
zmien (hydrolyzovana bielkovina ziskana z prezivavcov ma molekularnu hmotnost
nizSiu ako 10 000 daltonov)],

» zelatina z neprezivavcov,

» kolagén.

Vymedzenie spracovanych zivocéiSnych bielkovin podla prilohy | k nariadeniu (ES) €. 142/2011
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vV zneni zmien:

,Zivogidne bielkoviny ziskané vyluéne z materialu kategérie 3, ktoré boli odetrené v sulade s
prilohou X kapitolou Il oddielom 1 (vratane krvnej mucky a rybej mucky) tak, aby boli vhodné na
priame pouzitie ako kfmna surovina alebo na akékolvek iné pouzitie v krmivach vratane krmiva
pre spoloCenské zvierata, alebo na pouzitie v organickych hnojivach alebo zurodriovacoch
pddy, nepatria sem vSak krvné produkty, mlieko, mlieCne produkty, produkty ziskané z mlieka,
mledzivo, produkty z mledziva, kal z odstrediviek alebo separatorov, zelatina, hydrolyzované
bielkoviny a hydrogenfosfore€nan vapenaty, vajcia a vajetné produkty vratane vajecnych
Skrupin, fosforeCnan vapenaty a kolagén®.

Prevadzkovatelia musia ako v8eobecné pravidlo dodrZiavat pravne pozZiadavky stanovené
v nariadeni (ES) €. 999/2001 z 22. maja 2001 v zneni zmien, ktorym sa stanovuju pravidla
prevencie, kontroly a eradikacie niektorych prenosnych spongiformnych encefalopatii.

(**) Uvedené pokyny na Cistenie sa uplatfiuju len v pripade, ked vyrobca médzZze dokazat, Ze
koncové krmivo spifia vdetky normy tykajuce sa prenosu (prenos v zavode vratane prenosu
poCas prepravy). Pre prenos nikarbazinu/sulfébnamidov pocas prepravy mozno predpokladat
hodnotu 0,03 %, ak sa pouZiva cisterna na prepravu volne loZeného tovaru, ktora ma jednotlivé
Casti poCas vykladky pod tlakom. Ak prevadzkovatel nie je schopny preukazat, Ze koncové
krmivo spifia vSetky normy tykajlice sa prenosu, musi sa vykonat velmi dokladné a prisne
Cistenie. Pomocou jasnej dokumentacie sa musi preukazat, akym spdsobom je prenos
kontrolovany (napriklad preplachovacimi Sarzami).
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3. Kategorizacia hromadne prepravovanych produktov

VsSeobecné zasady

Kazdy prepravovany produkt musi byt zaradeny do kategérie na zaklade typu a zavaznosti
rizika, ktoré predstavuje. Podmienky prepravy a postupnost Cistenia sa musia prispdsobit
prisludnej urovni rizika. V pripade produktov triedy LR1 sa lozny priestor nemdze znova pouzit
dovtedy, kym prevadzkovatel nevykona potrebné postupy Cdistenia, ktoré boli stanovené
v analyze rizik.

Kategoéria LR1 — velmi vysokorizikové produkty
Nelplny zoznam (ako taky, nie v8ak vylu¢ne)

' Druh produktov | Priklad
Zivoc€isne vykaly mocovka, hnoj, trus atd'.
Iné (anorganické latky) azbest, asfalt, benzin, ropa, mineralna hlinka pouzivana na

detoxifikaciu, ropny koks, mineralne oleje, radioaktivny
material, pouzité aktivne uhlie, toxické oxidacné materialy,
kovové Spony a hobliny (neodmastené, nevycistené

a nevysuseneé)

Iné (organické latky) Odpad z domacnosti, zvySky nespracovanych potravin,
Cistiarensky kal, nebalené zrna oSetrené toxickymi latkami

Produkty zivociSneho pévodu OSetrené a neoSetrené materialy z kategorie 1 alebo 2 [pozri
zakdzané v krmivach urcéenych pre nariadenie (ES) ¢. 1069/2009]
produkéné zvierata'

Kategoéria LR2 — mikrobiologicky kontaminované produkty
NeuUplny zoznam (ako taky, nie vSak vyluéne)

Druh produktov Priklad

Iné (anorganické latky) Spinavé sklo atd.

Iné (organické latky) organicky kompost, organické hnojiva, materialy
kontaminované salmonelou alebo inymi patogénmi, materialy
s viditefnymi znamkami pokazenia atd.

Produkty zivoéiSneho pévodu Zivogidne tuky a oleje a tuky a oleje z morskych Zivogichov
schvalené na pouzitie v krmivach atd.

uréenych pre produkéné zvierata
okrem mlie€nych a vajeénych

vyrobkov
Kategoria LR3 — produkty s chemickym a/alebo fyzikalnym rizikom
Nedpiny zoznam (ako taky, nie vSak vylucne)
Druh produktov | Priklad
Chemické hnojiva a kvapalné Dusikaté roztoky atd.
nerasty
Produkty obsahujace pédu Zeleny kompost, zdhradna péda, kompost z pddy, hlina
Doplnkové latky V$etky doplnkové latky uvedené v zozname doplnkovych latok
schvalenych v EU [ktoré sa prepravuju hromadne v sulade
s nariadenim (ES) €. 1831/2003]

* Klasifikacia produktov Zivo&isneho pdvodu zakazanych v krmivach uréenych pre produkéné zvierata
(C1 alebo C2) vychadza z vnutroStatnych pravnych predpisov.
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Palivovy olej z pevnych nerastnych
paliv

Antracit, bitamenové uhlie, ¢ierne uhlie, koks atd.

Iné latky/produkty (anorganické)

Stavebny odpad a odpad z demoléacie, rézne chemické
produkty, Cisté sklo, kovové Spony a hobliny, rezidua (mede,
mosadze, hlinika) atd'.

Iné latky/produkty (organické)

Ré&zne organickeé latky (alkoholy, kyseliny, vosk, rastlinné

a stuzené oleje a tuky, estery mastnych kyselin, hroznové
derivaty, biely mineralny olej, kyslé oleje a destilaty mastnych
kyselin atd.)

Kategoéria LR4 — neutralne produkty
Neuplny zoznam (ako taky, nie vSak vylucne)

Druh produktov |

Produkty alebo suroviny urcené do
potravin

Priklad

Produkty alebo suroviny uréené do potravin, ako napriklad

obilie, olejniny, bielkovinové plodiny a z nich odvodené
produkty

Suroviny uréené na vyrobu krmiv
a krmiv minerélneho alebo
rastlinného pévodu

Produkty alebo suroviny ur¢ené do krmiv, ako obilie, olejniny,
bielkovinové plodiny a z nich odvodené produkty, repné rezky,
lucerna atd'.

Chlorid sodny (sol)

Krmiva

Suroviny zivoéiSneho pévodu
uréené na vyrobu krmiv pre
produkéné zvierata a potravin, ktoré
ich obsahuja

Mlieko a mlie€ne vyrobky, vaje€né vyrobky atd'.

Krmiva obsahujuce zivocisne
bielkoviny (okrem mlie€nych
a vaje€nych vyrobkov)

Krmiva s rybou muckou, hydrogenfosfore€¢nan vapenaty

a fosfore€nan vapenaty zivo€iSneho pévodu a vyrobky z
krvi neprezuvavcov, ak nasledujuci naklad tvoria krmiva pre
neprezuvavcov [v sulade s nariadenim (ES) €. 999/2001

V zneni zmien]

Chemické hnojiva a pevné nerasty

Siran aménny, siranu draselny, mocovina, vapnik atd'.

Produkty balené do prepravnych
a/alebo hromadnych obalov

Zabalené polnohospodarske potreby, palety, velké vrecia,
doplnkové latky v pevnej/suchej forme atd.

Produkty obsahujice p6du

Zahradna ra$elina, zahradny kompost/péda (oSetrena umelymi
hnojivami)

Nerasty

Zula, tazobny kamen atd.

Iné latky/produkty (organické)

Roézne kremigitany, Strk, okruhliaky, slinok, syntetické
materidly, malta, cement, sadra, etanol, vermikulit, mastenec,
kéra stromov, travy, drevené hobliny, kavové plevy,
(odpadovy) papier atd.

4. Odporucana postupnost’ pri preprave, cisteni a dezinfekcii

Produkty v predchadzajucom néklade (N-1)

Produkty, ktoré sa maju

nalozit’

Vel'mi vysokorizikové
produkty

neuplatriuje sa Preprava nie je schvalena (kym

sa nepouZije postup E)

Mikrobiologicky
kontaminované produkty
(salmonela, hniloba atd’.)

Cistenie po vykladke A+D
ZvySky po Cisteni nasucho B+D
ZvySky (zapach) po Cisteni | C+D
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vodou

Produkty predstavujlce Cisté po vykladke B

fyzikalne alebo chemické

riziko Zvysky (zapach) po Cisteni | C
vodou

Neutralne produkty Cisté po vykladke A
ZvysKky po Cisteni nasucho B
Zvysky (zapach) po Cisteni | C
vodou

Osobitné pripady precedensov tykajluce sa prepravy zivo€iSnych produktov:

Bez ohladu na kategériu produktu (LR1, LR2, LR3 alebo LR4) je délezité zabezpedit, aby
okrem pravidiel opisanych vy$sie v tabulke preprava spifiala aj vnutrostatne pravidla a pravidla
Spologenstva tykajuce sa prepravy tychto produktov [najmad nariadenie (ES) €. 1774/2002
v zneni zmien a nariadenie (ES) &. 999/2001].
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